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EMPANADAS
* Kod, g, oliven og rod peber

° Provolone og,vwzmpe mix

TARTAR
Oksetartar med chips, purlag, og

senneps mayo

CAMARONES

Grillet marineret tigerrejer med
fennikel, ananas og agurk salat.

* Kylling, tomater og log 105,- kr 125 - Kr
1stk - 45,- kr
PROVOLETA ASADA
MOLLEJAS S CHORIZO
tegt provolone-ost
Grillet kalve brisler 5 Grillet Argentinsk polse
110,- kr ’ 45,- kr
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i LOMO LOMg EN )CANA CHURRASCO
pers.
Ok brad 7
semorbra Hel Grillet Oksemarbrad Fedtmarmorerede oksehojrebs
180gr. — 249,- kr Chateanbriand 250gr. —199,- kr
3509r. — 349 kr ca. 600gr. = 599,- kr 400gr. — 345, kr
Extra pers + 295,- kr 600gr. — 475,- kr
PARRILLADA ARGENTINA
Oksemarbrad, oksehajrebs, kalve brisler og hjemmelavede chorizo
Ca. 400gr. — 325,- kr
BLUE RARE MEDIUM RARE MEDIUM MEDIUM PLUS WELL DONE
Very red, Cold red center, Warm red center, Pink €9 Firm, Slightly Pink, Gray-Brown, bard
LI Cold, seared l - soft - - firmer - - crispy crust -, - still juicy- - no blood - |
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= SAUCES =
RED WINE CHIMICHURRI BEARNAISE AIOLI
Malbec sovs Persille baserede, hvidlag, olie Smaor, eggeblommer, eddike Huidlog, olie
35,- kr 25,- kr 30,- kr 25,- kr
= SIDES =
PURE DE PAPAS PAPAS AHUMADAS
KéZVL‘@ﬁZWlOS mgd P ATATAS FRITAS VE RDURAS Rgg@t kﬂVZ‘quﬁ"
parmesan ost Hjemmelavede Pommes Frites Grillet Grontsager svabt i bacon
50,- kr 45 - kr 45 - kr 50,- kr
BURRATA HONGUITOS CON AIOLI ENSALADA ARGENTINA

Squash crudité med mandler og
[frisk burrata ost.

105,- kr

Gront salat med tomater, gulerod,
og lag, serveret med senneps-citron
vinaigrette

60,- kr

Stegte svampe gratineret med aioli

45 - kr
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=HOVEDREITTHER =

FILETE DE POLLO CORDERO SALMON A LA PARRILLA
Grillet Kylling Langtids Braiseret og Grillet Lam Grillet Laks
195 - kr 195~ kr 195 - kr
SBORNEMENU =
STEAK ELLER KYLLING

Serveres med pommes fritter, salat, ketchup
og vanilje is. (til born under 12 dr)

165,- kr —
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- GAUCHO - LABOCA -, TANGO

TARTAR EMPANADAS (2) PROVOLETA ASADA
Oksetartar med Pommes Frites Hjemmelavede “pirogger” Stegt provolone ost
EMPANADA
CHURRASCO (ca.200g7) PARRILLADA ARGENTINA Hjemmelavede “pirogger”
Black Angus oksebojrebs Argentina’s Nationalret
LOMO (ca.200gr)
) Black Angus Oksemorbrad
TARTA DE MARACUYA CREME BRULEE
Passion Frugt terte med Dulce de Leche BIZCOCHO
med Hvid Chokolade og Kirseber
375.-kr 475.-kr 495.-kr
I Med vin menu 650,-kr JL Med vin menu 725,-kr J L Med vin menu 790,-kr )

=DESSERTER=

CREME BRULEE
TARTA DE Créme Briilée
MARACUYA af argentinske karamel BIZCOCHO
Passion Frugt curd terte 85,- kr Vanilje kage med hvid chokolade
ganache og kirseber
90,- kr HELADO DE VAINILLA _—
Vaniljeis med vaffel ’
45,- kr

*I tilfelde af allergier eller fodevarepreferencer, fortel os venligst
* Det er ikke muligt at bruge 2 forskellige kampagner / rabatter i samme bord




