FORETTER/SNACK RETTER

1Ph &b 0 - vietnamesisk oksekodsuppe med risnudler 89,00 kr
Den kendte vietnamesiske nationalret. Mildt krydret oksekedsuppe med flade risnudler og skiver af mor
oksefilet. Serveres med lime, friske koriander og bennespirer.

2Ph & g a - vietnamesisk honsekodsuppe med risnudler 89,00 kr
Den kendte vietnamesiske nationalret. Honsekedsuppe med flade risnudler og stykker af mert kyllingekad.
Serveres med lime, friske koriander og bennespirer.

3Bun bd Hu é - staerk vietnamesisk oksekedsuppe med fine risnudler Specialitet fra den byen Hué, der var ~ 89,00 kr
den vietnamesiske konges domicil. Staerkt krydret oksekadsuppe med risnudler og vietnamesisk mortadelpolse.
Serveres med lime, friske koriander og bennespirer.

6Hoanh thanh chién gion - stegte vietnamesiske ravioli  89.00
Spredstegte vietnamesiske ravioli fyldt med en letkrydret fars af svineked, skoveresvampe, krydderurter og log, ’
der serveres med vietnamesisk salat og vores hjemmelavede sauce.

7 Ch a gio - ogsa kaldet ”nem” eller stegte vietnamesiske forsarruller 89,00 kr
Hakket kylling, skoveresvampe, lag, glaskal og glasnudler svebt i rispapir og stegt gyldne.

10G é i cu 6 n - friske ruller 95,00 kr
Friske vietnamesiske ruller med fint skaret kylling, tigerrejer, risnudler, bennespirer, peberfrugter, agurk,
friske koriander og mynthe, svebt i frisk rispapir.

11 C4 ng ir cu 6 n di & p - friske ruller med tunfisk 95,00 kr

Frisk tunfisk med frisk mynte, koriander, sed basilikum, peberfrugter, enoki svampe og bionda salat.

12Cah dicu b nn 4 m - friske ruller med laks 95,00 kr

Tynde skiver af letsaltet rd norsk laks med frisk mynte, koriander, sad basilikum, peberfrugter, enoki svamp og
bionda salat, svebt i plader af spredstegt terret tang.

13Th i t bo cu 6 n tdo - friske ruller med oksefilet 95,00 kr

Friske ruller med mango, fintskaret gront &ble, letstegt oksefilet og friske urter.

8 Cangirtrdndaume- spicy tunfisk 129,00 kr

Friske stykker af tunfisk tilberedt med sesamfre, chili, citron, sesamolie og fiskesauce.

9 CahditrdndAiume - spicy laks 119,00 kr

Friske stykker af rdmarineret laks tilberedt med sesamfrg, chili, citron, sesamolie og fiskesauce.

14 Ca chién xu - spredestegte torskefilet 95,00 kr

Spredestegte torskefilet, der serveres med vietnamesisk salat og hjemmelavet sed chilisauce.

VIETNAMESISKE SALATER MED RISNUDLER
70G 6 it 0 m - salat med tigerrejer 149,00 kr

Vietnamesisk salat med tigerrejer, papaya, lotus, gren mango, agurk, fintsnittet hvidkal og gulerod i en
marinade af vineddike, fiskesauce, hvidleg, lime, sesamfre og peanuts.

71G 6it o m g a-salat med kylling og tigerrejer 159,00 kr

Vietnamesisk salat med tigerrejer, kyllingebryst, papaya, lotus, gren mango, agurk, fintsnittet hvidkal og
gulerod i en marinade af vineddike, fiskesauce, hvidleg, lime, sesamfre og peanuts.



72G 6icdhdi-salat med rimarineret laks 169,00 kr

Vietnamesisk salat med ramarineret laks, papaya, lotus, gren mango, agurk, fintsnittet

hvidkél og gulerod i en marinade af vineddike, fiskesauce, hvidleg, lime, sesamfre og peanuts.

73G 6 i c a ng r - salat med ramarineret tunfisk 179,00 kr

Vietnamesisk salat med ramarineret tunfisk, papaya, lotus, gren mango, agurk, fintsnittet hvidkal og gulerod i
en marinade af vineddike, fiskesauce, hvidleg, lime, sesamfre og peanuts.

74Géihaisanthipcim-salat med alt godt fra havet 169,00 kr

Vietnamesisk salat med tigerrejer, bleerksputter, blamuslinger, papaya, lotus, gren mango, agurk, fintsnittet
hvidkal og gulerod i en marinade af vineddike, fiskesauce, hvidleg, lime, sesamfre og peanuts.

75G 6ib o - salat med oksefilet 159,00 kr

Vietnamesisk salat med rosastegt oksefilet, papaya, lotus, gran mango, agurk, fintsnittet hvidkal og gulerod i
en marinade af vineddike, fiskesauce, hvidleg, lime, sesamfro og peanuts.

76 G 6 i m u ¢ - salat med bleerksputter 159,00 kr

Vietnamesisk salat med blerksputter og asparges i en marinade af vineddike, fiskesauce, hvidleg, lime,
sesamfre og peanuts.

77G 6 i g a - salat med kylling 149,00 kr

Vietnamesisk salat med kyllingebryst, papaya, lotus, gran mango, agurk, fintsnittet hvidkal og gulerod i en
marinade af vineddike, fiskesauce, hvidleg, lime, sesamfre og peanuts.

HOVEDRETTER

Alle hovedretter serveres med ris som tilbehor, hvis intet andet er naevnt. Foretraekker du, din mad serveret med fx. chili,
ekstra urter, eller er du allergisk overfor en af ingredienserne i en ret, som du godt kan tenke dig, skal du bare sige til.

30Phé bo - vietnamesisk oksekodsuppe med risnudler 149,00 kr
Den kendte vietnamesiske nationalret. Mildt krydret oksekedsuppe med flade risnudler og skiver af mer
oksefilet. Serveres med lime, friske koriander og bennespirer ved siden af.

31Phé ga - hensekedsuppe med risnudler 149,00 kr
Den kendte vietnamesiske nationalret. Honsekedsuppe med flade risnudler og stykker af meort kyllingeked.
Serveres med lime, friske koriander og bennespirer ved siden af.

32Biin bo Hué - stzerk vietnamesisk oksekedsuppe med fine risnudler 149,00 kr
Specialitet fra den byen Hue, der var den vietnamesiske konges domicil. Sterkt krydret oksekedsuppe med
risnudler og vietnamesisk mortadelpglse. Serveres med lime, friske koriander og bennespirer ved siden af.
Fortzel os hvor staerkt krydret, du ensker din suppe.

34 B0 bit tét - steak af kalvefilet pi stebejerns tallerken 149,00 kr
Steak af supermer kalvefilet, der er marineret med hvidleg, ingefeer og krydderurter, som man gor det i
Vietnam. Steaken tilberedes og serveres pé en stobejernstallerken med vietnamesiske pickles, sesamfre og
finthakkede peanuts.

35B0 né - stykker kalvefilet af pa stebejerns tallerken 159,00 kr
Stykker af supermer kalvefilet, der er marineret med hvidleg, ingefaer og krydderurter, som man ger det i Viet
Nam. Kadet tilberedes og serveres pé en stobejernstallerken, med stegt @ggeblomme, vietnamesiske pickles,
sesamfre og finthakkede peanuts. Hvis du ikke ensker stegt eeggeblomme, kan du bare sige til.

36 Cha ca - grillet havaborre - fisk pa stebejerns tallerken 159,00 kr
Lokal fiskeret fra Hanoi, hvor filet af havaborre grilles pa en stabejernstallerken og serveres, sa du selv kan
lave friske ruller med risnudler, friske urter, salat vietnamesiske pickles og rispandekage.



37 Tom né - grillet tigerrejer pa stebejerns tallerken 159,00 kr
Grillede tigerrejer med vietnamesiske pickles, sesamfro og finthakkede peanuts, der serveres, sa du selv kan
lave friske ruller med risnudler, friske urter, salat vietnamesiske pickles og rispandekage.

38 Bun cha gio - salat med finnudler og stegte forsarruller 149,00 kr
Vietnamesiske forarsruller med hakket kylling, skoveresvampe, log og friske bennespirer svebt i en
rispandekage og stegt gyldne. Serveres med risnudler, salat, vietnamesiske pickles samt sesamfre og
finthakkede peanuts.

39 B0 xao rau - oksefilet med letsauterede grontsager 149,00 kr
Stykker af fedtmarmoreret oksefilet stegt rosa tilberedt med arstidens sprodstegte friske grontsager.

40 Ga xao rau - kylling med letsauterede grontsager 149,00 kr
Stegte kyllingestykker tilberedt med arstidens spredstegte friske grontsager.

41 Tom xao rau - tigerrejer med letsauterede grontsager 169,00 kr
Stegte tigerrejer tilberedt med arstidens spredstegte friske grontsager.

42 Ga xao hat diéu - kylling med cashewnodder 169,00 kr
Stegte kyllingestykker tilberedt med arstidens spredstegte friske grontsager og cashewnedder.

43 Tom xo hat dié u - tigerrejer med cashewnedder 179,00 kr
Stegte tigerrejer tilberedt med érstidens spredstegte friske grontsager og cashewngadder.

44 Bun bo xao - risnudler med oksefilet 149,00 kr
Stegte risnudler med marineret oksefilet tilberedt med arstidens spredstegte friske grontsager, log og hvidleg.

45Bun ga xao - risnudler med kylling 149,00 kr
Stegte risnudler med marineret kyllingestykker tilberedt med arstidens spradstegte friske grontsager, log og
hvidleg.

46 Bun tom xao - risnudler med tigerrejer 169,00 kr
Stegte risnudler med tigerrejer tilberedt med érstidens spredstegte friske greontsager, lag og hvidleg.

47 Com chién bo - stegte ris med oksefilet 149,00 kr
Stegte ris med marineret oksefilet tilberedt med érstidens spredstegte friske grentsager, log og hvidleg.

48 Com chién ga - stegte ris med kylling 149,00 kr
Stegte ris med marinerede kyllingestykker tilberedt med arstidens spredstegte friske grontsager, log og
hvidleg.

49 Com chién td m - stegte ris med tigerrejer 169,00 kr
Stegte ris med tigerrejer tilberedt med érstidens sprodstegte friske grontsager, log og hvidleg.

50 Vit quay ngii sic - stegt and 169,00 kr

Stegt and, der serveres med arstidens spredstegte friske grontsager og vores egen hjemmelavede andesauce.

51 Hai sén xao tha p cAm - alt godt fra havet 179,00 kr

Stegte tigerrejer, blaksprutte og blamuslinger tilberedt med érstidens spredstegte friske grontsager og lidt
chili.

52 Mue xao saté - blacksprutter i red chili sauce 159,00 kr

Stegt bleksprutte tilberedt med hvidleg og spradstegte friske grontsager i satésauce, en autentisk red
chilisauce.



VEGETAR MENU
FORETTER

90G 6 i cu 6 n chay - friske vietnamesiske vegetarruller Friskevietnamesiske ruller med stegt tofu, risnudler, 89,00 kr
bennespirer, peberfrugter, agurk, friske koriander og mynte, svebt i rispapir.

91 G 6 i rau chay — vietnamesisk vegetarisk salat 99,00 kr
Salat med tofu, papaya, lotus, gren mango, agurk, hvidkal og gulerod i en marinade af vineddike, lime,
sesamfrg og peanuts.

HOVEDRETTER

92. Rau xao chay 139,00 kr
Stegte tofu med 4rstidens friske sprade grentsager (serveres med ris som tilbeheor)

93. C 0 m chi & n chay 139,00 kr
Stegte ris med tofu og arstidens friske sprede grentsager, log og hvidleg.

94. Bun xao chay 139,00 kr
Stegte risnudler med arstidens friske sprede grontsager, log og hvidleg.

95. Pauhiisdtcachua 139,00 kr
Spredstegt tofu lagt pa en bund af vietnamesisk tomatsauce og forarsleg.

119,00 kr
DESSERT
200. Trai cay sita chua Syrlig sed dessert yoghurt serveret friske tropiske frugter. 65,00 kr
201.  Chocolate nhiét doi 65,00 kr
Vores hjemmelavede vietnamesiske dessertchokolade.
202. Kem trai cay 65,00 kr

Is med torvets friske frugter
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