
AFTENMENU 
Serveres fra 18.00-21.00 
  

   
 

 

 

 

SNACKS 
Arancini 
friterede risottokugler serveret med røget mayonnaise  
 

 
95 

Charcuterie 
Udvalg af spanske pølser og skinker serveret med brød og oliven 
 

 
115 

Stegt chorizo 
af spansk sortfodsgris 
 

  
85 

 
Salte mandler 40 

VIN PÅ GLAS 
Guilleraut Fargette, Sancerre Rosé, Sancerre / Frankrig 
Pinot Noir 
 

 
75 

Prosecco, Perlino / Italien 
 

65 

Grand Reserve, Telmont, Champagne 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier 
 

 
125 

 

FORRETTER 
Moules 
Hvidvinsdampede blåmuslinger med hvidvinssauce, urter og dild 

 
129 

+ pommes frites & aioli 
 

29 

Kammuslinger 
Blomkålspure, bacon, hvid asparges, citron & dild 
 

 
129 

Chevre Chaud 
Gratineret gedeost, spæde salater marineret i appelsinvinaigrette, syltede brombær & salte mandler 
 

 
119 

Rørt tatar 
med cognac, sennep, krydderurter, løg, syltede løg & sprødt rugbrød 
 

 
135 

Grøn salat 
Grøn bladsalat med vinaigrette 

 
29 



AFTENMENU 
Serveres fra 18.00-21.00 
  

   
 

HOVEDRETTER 

Steak Bearnaise 
Ribeye fra Uruguay med kraftig fedtmarmorering, servere med bearnaise og pommes frites 
250 g 
350 g 
+ trøffel 
 

 
 

249 
325 

70 

Kål og asparges 
Grillet blomkål, blomkålspuré, grønne og hvide asparges, hasselnødder og citron 
 

 
179 

Pocheret perlehøne 
med gulerødder, bøgehatte, hønsesky og sprødt skind 
 

 
210 

 
Hel rødspætte 
Meunierestegt og serveret med små kartofler, spæde grøntsager & brunet smør 
 

 
210 

Burger 
af brioche bolle med hakket dansk oksekød, bacon, cheddar, estragonmayonnaise, syltede løg 
Serveres med pommes frites & hvidløgsmayonnaise 
 

 
175 

 
DESSERT OG OST 

Luftig koldskål og frosne bær 
Koldskål serveret med jordbærsorbet og knas 
 

 
 99 

Saltkaramel og chokolade 
Chokoladecreme, saltkaramelis, friske hindbær og citron 
 

 
99 

Crème Brûlée 
 

89 

Ostetallerken 
Danske oste fra Arla Unika, serveret med karamelliserede nødder og rugknas 
 

 
109 

 


