
Menu

L U N D G R E N  V . I . P .  F R B  

1  s k i v e  s o r t f o d s s k i n k e ,  

1  s k i v e  s e r r a n o s k i n k e ,  

  1  s k i v e  l o m o  s k i n k e ,  

  5  s l a g s  s a l a m i ,  

2  s l a g s  p a t é ,  

5  s l a g s  o s t ,  

  7  f o r s k e l l i g e  s l a g s  t i l b e h ø r ,  

o g  f r i s k b a g t  b r ø d .  

 

  I n k l u s i v  D e s s e r t .  

 

LUKSUS TAPAS

  1 9 9 - DKK  



Menu

L U N D G R E N  V . I . P .  F R B  

A1• Grillet laksespyd (2 stk.)---------------------------55 

A2• Grillede Edemame bønner ------------------------35 

A3• Forårsruller med kylling (3 stk.)------------------45 

A4• Tempura rejer (4 stk.)------------------------------45 

A5• Blomkål salat---------------------------------------69 

A6• Osteplatte (10 stk. / 5 slags)------------------------79 

A7• Nøddemix--------------------------------------------25 

A8• Dumpling med kylling (4 stk.) med ponzu soya---45 

 A9• Grillet oksespyd (2 stk)-----------------------------45 

A10• Dessert----------------------------------------------35

SIDE RETTER



Menu
L U N D G R E N  V . I . P .  F R B  

1.Coca Cola ,330ml------------------------------------29 

2.Cola Zero ,330ml------------------------------------29 

3.Fanta, 330 ml----------------------------------------29 

4.S.pellagino (danskvand),750ml--------------------35 

5.Aqua Panna,750 ml---------------------------------35 

6.Juice(Mango,appelsin,æbler)330ml---------------35 

7. Kaffe(Cappuccino,latte,expresso og sort kaffe--35 

8.Te-----------------------------------------------------25 

9.Tuborg classic,330ml--------------------------------35 

10.Sapporo (Japansk øl),330ml------------------------45 

11.Carlsberg,330ml-------------------------------------35 

12.Irish coffee------------------------------------------59 

13.Gin-tonic--------------------------------------------75

DRIKKEVARER



Menu
L U N D G R E N  V . I . P .  F R B  

  2 5 9 - DKK  

Med kartoffel, fløde, bacon, parmesan og persille 

og purløg

Miso marineret laks med mirin (japansk madvin) Grillet 

med kabayaki sauce og serveres med grillet broccoli og 

tang salat

1.Cremet blomkålssuppe med bacon og Gremolata

2.Yakiniku laks

3.And med kartoffelmos og rødkål

Serveres med champignonsauce

4.Dagens dessert

4 retter/Menu 1.



Menu
L U N D G R E N  V . I . P .  F R B  

  2 5 9 - DKK  

Med kartoffel, fløde, bacon, parmesan og persille og 

purløg

Miso marineret laks med mirin (japansk madvin) Grillet med 

kabayaki sauce og serveres med grillet broccoli og tang salat

1.Cremet blomkålssuppe med bacon og Gremolata

2.Yakiniku laks

3.Oksemørbrad med kartoffelmos
Krydret med estragon, og serveres med asparges og 

miso aioli sauce

4.Dagens dessert

4 retter/Menu 2


