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Take away Menu
- Nye klasiske og eksklusive retter
- Mange nye VEGAN og VEG. retter
- Egen delivery service
- Åbent fra 12:00-22:30
- Selskaber og catering 

Strandboulevarden 67
2100 København Ø

Costumer  Care/Complain
pp@restaurantmaharaja .dk

+45 5131 2124

F O O D  A L L E R G I E N S  &  I N T O L E R A C E S
B e f o r e  o r d e r i n g  p l e a s e  s p e a k  t o  o u r  s t a f f  a b o u t  y o u r  r e q u i r e m e n t s

W W W . R E S T A U R A N T M A H A R A J A . D K

B  E E  F    R  E  T  T  E  
81. Beef Tikka,  124,-
 Marinerede kalvekød i krydret yoghurt, tilberedt i ovn. Serves med med rød og hvidkål
82. Maharaja Lime-Beef,  (Maharaja Eksklusiv!) 111,-  
 Kalvekød i stykker i Maharaja citrus karry, citronskal, mandler, løg, ingefær tomater..
83. Beef Curry,  111,-
 Krydrede oksekød tilberedt i en let krydret karrysovs
84. Karahi Beef,  116,-
 Oksekød tilberedt med tomater, peberfrugt, løg og en krydret sovs
85. Beef Spinat,   111,-
 Krydrede oksekød tilberedt i karrysovs, spinat og gurkemeje
86. Keema Matar,  111,-
 Hakket oksekød med ærter tilberedt i karrysovs
87. Kebab Masala,   111,-
 Kebab stykker med karry i pikant karrysovs
88. Beef Khara Masala,  111,-
 Krydrede oksekød i en pikant sovs med peberfrugt og ingefær
89. Beef Korma, 116,-
 Oksekød tilberedt med Korma karry tilsat mandler og safran i flødesovs
90. Beef Madras, (Maharaja Eksklusiv!) - (Mega stærk) 116,-  
 Rød stærk karry sovs med friske tomater, ingefær, gurkemeje, lime og eddike + chili
91. Beef Vindaloo, (Maharaja Eksklusiv!) (stærk) 116,-
 Kalvekød tilsat ingefær, spidskommen, kanel, gurkemeje, paprika rød og grøn chili...
92. Beef Alu, 111,-
 Maharaja pikant karry sovs, oksekød, kartofler, ingefær og gurkemeje

F  I  S  K  E    R  E  T  T  E  R
95. Fish Curry,  119,-
 Laks tilberedt i karrysovs
96. Shrimp Curry,  119,-
 Små rejer tilberedt i karrysovs
97. Shrimp Korma, 135,-
 Tilberedt med Korma karry tilsat mandler og safran i flødesovs
98. King Prawn Creamy, 135,-
 Kina rejer tilberedt med smør, tomatsovs, fløde og krydderier
99. King Prawn Masala,  135,-
 Kina rejer tilberedt i en pikant sovs med tomater og peberfrugt tilsat perleløg
100.Karahi Prawn, 127,-
 Tiger rejer tilberedt med tomater, peberfrugter og løg/ perleløg i krydret karahi
101.King Prawn fenugreek, (bukkehorn blade) 127,-  
 Tiger rejer, spring løg/løg og bukkehorn blade, gurkemeje, rød chili, citronsaft og grøn chili

B  i  r  y  a  n  i   r  e  t  t  e  r  ( R i s b l a n d i n g )
139. Æg Biryani,  108,-  
 Masala krydret basmati ris med æg
140. Chicken Biryani,  124,-
 Kyllingestykker, mandler, rosiner, kokos & krydderier blandet med ris. inkl. raita
141. Lam Biryani,  124,-  
 Lammekød, mandler, kokos, rosiner og krydderier blandet med ris. Inkl. raita
142. Beef Biryani,  124,-
 Kalvekød, mandler, kokos, rosiner og krydderier blandet med ris. inkl. raita 
143. Shrimp Biryani,  132,-  
 Luksus rejer, mandler, kokos, rosiner og krydderier blandet med ris inkl. raita
144. Vegetarian Biryani,  116,-
 Grøntsager med mandler, rosiner krydderier blandet med ris. inkl. raita

V  E  G  A  N  -  V  E  G .   R  E  T  T  E  R

110. Vegatable Butter,  Sæsons grøntsager tilberedt i butter sovs tilsat mandler   111,-
111. Rajma Kashmiri ,  Kidneybønner, smør, kuminfrø, tørt ingefær, yoghurt,  karry     95,-  
112. Dal Curry,  Gule linser i Maharaja karry-sovs    87,-
113. Dal Makhani,  Urid sorte linser med tango Maharaja sovs 87,-
114. Dal Chana, Sorte linser i gurkemeje tilsat Maharaja-sovs 87,-
115. Chana Masala,  Kikærter i en krydret Maharaja karrysovs 87,- V i  t a g e r  f o r b e h o l d  f o r  t r y k / t a s t e - f e j l .

V  E  G  A  N  -  V  E  G .   R  E  T  T  E  R  2
116. Chana Paner,  Hjemmelavet ost i Maharaja karry sovs og kikærter 95,-

117. Malai  Kofta,  Melbolle af grøntsager og kartoffelmos i karry   103,-

118. Butter Paner,  Grøntsager tilberedt med karry, mandler og safran i flødesovs 103,-

119. Vegatable,  Korma ,Grøntsager tilberedt i flødesovs tilsat mandler, safran 103,-

120. Allo Zeera, Kartofler med kommen tilberedt i Maharaja tomatsovs  87,-

121. Allo Ghobi,  Kartofler og blomkål tilberedt i Maharaja karrysovs  95,-

122. Bhindi Masala,Friske Okra (Lady fingers) stegt med tomater og perleløg i sovs 103,-

123. Paneer Saag, Hjemmelavet ost med Maharaja karry sovs & spinat  95,-

124. Sarson ka Saag, Sennepsfrø, spinat, chili, løg, ingefær, hvidløg, smør i sovs  95,-

125. Saag Allo,  Krydret spinat & kartofler tilberedt i Maharaja karry-sovs  95,-

126. Paneer Matar,  Hjemmelavet ost med ærter i Maharaja pikant karrysovs   95,-

127. Maharaja Mix VEG, Sæsons friske grøntsager tilberedt i Maharaja karry-sovs  95,-

128. Veg Kofta,  Hakkede grøntsager (veggie balls) i pikan karry sov  103,-

129. Aubergine alu,  (Baigan Alu)  111,-

 Grillet aubergine med lidt chili, turmeric, gurkemeje, spidskommen, perleløg i pikant sovs

130. Mushrooms Creamy, Champignon i krydret Maharaja fløde sovs  111,-

131. Mushrooms Masala,  Champignon i masala sovs, ingefær, gurkemeje og chili   111,-

132. Mushrooms Spinate,  Champignon, spinat og koriander i karry-sovs 111,-

133. Vegetarian-Biryani,  Grøntsager, mandler, rosiner krydderier bla. med ris+raita 116,-
 

T  I  L  B  E  H  Ø  R  E  

145. Rice Pulao (Ris),  Basmati ris med drys af safran og smør 20,-  
146. Chana Pulao,  basmat i  r is  med kikærter og drys af  safran  23,-
147. Egg Fried Rice,Safaran basmati ris blandet med æg 28,-

148. Nan Brød, Alm. tykt, blødt brød med sesam og smør på den 20,-
152. Garl ic Nan, Tykt, blødt brød med hvidløg, sesam og smør 23,-
153. Cheese Nan, Blødt brød med hvidløg, ost, smør og friske Koriander 28,-
154. Badami Nan, Tykt, blødt brød med mandler  24,-
156. Chapati ,  Indisk pandebrød. Uden gær, sukker, salt 15,-
157. Tandoori  Roti ,  Brød tilberedt i ovn, uden gær, sukker, salt men med smør  15,-  
159. Raita,  Yoghurt med agurker, tomater og kogte kartofler. (let krydret) 23,-

   2.   Papadam, Tandoori chips af linser med picklesæt   8,-
160. Pickle,  Syltet mango chili og grøtsager i olie   8,-  
161. Mango Chutney, sød og stærk mango chutney    8,-
162. Chil i  sød stærk sovs,   8,-
163. Pickle sæt, Blanding (mango chutney, pickles, chilisovs mynte dressing) 20,-

S  A  L  A  T

164. Salat/Grov Salat,  47,-
 Tomat, agurker, gulerødder, rødbeder, radiser, selleri mm og eller Iceberg salat.
165. Onion lemon salat,  Friske løg skiver med citron og masala evt. grøn chili 39,-

I  N  D  I  S  K    Ø  L
210. Kingfisher el ler Cobra 33 cl     44,-

M A N G O  L A S S I ,  L a s s i  ( S Ø D ,  S A L T E D ,  N a t u r a l )
182/183 (L/S) Populær indisk dr ink/dessert  lavet af  mango og yoghurt  52,- /30,-
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KYLLING RETTER
32. Tandoori  Chicken,   111,-
 Krydrede halv kylling marineret i yoghurt, tilsat citronsaft og tandoori 
 krydderi, tilberedt i ovn og serveres med rød og hvidkål. Hot sovs

33. Chicken Tikka,    124,-
 Tandoori yoghurt marinerede kyllingestykker u.ben, peberfrugter, løg,
 rød og hvid kål, tilsat urter tilberedt i ovn. Serveres med vindalo hot sovs

34. Chicken Dopiaza, 103,-
 Kyllingestykker marineret i eddike, tilberedt i en let krydret karrysovs med løg

35. Chicken Spinach, 103,-
 Kyllingestykker tilbered i karrysovs og spinat, tilsat urter og koriander

36. Chicken Creamy, 111,-
 Mild kyllingestykker med flødebaserede karry sovs og drys af kokos 

37. Butter Chicken, (Maharaja Eksklusiv) ! 111,-
 Tandoori kyllingestykker tilberedt i ME* Butter-sovs, tilsat mandler, smør,
 drys af kokos, safran og rosiner.

38. Chicken Korma, (Maharaja Eksklusiv) ! 111,-
 Krydrede kyllingestykker tilberedt i flødesovs karry, mandler og safran

39. Chicken Tikka Masala,  111,-
 Tandoori kyllingestykker tilberedt med tomater, løg peberfrugt i karrysovs

40.Chicken Tawa, (Maharaja Eksklusiv) ! (stærk) 111,-
 Kyllingebryst tilberedt med løg, tomater, peberfrugt, og frisk grøn chili

41. Chicken Curry,  100,-
 Lidt krydrede kyllingestykker i Maharaja mild karrysovs

42. Chicken Hyderabadi,  108,-
 Kyllingestykker tilsat Sesamfrø, jordnødder, løg, hvidløg, ingefær, grøn 
 chili, gurkemeje, garam masala, citronsaft i Maharaja Karry

43. Chicken Dal, (Maharaja Eksklusiv) ! 108,-
 Kyllingestykker, gule linser tilsat ingefær, citronsaft og Black-garlic i karry

44. Chicken Yoghurt,  (Maharaja Eksklusiv) !  108,-
 Milde, krydrede kyllingestykker i karry sovs og mild yoghurt

45. Chicken Khara Masala, 103,-
 Pikant masala sovs, peberfrugt, løg og ingefær med kyllingestykker

46. Chicken Channa, 103,-
 Kyllingestykker og kikærter i mild Maharaja Curry-sovs

47. Maharaja Lime-Chicken, (Maharaja Eksklusiv) !  116,-
 Kyllingestykker i Maharaja citrus karry, citronskal, mandler, løg, tomater
 og peberfrugt, godt med ingefær

48. Karahi Chicken, 116,-
 Masala kyllingestykker tilberedt med tomater, peberfrugt, og løg lidt krydret 
 pikant Kaarahi sovs

49. Chicken Jalfrezy, (Meget stærk) 111,-
 Kyllingebryst skåret i tern med løg, stærk chili, peberfrugt og spidskommen

50. Chicken Madrass, (Mega stærk) 111,-
 Kyllingestykker i rød stærk madrasi karry, tilsat friske tomater, ingefær

51. Chicken Achari , (Maharaja Eksklusiv) !  111,-
 Kyllingestykker, karry syltede pickle, citronsaft, løg, Black-garlic og ingefær

52. Chicken Mango ,  (Maharaja Eksklusiv) !  111,-
 Kyllingestykker tilsat mango i citrus karry, løg, Black-garlic og ingefær

53. Chicken Alu, 103,-
 Kartofler steget med kyllingestykker tilsat spidskommen, løg, ingefær i sovs

54. Chicken Vegetable ,  103,-
 Kyllingestykker tilsat blandet grøntsager i pikant Maharaja Karry

55. Chicken Coconut,  111,-
 Karry marinerede kyllingestykker kogt i kokosmælk og tomater tilsat sovs

56. Chicken Vindalo, (Mega stærk)  111,-
 Kyllingestykker tilsat ingefær, spidskommen, kanel, gurkemeje, chili 

      
1.  Papadams (2stk) + Picklesæt             30,-
 Tandoori chips af linser med 4 slags picklesæt 
2. Papadam med Mynte dressing     8,-
3.  Masala Nødder/peanut (snack)     16,-
 Krydret ristede nødder/peanuts med lidt chili smag 
S U P P E R
27. Tomat Soup, 52,-
 Hemmelavet tomatsuppe med fløde og kardemomme.
28. Dal Soup (Linsesuppe),  52,-
 Hjemmelavet linsesuppe
29. Chicken Soup, 52,-
 Hjemmelavet krydret kyllingesuppe
30. Ginger -  Mushrooms Spicy Soup, (Medium stærk) 68,-  
 Champignon, ingefær godt krydret suppe

6. I  n d i  a n  T h a l  i ,  215,-
 Blanding af 10 forskellige specialiteter; papadam med pickles, tomat suppe, 
 blanding grøntsager, lammekød i spinat, butter- chicken, tandoori chicken med
 lidt salat, ris, nan brød, raita og is med chokolade sovs. (Minimum 2 kuverter)
7. VEGAN/Vegetarian Thali ,  207,-
 Blanding af 10 forskellige veg. specialiteter; papadam med pickles, onion bhaji, 
 salat, mix veg., dal, sagh-alu, Champignon masala, ris, tandoori roti, hot sovs. 
 Dessert eller te. (Minimum 2 kuverter)
8. M i x  G r i l l ,  1 3 2 , -
 Blanding af marinerede beef tikka, mørt lam tikka og chicken tikka steget i rødkål 
 og hvidkål, serveres med stærk vindalo sovs ved siden af
   Maharaja Take Away Box,               89,-
    Vælg mellem kylling, Lamb, Beef eller Mix vegetable i karry med ris og sovs 
                               
                          F  O  R  R  E  T  T  E  R

10. Ve g - S a m o s a ,  44,-
 Indbagt butterdej med fyld af krydret kartofler og ærter, serveres med salat 
11. Paner Pakora,   44,-
 Hjemlavet hytteost indbagt i kikkærtermel, serveres med salat
12. Onion Bhaji  (Løgringe),    44,-
 Løgskiver i krydret linser mel stegt i olie, serveres med grov salat
13. Veg. Pakora,  47,-
 Marinerede grøntsager i linser mel steget i vegetabilsk olie, serveres med salat
14. Allo t ikka, (Maharaja Eksklusiv)   47,-
 Mosede kartofler, grønne ærter og knust urter steget i friture, serveres med salat
15. Chana chat,  47,-
 Kikærter, kartofler, løg, agurker, tomater og citronsaft med chat krydderi i yoghurt
16. Veg. Kofta,   44,-
 Stegt krydret grøntsager (veggie balls) i vegetabilsk olie, serveres med grov salat
17. Tandoori  Chicken,  47,-
 Kvart kylling marineret i mild yoghurt, tilsat tandoori citrus krydderi, stegt i oven
18. Chicken Chat,   52,-
 Kyllingestykker, kartofler, agurker, tomater tilsat citronsaft og chat krydderier i 
 yoghurt med drys af spidskommen. Serveres kold
19. Shrimp Chat,   60,-
 Små rejer, kartofler, løg, agurk, tomater, citronsaft og chat masala i yoghurt
20. King Prawn Pakora  60,-
 Tiger rejer stegt i friture med kikærter mel og urter, serveres med salat
21. Fish Tikka-Tuna,  60,-
 Tunfisk marineret og grillet i oven. Serveres med salat og citronskive
22. Fish Pakora,  60,-
 Fisk dyppet i krydret dej og friturestegt; Serveres med salat og citron
23. Chicken Pakora, (Maharaja Eksklusiv)  44,-
 Kyllingestykker stegt i friture med kikærter mel + salat
24. Chicken Nuggets,  44,-
 Staget på pande, tilsat kryddrer, serveres med grov salat

 57. Maharaja Lam & Lime,  (Maharaja Eksklusiv)                  116,-
 Mørt lammekød i citrus karry, citronskal, løg, ingefær tomater ingefær

58. Lam-Dal,  (Maharaja Eksklusiv)  108,-
 Lammestykker i karrysovs, ingefær, gule linser tilsat Black- Garli

59. Lam Tikka,  124,-
 Lammestykker uden ben marineret i krydret mild yoghurt, tilberedt i ovn

60. Karahi Lam,  116,-
 Lammekød tilberedt med tomater, peberfrugt og løg i huset krydret sovs

61. Lam i  karry,  103,-
 Mørt lammekød tilberedt i en let mild karrysovs

62. Lam Channa, 108,-
 Lammekød med kikærter tilberedt i let mild karrysovs

63. Lam Do Piaza, 108,-
 Lammekød marineret i eddike og tilberedt i mild karry og løg sovs

64. Lam Spinach,  (Maharaja Eksklusiv) 108,-
 Lammestykker tilberedt i Maharaja Ginger-karry pikant sovs og spinat

65. Lam Khara Masala,  108,-
 Krydrede lammekød i en pikant sovs med peberfrugt og ingefær

66. Lam Roghan Josh, 111,-
 Saftige lammestykker i karrysovs tilsat perleløg yoghurt, mandler

67. Lam Yoghurt,  (Maharaja Eksklusiv) 111,-
 Slow cooked lammestykker tilsat yoghurt-karry, koriander og tomat sovs

68. Lam Butter,  (Maharaja Eksklusiv) 111,-
 Mørt lammekød tilberedt i butter-sovs, tilsat mandler, kokos og rosiner

69. Lam Korma,  (Maharaja Eksklusiv) 111,-
 Mørt lammekød tilberedt med fløde-karry og tomat sovs med drys af mandler´

70. Lam Tikka Masala,  116,-
 Tandoori mørt lammestykker tilberedt med friske tomater, løg og peberfrugt

71. Lam Hydrabadi, (Maharaja Eksklusiv) 108,-
 Lammestykker tilsat sesamfrø, jordnødder, løg, hvidløg, ingefær, grøn chili

72. Lam Alu, 100,-
 Maharaja karry sovs, mørt lammekød, kartofler, ingefær og gurkemeje

73. Lam Madras, (Mega stærk) 111,-
 Tilbered i Maharaja rød stærk karry sovs med friske tomater, ingefær, lime
 gurkemeje, og eddike

74. Lam Jalfrezy,  (Maharaja Eksklusiv) (Mega stærk) 111,-
 Lavet i Maharaja vindalo sovs, tilsat ekstra løg, chili, peberfrugt, spidskommen

75. Lam Achari ,  (Maharaja Eksklusiv) 111,-
 Mørt lammekød tilsat syltede pickles karry, citronsaft, løg, & Blackgarlic

76. Lam Vindalo, (Mega stærk) 111,-
 Lammekød tilsat ingefær, spidskommen, kanel, gurkemeje, paprika

77. Lam-vegatable,  111,- 
 Mørt lammekød i Maharaja pikant karry og friske sæsons grøntsager

78. Lam Nehari ,  111,-
 Mørt lammekød i stykker tilberedt i mild yoghurt og pikant ingefær karry

                       
                              B ø r n e   M e n u
102. F i s k e f i l e t , med pomfritter, ketchup og remoulade  60,-

103. I n d i s k  B ø r n e m e n u  60,-
 Chicken creamy, ris, brød og lidt salat

104. B ø r n e  C h i c k e n  N u g g e t s  60,-
 Kyllingenuggets med ris og salat

105. P a n e e r  M a s a l a  60,-
 Hytteost tilberedt i cremet sovs, servers med ris og baby nan

106. Pomfritter (French fr ies)  38,-

L A M M E  R E T T E RA P P E T I T V Æ K K E R / S N A C K S


