
M E N U  C H I A N T I

C A R P A C C I O  ‘ S P E Z I A L E ’

Tynde skiver af fennikel marineret oksekød med
flagger af Grana Padana ost og trøffelolie 

T A G L I A T E L L E  A I  F U N G H I

Tagliatelle pasta med cremet svampe & trøffel sauce,
peber og balsamic reduction

T I R A M I S U

Italiensk klassiker – ‘Kvik mig op’ 
Kaffelikør kage med Marsala og mascarponecreme 

Kr.349 - pr. Person 
Pris for vinmenu – 3 glas Kr.279 



T A G L I A T A  A I  F U N G H I  P O R C I N I  &
T A R T U F O

Grillet kalvefilet I skiver med cremet svampe & trøffel sauce. 
Serveres med ovnbagte timian kartofler og rodfrugter 

P A N N A  C O T T A  A I  F R U T T I  D I  B O S C O

Italiensk klassisk dessert ‘budding’ med vanilje. 
Blandede bær og knuste karameliserede valnødder 

Kr.449 - pr. Person 
Pris for vinmenu – 4 glas Kr.399 

V I T E L L O  T O N N A T O  C O N  C A P P E R I  F R I T T I

Fine skiver af koldt lækkert kalvekød med rørt tunsauce 
Friteret capers og ovnbagte cherrytomater

C H E F  C A R B O N A R A

Spaghetti med Pancetta (røget bacon) og æggeblomme 
Serveres med frisk revet parmesan ost 

M E N U  B A R O L O



V E L K O M S T D R I N K  ‘ S P U M A N T E ’

Mousserende vin 

T A R T A R E  D I  V I T E L L O  A L  T A R T U F O

Rørt kalvetatar med kapers, cornichons, løg, æg og sennep 
Serveres med crostini og trøffel mayo 

 
-Hvidvin, Pinot Grigio- 

M E N U  B U T C H E R
-Menu inklusiv vinmenu- 

B R U S C H E T T A  C O N  S Q U A S H  &
F O R M A G G I O  D I  C A P R A

Ristet hvidløgsbrød med grillet squash og gedeost 
Serveres med frisk cherrytomater og balsamic reduction 

 
-Hvidvin, Sauvignon Blanc- 

G N O C C H I  D I  P A T A T E  A I  Q U A T R O
F O R M A G G I

Kartoffel pasta med creme af 4 italienske ost
(Taleggio, Pecorino, Parmiggiano og Gorgonzola) 

 
-Rødvin, Barolo- 



C A N N O L I  A L  C I O C C O L A T O

Klassisk dessert fra Sicilien - Sprøde rør med sødt og cremet
ricottafyld med chocolade 

K A F F E

Kaffe eller the efter eget valg inkl. avec 

Kr.999 - pr. Person 

T A G L I A T A  A L  F U N G H I  P O R C I N I  &
T A R T U F O

Grillet kalvefilet I skiver med cremet svampe & trøffel sauce. 
Serveres med ovnbagte timian kartofler og rodfrugter 

-Rødvin, Barbera- 

S E L E Z I O N E  D I  F O R M A G G I  I T A L I A N I

Udvalg af 3 italienske oste 
Serveres med italienske hjemmelavet marmelader og

blomsterhonning 
 

-Dessertvin- 



A  L A  C A R T E

P R O S C I U T T O  M E L O N E

Ruller honningmelon I parmaskinke med frisk
cherrytomater og italienske oste 

Kr.105

B R U S C H E T T A  C O N  P A C H I N O  &
B A L S A M I C O

Ristet hvidløgsbrød med friske cherrytomater og frisk
basilikum marineret i balsamicoeddike 

Kr.69

B R U S C H E T T A  C O N  S A L S I C C I A  E  F U N G H I

Ristet hvidløgsbrød med italiensk ‘Salsiccia’  pølse og
svampe trøffelcreme 

Kr.89

C A R P A C C I O  ‘ S P E Z I A L E ’

Tynde skiver af fennikel marineret oksekød med
flagger af Grana Padana ost og trøffelolie 

Kr.105

V I T E L L O  T O N N A T O

Fine skiver af koldt lækkert kalvekød med rørt
tunsauce, friteret kapers og frisk cherrytomater 

Kr.105

A n t i p a s t i  



I N S A L A T A  C A P R E S E

Frisk cremet mozzarella med hjemmelavet
basilikumpesto, friske tomater og rucola 

Kr.95

T A R T A R E  D I  V I T E L L O  A L  T A R T U F O

Rørt kalvetatar med kapers, cornichons, rødløg, æg og sennep 
Serveres med crostini og trøffel mayo 

Kr.129

Z U P P A  D E L  G I O R N O

Hjemmelavet dagens og sæsonens suppe 
Spørg din tjener 

Kr.75

I N S A L A T A  D I  G A M B E R E T T I  E  A V O C A D O

Rejecocktail med frisk salat, avokado & citron 
Kr.129



P A S T A  A L L ’ A M A T R I C I A N A  C O N  P O L P E T T E

Fettucine pasta med hjemmelavede
kalvekødfrikadeller og ‘Amatriciana’ tomatsauce 

Kr.149

S P A G H E T T I  C O N  G A M B E R E T T I  O G  P E S T O
V E R D E

Pasta med rejer og cremet hjemmelavet
basilikumpesto 

Kr.189

G N O C C H I  D I  P A T A T E  A I  Q U A T T R O
F O R M A G G I

Kartoffel pasta med cremet af 4 italienske ost
(Taleggio, Pecorino, Parmiggiano og Gorgonzola) 

Kr.179

G N O C C H I  D I  P A T A T E  C O N  P A N C E T T A  E
M E L A N Z A N E

Kartoffel pasta med Pancetta(røget
bacon)&aubergine, smør og salvie 

Kr.169

T A G L I A T E L L E  A I  F U N G H I  C O N  S A L S I C C I A

Tagliatelle pasta med cremet svampe & trøffel sauce
og italiensk ‘Salsiccia’ pølse 

Kr.169

P r i m i  P i a t t i  



C H E F  C A R B O N A R A

Spaghetti med Pancetta (røget bacon) og æggeblomme 
Serveres med frisk revet parmesan ost 

Kr.159

R I S O T T O  R O S S O  

Cremet tomater og rødbeder Risotto med rødvin 
Serveres med frisk revet parmesan ost 

Kr.159



H U S E T S  S P E C I A L I T E T

T A G L I A T A  C O N  P A T A T E

Grillet kalvefilet I skiver 
Serveres med ovnbagte timian kartofler og rodfrugter 

Kr.249 
 

Vælg imellem disse 4 sauce til dit kød: 
Appelsin-Whiskey sauce 

Rødvinsauce med timian og rosmarin 
Gorgonzola ost cremesauce 
Svampe-trøffel cremesauce 

Krydderurte lammekrone ovnstegt med Marsala og rødvinsauce 
Serveres med kartofler og ovnbagt tomater 

Kr.329

F I L E T T O  D I  M A N Z O

Grillet oksemørbrad med Madagascar grønpeber sauce 
Serveres med timian kartofler og rodfrugter 

Kr.329

B I S T E C C A  A L L A  F I O R E N T I N A

Grillet T-bone steak, 350gr. 
Serveres med ovnbagte cherrytomater & ruller parmaskinke og asparagus 

Kr.349

C O S T O L E T T E  D ’ A G N E L L O

-Tagliata di Vitello – Skåret mørt grillet kalvekød- 



D O L C I

S E L E Z I O N E  D I  F O R M A G G I  I T A L I A N I

3 italienske oste ‘Taleggio’-‘Parmiggiano’-‘Gorgonzola’ 
Serveres med marmelader og blomsterhonning 

Kr.95

A F F O G A T O

Espresso kaffe med vanilje is 
Kr.69

C A N N O L I  C O N  R I C O T T A  E  C I O C C O L A T O

Klassisk dessert fra Sicilien - Sprøde rør med sødt og
cremet ricottafyld med chocolad 

Kr.95

T I R A M I S U

Italiensk klassiker – ‘Kvik mig op’ 
Kaffelikør kage med Marsala og mascarponecreme 

Kr.95

P A N N A  C O T T A  A I  F R U T T I  D I  B O S C O

Italiensk klassisk dessert ‘budding’ med vanilje. 
Blandede bær og knuste karameliserede mandler 

Kr.95

T O R T A  A L  C I O C C O L A T O  &  P I S T A C C H I O

Hjemmelavet Chokoladefondant med ”blødende
hjerte” og italiensk pistacie is 

Kr.135



P I Z Z A

1 . M A R G H E R I T A

Tomat, mozarella 
Kr.99

2 . S A L A M I

Tomat, mozarella, ægte italiensk chili salami pølse 
Kr.119

3 . C A P R I C C I O S A

Tomat, mozarella, skinke og champignon 
Kr.129

4 . Q U A T T R O  S T A G I O N I

Tomat, mozzarella, kogt skinke, champignon,
marineret artiskok og æg 

Kr.119

-Alle Pizzaer er serveret med friske tomater og frisk basilikum-

5 . P O L P E T T E

Tomat, mozzarella, italienske mormors hjemmelavede
“meatballs” og frisk parmesan 

Kr.119



6 . F U N G H I  &  S A L S I C C I A

Tomat, mozzarella, italiensk frisk “Salsicciapølse” og
svampe trøffelcreme 

Kr.139

7 . B A C O N  &  E G G

Tomat, mozzarella, røget bacon, æg og rød løg 
Kr.129

8 . P A R M A  &  G O R G O N Z O L A

Tomat, mozzarella, gorgonzolaost og toppet med
rucolasalat og parmaskinke 

Kr.139

P I Z Z A  &  P A S T A
B A M B I N O

-Alle Pizzaer er serveret med friske tomater og frisk basilikum-

9 . P O L P E T T E

Tomat, mozzarella, hjemmelavede kalvekødfrikadeller
med tomatsauce 

Kr.75

1 0 . P R O S C I U T T O

Tomat, mozzarella og kogt skinke af bedste kvalitet 
Kr.75

1 1 . B O L O G N E S E

Pasta med tomat kødsauce 
Kr.75


