Husets Vin

1 Glas
> Flakse .
1/1 Flaske .

Vino Rosso / Redvine

Chianti Classico . . . . . .1glas 69kr. 111l

Kommer fra Toscaba Chianti-omradet. Rubinred farve,
fyldig i smag med frugtagtig bouquet.
Velegenet til pasta- og kedretter.

Lamuri

Fra Sicilien- omradet kommer denne de/lkate vin.
Den er behagelig ter og passer til pastaretter og
kalvekad.

Barbera . . . . . . . . . 1glas 69kr. 111l

Vinen kommer fra Piemonte omradet Langhe.
Rubinred farve med en bled kraftig bouquet.
Velegnet til pasta og redt ked.

Ripasso .

Udpraeget bouquet afklrsebaer Varm og fyld/g frugt
stor dybde. Veleget til krydrede og fyldige retter.

Amarone.

Denne vin kommer fra Gardase omraclet Vinen er tor
og fyldig. Veleget til redt ked og vildt.

Barolo.

Vinens konge. Den kommer fra Plemonte ”Langhe -om-
radet. Ret kraftig vin. Vinen er bled med en behagelig
fyldig bouquet. Velegnet til vildt og redt ked.

Brunello di Montalcino.

Vinen kommer fra Toscana. F@rstek/asses vin.
Dejlig steerk med krop og sjael. Veleget til redt ked og
vildt.

\ino Bianco / Hvidvine

Lugana Ca dei Frati .

Dejlig vin dyrket syd for Gardasaen Fr/sk aromat/sk
med toner af blomster. Flot til skaldyr, grensager og
lette fiskeretter.

Pinot Grigio. . . . . . . . Tglas 69kr. 1/11l.

Kommer fra norditalien. Sart og lidt ter i smagen.
Velegnet til fisk og lyst ked samt forretter.

Regaleali.

Vinens kommer fra S/C///en omradet Megte kendt V/n
en er rigtig ter med en gylden farve. Velegnettil grillet
fisk og lyst ked.

Prosecco .

Tor og alligevel med en karakterlst/sk aromat:sk karater
Frisk og umiddelbar stilfuld.

\ino Rosso / R@sévme

Bardolino Chiaretto .

Fra Gardasg-omradet kommer denne dellkate vin.
Den er behagelig ter.
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Bibite / Drikkevarer

ltaliensk gl lille. . . . . . . . . . . . .. .. 45
ltaliensk @l stor. . . . . . . . . . ... .. 65
Vand . . . . . . .o 34
San Pellegrino med brus "2 Itr. . . . . . . . . .. 36
Juice ..o 34

Aperitivi / Aperitit

Husets Aperitif “"Angelo Bomba". . . . . . . . . . 69
Martini. . . . . . . . . .o 45
Campari . . . . . . . ..o 45

Liquori dolce / Likrer

Sambuca . . . . . . . . . . . . ... 3c. 45
Strega . . . . ... 3c. 45
Amaretto . . . . . . . . . . . . . .. 3cl. 45

Vodka . . . . . . . . . ... 3c. 45
Gin . . . . .. 3c. 45
Rom. . . . . . . . . ... 3cl. 45
Grappa. . . . . . . . . . . ... 3cl. 45
Cognac

Stock8 . . . . . . .. 3. 49
VecchiaRomagna . . . . . . . . . . .. 3c. 49
Flere slags Grappa. . . .sp@rg betjeningen

specialt udvalgte fra Angelo’s keelder

www.ninoefranco.dk ® info@ninoefranco.dk
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Antipasti / Forretter

1. Bruschetta .
Hvidlagsbread

2. Mozzarella alla Caprese.

Mozzarella med olivenolie,
basilikum, oregano og tomat

3. Vitello Tonnato . :
Kalvekad i skiver med tundressmg

4. Guiazzetto di pesce .

Fiskesuppe med kinarejer og b/aeksprutter og
hjertemuslingen med chili og hvidleg

5. Carpaccio Tartufato .

Ramarineret oksemerbrad
med parmesanstykker i troffelolie

6. Antipasto Italiano .

Blandede italienske forretter

7. Salmone con salsa verde
Marineret laks med sauce verde

8. Cozze alla Tarantina .
Muslinger med cherrytomater,

hvidleg og hvidvin

/uppe | Suppe

11, Stracciatella alla Romana .
Oksebouillon med aeg og parmasanost

12. Zuppa di Pomodoro .

Tomatsuppe

Paste [ Pastaretter

21. Gnocchi al gorgonzola .
Gnocchi med gorgonzolasauce

22. Penne al Filetto

Pasta med oksemarbrad i sennepsf/@desovs

23. Fettuccine Nino e Franco

Banclspa?hett/ med ostershatte, parmask/nke
og troffe

24 Tris di Paste .

3 slags pasta med 3 s/ags sauce

25. Linquine alla Nassa .

Spaghetti med rejer, jomfruhummer
kinarejer og muslinger
(tilberedningstiden er 20 min.)

26. Cannelloni con Ricotta & Spinaci
Pastaruller fyldt med ricottaost og spinat

27. Ravioli ai porcini con burro e salvia.

Fyldt ravioli med karl johan svampe, smer,
salvie og parmesanost

Bprmnemenu

30. Spaghetti med kadsovs eller Pizza .

og barneis til dessert
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Pizze | Pizza

31. Margherita .

Tomat og mozzarellaost

32. Capricciosa .
Tomat, ost, champ/gnon og sk/nke

33.Pizza al salmone e pesto
Pizza med laks og pesto

34.Quattro Formaggi.

Tomat, mozzarella, belpaese,
emmenthaler og gorgonzola

35. Calzone (indbagt pizza).

Tomat, ost og skinke

36.Vegetale .

Tomat, ost, champignon,
og friske grentsager

37. Quattro Stagioni .

Tomat, ost, skinke, champ/gnon
salami og artiskok

38.Nino e Franco .

Tomat, ost, gorgonzola, parmaskmke og
rucolasalat

39. Carpaccio.

Tomat, ost, okse/(zdsk/ver ruco/asa/at og
parmesanflager.

40.Bucaneve. :
Ost, kartoffel, bacon og rosmarin.

41. Calzone alla bell '‘Antonio .

Indbagt pizza med ost, skinke, rucola, parmaskmke

og parmesanflager

Carne/ K@dreﬁer

42. Filetti D'agnello

Lammemearbrad med hvidleg og rosmarin
i sauce "Dello Chetf”
(Tilberedningstid 20 min.)

43.Scaloppine con funghi porcini
Kalvefilet med med Karl Johan svampe

44 Saltimbocca alla Romana .

Kalvefilet med parmaskinke,
salvie og hvidvinssauce

45. Entrecote alla Griglia.

Grillet entrecote

46. Medaglioni con Gorgonzola e Funghi .

Medallion af oksemerbrad med champignon og
cognac i gorgonzolasauce

47. Filetto Nino e Franco.
Oksemerbrad i troffelsauce

48.Tagliata di filetto .

Skiver af oksemerbrad med ruco/a
parmesanflager, olivenolie og balsamicoeddike

49. Grigliata mista Italiana .
Mix grillet entrecote, oksemearbrad og ka/vef//et
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50.Dagensfisk. . . . . . . . . . . . dagenspris.

Sperg tieneren
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Insalata / Salater

52.InsalataMista . . . . . . . . . . . . . . .
Blandet salat

53.Insalata di PomodorieFeta . . . . . . . . . .
Tomatsalat med feta og hvidleg

54.Insalata Marinataal Tartufo . . . . . . . . . .
Troffelmarineret salat

Formaggi / Oste

55.Gorgonzola . . . . . . . . ... L
S6.Parmigiano . . . . . ... Lo Lo Lo L

57.FormaggioMisto . . . . . . . . ... o L.

Mixed ost

Desserter

62. TortadellaCasa . . . . . . . . . . . . ..
Husets kage

63. ZuccottoalMarsala . . . . . . . .. ...
Hjemmelavet is med marsalavin

64. GelatoMisto . . . . . . . . . . . . . ..

Blandet is

65. TartufoconAmaretto . . . . . . . . . . . .
Istroffel med Amarettolikor

Catfe / Kaffe

Espresso. . . . . . . . .. oo oL
Cappuccino. . . . . . . . .o

Irish Coffe . . . . . . . . . . . . . .. ...



