
	 1 	 Glas   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   59	 kr.
	 ½  	Flakse  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   119	 kr.
	 1/1 Flaske  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   225	 kr.

Husets Vin  

Chianti Classico   .     .     .     .     .     .   1 glas  69 kr.           1/1 fl.   295	 kr.
Kommer fra Toscaba Chianti-området. Rubinrød farve, 
fyldig i smag med frugtagtig bouquet.
Velegenet til pasta- og kødretter.

Lamuri   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     . 299	 kr.
Fra Sicilien-området kommer denne delikate vin.
Den er behagelig tør og passer til pastaretter og 
kalvekød.

Barbera  .     .     .     .     .     .     .     .     .    1 glas  69 kr.          1/1 fl.   295	 kr.
Vinen kommer fra Piemonte området Langhe.
Rubinrød farve med en blød kraftig bouquet.
Velegnet til pasta og rødt kød.

Ripasso  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     369	 kr.
Udpræget bouquet af kirsebær. Varm og fyldig frugt, 
stor dybde. Veleget til krydrede og fyldige retter.

Amarone  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  559 kr.
Denne vin kommer fra Gardasø-området. Vinen er tør 
og fyldig. Veleget til rødt kød og vildt.

Barolo  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  559	 kr.
Vinens konge. Den kommer fra Piemonte “Langhe”-om-
rådet. Ret kraftig vin. Vinen er blød med en behagelig 
fyldig bouquet. Velegnet til vildt og rødt kød.

Brunello di Montalcino   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  599	 kr.
Vinen kommer fra Toscana. Førsteklasses vin.
Dejlig stærk med krop og sjæl. Veleget til rødt kød og 
vildt.

Vino Rosso / Rødvine  

Lugana Ca dei Frati  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     295	 kr.
Dejlig vin dyrket syd for Gardasøen. Frisk, aromatisk 
med toner af blomster. Flot til skaldyr, grønsager og 
lette fiskeretter.

Pinot Grigio   .     .     .     .     .     .     .     .   1 glas  69 kr.       1/1 fl.    285	 kr.
Kommer fra norditalien. Sart og lidt tør i smagen. 
Velegnet til fisk og lyst kød samt forretter.

Regaleali  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  285	 kr.
Vinens kommer fra Sicilien-området. Megte kendt. Vin-
en er rigtig tør med en gylden farve. Velegnettil grillet 
fisk og lyst kød.

Prosecco  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   275	 kr.
Tør og alligevel med en karakteristisk aromatisk karater. 
Frisk og umiddelbar stilfuld.

Vino Bianco / Hvidvine  

Vino Rosso / Rosévine  
Bardolino Chiaretto   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   275	 kr.

Fra Gardasø-området kommer denne delikate vin.
Den er behagelig tør.
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	 Italiensk øl  lille  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     45	 kr.

	 Italiensk øl  stor   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    65	 kr.

	 Vand   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   34	 kr.

	 San Pellegrino med brus ½ ltr.  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   36	 kr.

	 Juice   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   34	 kr.

Bibite / Drikkevarer

	 Husets Aperitif  “Angelo Bomba”   .     .     .     .     .     .     .     .     .    69	 kr.

	 Martini   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    45	 kr.

	 Campari   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  45	 kr.

Aperitivi / Aperitif

	 Sambuca  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    3 cl.	 45	 kr.

	 Strega  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    3 cl.	 45	 kr.

	 Amaretto  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    3cl.	 45	 kr.

Liquori dolce / Likører

	 Vodka  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    3cl.	 45	 kr.

	 Gin	  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    3cl.	 45	 kr.

	 Rom   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     . 3cl.	 45	 kr.

	 Grappa   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     . 3cl.	 45	 kr.

Alcolici / Spiritus

	 Stock 84   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    3cl.	 49	 kr.

	 Vecchia Romagna  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    3cl.	 49	 kr.

	 Flere slags Grappa  .     .     .     spørg betjeningen
	 specialt udvalgte fra Angelo´s kælder

Cognac
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	 1.	 Bruschetta  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  45	 kr.
Hvidløgsbrød

	 2.	 Mozzarella alla Caprese  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    85	 kr.
Mozzarella med olivenolie,
basilikum, oregano og tomat

	 3.	 Vitello Tonnato   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    95	 kr.
Kalvekød i skiver med tundressing

	 4.	 Guiazzetto di pesce  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     109	 kr.
Fiskesuppe med kinarejer og blæksprutter og 
hjertemuslingen med chili og hvidløg

	 5.	 Carpaccio Tartufato  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  99	 kr.
Råmarineret oksemørbrad
med parmesanstykker i trøffelolie

	 6.	 Antipasto Italiano   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  109	 kr.
Blandede italienske forretter

	 7.	 Salmone con salsa verde  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     105	 kr.
Marineret laks med sauce verde

	 8.	 Cozze alla Tarantina  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  99	 kr.
Muslinger med cherrytomater,
hvidløg og hvidvin

Zuppe / Suppe
11.	 Stracciatella alla Romana  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  59	 kr.

Oksebouillon med æg og parmasanost

12.	 Zuppa di Pomodoro   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     59	 kr.
Tomatsuppe

Antipasti / Forretter

	 21.	Gnocchi al gorgonzola  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  99	 kr.
Gnocchi med gorgonzolasauce

	 22.	Penne al Filetto   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   99	 kr.
Pasta med oksemørbrad i sennepsflødesovs

	 23.	Fettuccine Nino e Franco   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     135	 kr.
Båndspaghetti, med østershatte, parmaskinke
og trøffel

	 24.	Tris di Paste  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   129	 kr.
3 slags pasta med 3 slags sauce

	 25.	Linquine alla Nassa  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     139	 kr.
Spaghetti med rejer, jomfruhummer,
kinarejer og muslinger 
                 (tilberedningstiden er 20 min.)

	 26.	Cannelloni con Ricotta & Spinaci   .     .     .     .     .     .     .     .   95	 kr.
Pastaruller fyldt med ricottaost og spinat

	 27.	Ravioli ai porcini con burro e salvia  .     .     .     .     .     .     .  109	 kr.
Fyldt ravioli med karl johan svampe, smør,
salvie og parmesanost

Paste / Pastaretter

Børnemenu
	 30.	Spaghetti med kødsovs eller Pizza  .     .     .     .     .     .     .     69	 kr.

og børneis til dessert



	 31.	Margherita  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  79	 kr.
Tomat og mozzarellaost

	 32.	Capricciosa  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  89	 kr.
Tomat, ost, champignon og skinke

	 33.	Pizza al salmone e pesto   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  99	 kr.
Pizza med laks og pesto

	 34.	Quattro Formaggi  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    95	 kr.
Tomat, mozzarella, belpaese,
emmenthaler og gorgonzola

	 35.	Calzone (indbagt pizza)   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    93 kr.
Tomat, ost og skinke

	 36.	Vegetale   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     95	 kr.
Tomat, ost, champignon,
og friske grøntsager

	 37.	Quattro Stagioni  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  99	 kr.
Tomat, ost, skinke, champignon,
salami og artiskok

	 38.	Nino e Franco  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     115	 kr.
Tomat, ost, gorgonzola, parmaskinke og
rucolasalat

	 39.	Carpaccio  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  115	 kr.
Tomat, ost, oksekødskiver, rucolasalat og
parmesanflager.

	 40.	Bucaneve  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    99	 kr.
Ost, kartoffel, bacon og rosmarin.

	 41.	Calzone alla bell ‘Antonio  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     115 	 kr.
Indbagt pizza med ost, skinke, rucola, parmaskinke 
og parmesanflager

Pizze / Pizza  

	 42.	Filetti D’agnello  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     . 175	 kr.
Lammemørbrad med hvidløg og rosmarin
i sauce ”Dello Chef”
                 (Tilberedningstid 20 min.)

	 43.	Scaloppine con funghi porcini  .     .     .     .     .     .     .     .     . 175	 kr.
Kalvefilet med med Karl Johan svampe

	 44.	Saltimbocca alla Romana  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     175	 kr.
Kalvefilet med parmaskinke,
salvie og hvidvinssauce

	 45.	Entrecote alla Griglia  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  189	 kr.
Grillet entrecote

	 46.	Medaglioni con Gorgonzola e Funghi  .     .     .     .     .     .     .   185	 kr.
Medallion af oksemørbrad med champignon og
cognac i gorgonzolasauce

	 47.	Filetto Nino e Franco  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  209	 kr.
Oksemørbrad i trøffelsauce

	 48.	Tagliata di filetto  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     185	 kr.
Skiver af oksemørbrad med rucola, 
parmesanflager, olivenolie og balsamicoeddike

	 49.	Grigliata mista Italiana   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   209	 kr.
Mix grillet entrecote, oksemørbrad og kalvefilet

	 50. Dagens fisk   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   dagens pris.
Spørg tjeneren

Carne / Kødretter



	 52.	Insalata Mista  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  49	 kr.
Blandet salat

	 53.	Insalata di Pomodori e Feta  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  53	 kr.
Tomatsalat med feta og hvidløg

	 54.	Insalata Marinata al Tartufo   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  53	 kr.
Trøffelmarineret salat

	 55.	Gorgonzola   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     59	 kr.

	 56.	Parmigiano   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     59	 kr.

	 57.	Formaggio Misto   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     79	 kr.
Mixed ost

Formaggi / Oste

Insalata / Salater

Desserter
62.	 Torta della Casa  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   69

Husets kage

63.	 Zuccotto al Marsala  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  65
Hjemmelavet is med marsalavin

64.	 Gelato Misto   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   65
Blandet is

65.	  Tartufo con Amaretto  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .   65
Istrøffel med Amarettolikør

Caffe / Kaffe
Espresso  .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     32

Cappuccino   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .    35

Irish Coffe   .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .     .  75


