
 
  

   

      

  

Aften Menu  

A LA CARTE   
   



   
   
 

______________________________________________   
   

   

AFTEN   
   

Forret:   

   

”Moules”   
hvidvins dampede blåmuslinger med hvidvin sauce, brunoise af urter & dild   
139,-   
+ Sprødstegte fritter & aioli  29.-   
   
Kammuslinger 
Brunet blomkålspure, bacon crunch, agurker, citron & dild 119,-    

Koldrøget laks   
med estragon-mayonnaise, syltede røde perleløg, radiser & sprødt rugbrød 119,-   

Gratineret Provolone ost 
Med oliven tapanade, brød crumble & citron 119,-    
   
Rørt tatar   
med cognac, hjemmerørt sennep, æggeblomme, krydderurter, løg, kartoffelchips & sprød rugbrød  129,-   

   

           

    

   

  
  
  
  
  
  
  
  
  

 
 



   
   
 

 
Hovedret:   

   

   

Steak Bearnaise   
ribeye fra Uruguay med kraftig fed marmorering,  serveres med 
hjemmelavet bearnaise, pommes frites & garniture   
225 g. - 235,-   

300 g. - 299.-   

 
Efterårs Burger af brioche bolle med hakket oksekød fra Òxneholm, bacon, strong cheddar, 
trøffel mayonnaise,  
karamelliseret løg, salat & champignon hertil sprødstegte fritter & aioli   
169,-   
  
Langtids braiseret lammekølle 
Glaserede lammekølle med variation af persillerod & sylt 
Hertil knuste kartofler med smør & krydderurter  
209,-  
   

Cæcarsalat  med ”crispy” kylling, hjemmelavet cæcardressing, syltede 
rødløg, croutons,  

 samt vesterhavsost                
149,-    

Bagt Torsk 
med cremet svampe risotto, beurre blanc, citron & dild  
209.-   

Flæskestegssandwich   
med hjemmelavet mayonnaise, syltede rødkål, syltede agurker og puffede svær  
Inkl. Brun sovs ad libitum & pommes frites   
149.-   
   
 
Vegetar:   
Bagt og karamelliseret knoldselleri med savoykål, syltede løg, boghvede & brunede 
blomkålscreme 
139.-   

   

       

   

  
  



   
   
 

  

 

 

 

Dessert:   
   

   

Blåbær i glas  
 med vaniljeis, blåbær sauce, marengs og karamelliseret nødder    89.-  
              

Creme Bruleé        
med hindbær sorbet & krystalliseret hvid chokolade       89,-    

 

Citron tærte 
        med legeret citroncreme, mørdejs bund & brændt marengs      89,-    

   

Ostetallerken   
  3 slags ”Arla Unika” ost med sødt & sprødt          129.-   

       
         

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
                               

            

  

  

  



   
   
 

  

 

 

DRIKKE   

    

   

   
Sodavand               25 CL.   75 CL.   
Coca Cola, Cola Zero, Sprite, Fanta         35,-    

Panna                35,-   55,-   

San Pellegrino             35,-   55,-   

      

Juice      

               

Bornholm Mosteri                  

Hyldeblomst, Rabarber    

   

Kaffe    

         35,-    

Caffe Latte                  45,-   

Cappuccino                  45,-   

Latte Macchiato                45,-   

Espresso                  45,-   

Americano                  35,-   

The                  35,-   

Kakao      

   

Petit Fours   

            35,-   

1 stk.                   20,-   

3 stk.                  50,-   

   

   
   

    
    

   
  



   
   
 

  

Fadøl   
   

Tjekkiet      

Konrad    

         33 cl.    50 cl.   

Premium Lager 4,8% alc.            45,-   62,-   

Eso Classic   4,6 % alc.            47,-   66,-   

Dunkel   4,4 % alc.    

   

USA   

Sierra Nevada   

         47,-   66,-   

Indian Pale Ale 5,0 % alc.             58,-   76,-   

 
 
DANMARK – Vores egen øl 
Den Glade´s IPA 5,2% alc.  

    
 
 
50.- 

 
 
 
75.- 

      

   

Spanien   

San Miguel    

0,0 alc. ( 0,25 cl)            35,-   

   

   


