W Cafe M_erci

Lorsque |la nourriture est I'amour

JULEFROKOST

Rejecoktail
- Serveres med frisk salat, thousand island dressing og citron.

Gravad Laks
- Serveres med frisk salat sennepsdressing og citron.

Stegt andebryst
- Serveres med lun r@dkal, brunede, hvide kartofler, samt timian appelsin sauce.

Stegt Svinemgrbrad med pesto serranoskinke
- Serveres med brunede, hvide kartofler, surt og brun sovs.

Ostetallerken
-3 slags ost brie, primadonna og danablue,Vindrue og r@dvinspocherede pzerer.

Ris a la mande
- Med lun kirsebaersauce.

2 retter 175 kr,- 3 retter 225 kr,-

Tilbudet geelder fra 24-nov-2010 til 23-Dec-2010 - www.cafemerci.dk

35314141



VW Cafe Merc.i

Lorsque |la nourriture est I'amour

JULEBUFFET

Karrysild med abler.
Marineretsild med kapers og rgdlgg.
rejer med hardkogteaeg, mayonnaise.
Gravad laks i skiver med sennepdressing.
Varmrgget laks med peberrod creme.
Paneret fiskefilet med citron og remoulade.
Helstegt and med aebler, svesker hvide eller brune kartofler, appelsin timian sauce.
Flaeskesteg med sprgd sveer serveres med lun rgdkal, brune eller hvide kartofler, surt og brun sovs.

Helstegt svinemgbrad med barderet pesto og serranoskinke serveres med brun eller hvide kartofler, surt og
brun sovs.

Lun leverpostej med ristet bacon og champignon.
Oste anretning, serveres Med kiks, vindruer, r@dvinspocherede pzerer.
Ris & la mande med lun kirsebaersauce.
Pris pr. person 275 kr. (Min. 20 couverter)

Tilbudet geelder fra 24-nov-2010 til 23-Dec-2010 - www.cafemerci.dk - 35314141

cafe merct

Julebuffet 201 |
bestil i dag

Pris pr. person 275 kr.

Min. 20 couverter
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