FORRETTER

DSTERS
Naturel med citron

GRATINERET @STERS
Med spinat, persille, ost, tomat og flade

SMZRGRASKARSUPPE
Med ristede graeskarkerner og creme fraiche

BOUILLABAISSE
Med aioli og brgdcroutoner

LAKSETATAR
Med 3 slags laks rgrt med cremefraiche, kapers og friske krydderurter

BLAMUSLINGER

Hvidvinsdampede med gulergdder, porrer, fennikel, selleri, flade og persille

GULLASHSUPPE
Med cremefraiche og purlgg

CARPACCIO
Med trgffelolie, parmesan flager og blandet salat

SVAMPE RISOTTO
Med skalottelgg, hakket purlgg og traffelolie

MANGOSALAT
Med blandet salat, granataeble, druer, bla kornblomst og sgd chilisauce

dkr. 150,-

dkr. 150,-

dkr. 110,-

dkr. 155,-

dkr. 110,-

dkr. 130,-

dkr. 115,-

dkr. 115,-

dkr. 110,-

dkr. 130,-




REJECOCKTAIL
Med mango, avokado og s@d chili sauce

3 STK SM@RREBR@D

Fiskefilet med remoulade og citron
Kartoffelmad med mayonnaise, rgdlgg, bacon og purlgg

Hgnsesalat med bacon, champignon, asparges, karry og purlgg

SILDETALLERKEN

Marineret sild med karrysalat, log og kapers

Karrysild med 2eg og kapers
Kryddersild med lgg og kapers

Stegte sild med peberrod, 22ggeblomme, lgg og kapers

STIJERNESKUD
Dampet og stegt redspeettefilet pa ristet lyst brad med mayonnaise, rejer, kaviar og asparges




HOVEDRETTER

BLAMUSLINGER
Hvidvinsdampede med gulergdder, porrer, fennikel, selleri, flade og persille

BOUILLABAISSE

Med aioli og bragdcroutoner

¥ HUMMER
Naturel med bagte kartofler og aioli

¥ HUMMER
Med tagliatelle pasta med svampe, tomater, peberfrugt og rejer i cremet sauce

OVNBAGT LAKS
Med ovnbagte kartofler, granne asparges, bagt redbede og citronsauce

PENNE PASTA

Flamberet i cognac med oksefilet, svampe og cremet sennepssauce

TAGLIATELLE PASTA

Med svampe, tomater, peberfrugt og rejer i cremet sauce

BOEUF BEARNAISE
Med bagt tomat og pommes frites

BRASSERET SVINESKANK

Med ovnbagte kartoffler, asparges i baconsvgb og ovnbagte skalottelgg

BRZANDENDE KARLIGHED
Med kartoffelmos, bacon, blgde l2g og radbeder

dkr. 200,-

dkr. 215, -

dkr. 310,-

dkr. 310,-

dkr. 225, -

dkr. 195,-

dkr. 195, -

dkr. 245, -

dkr. 200,-

dkr. 195,-




SVAMPE RISOTTO
Med skalottelgg, hakket purlgg og traffelolie

PORTOBELLO SVAMPE
Fyldt med saesonens grgntsager, gratineret med flgde og gruyereost

GRATINERET COUGETTE(VEGANSK)
Mec risotto, gulerod, asparges, kokosmeelk, vegansk ost og balsamico glace

GULLASHSUPPE

Med cremefraiche og purlgg

TIL BORNENE

KYLLING ELLER FISKEFILET

Med pommes frites, remoulade og blandet salat

DET SODE

CHOKOLADEKAGE

Med vaniljeis

RABARBERTARTE AU TATIN

Med syrnet vaniljecreme

FRUGTSALAT

Med vaniljeis

UDVALG AF IS
Vanilje og chokolade is samt hindbzer sorbet. Serveret med frisk frugt

CHOKOLADEFONDANT
Med hindbzersorbet

CHEESECAKE
Med kompot af blandede baer

OSTETALLERKEN
Tre europzeiske oste med ristet rugbrgd og figenkompot

dkr. 190,-

dkr. 195,-

dkr 195,-

dkr. 200,-




AFTENMENU

FORRETTER

LAKSETATAR

Med 3 slags laks rart med cremefraiche, kapers og friske krydderurter

eller

SMZRGRASKARSUPPE
Med ristede graeskarkerner og cremefraiche

eller

CARPACCIO
Med trgffelolie, parmesan flager og blandet salat

HOVEDRETTER

BOEUF BEARNAISE
Med bagt tomat og pommes frites

eller

OVNBAGT LAKS

Med ovnbagte kartofler, granne asparges, bagt redbede og citronsauce
eller

PORTOBELLO SVAMPE
Fyldt med saesonens grgntsager, gratineret med flade og gruyereost

DESSERTER

CHOKOLADEKAGE

Serveret med vaniljeis

eller

RABARBERTARTE AU TATIN
Serveret med syrnet vaniljecreme




