MENLU

SNACKS

Lille skal oliven
25 DKK

Saltmandler
25 DKK

Chips m. urte creme
35 DKK

Tortilla chips m. salsa
35 DKK

Rejebred m. chilimayo
45 DKK



FORRETTER

Asparges suppe
med hvide asparges og sma stegte kadboller
65 DKK / 95 DKK

Rimmet fisk af torske-familien
med tang, sennepsmayo, redbede crudite og
rugbreds crumble

65 DKK / 95 DKK

Chevre chaud salat
orillet gedeost og salat med

sennepsvinaigrette
65 DKK /95 DKK

Roget laks
med urtecreme og salat

65 DKK / 95 DKK



HOVEDRETTER

Spareribs
med barbecue sauce, pommes frites,
coleslaw, sauterede bgnner og sma nye

gulergdder
125 DKK / 175 DKK

Stegt kalveculotte
med glace, sma kartofler vendt i smer og
persille, coleslaw, sauterede bgnner og sma

nye gulergdder
145 DKK / 195 DKK

Laks
med hollandaise, sm3 kartofler vendt i smear
og persille, coleslaw, sauterede bgnner og

sma nye gulergdder
195 DKK

Ribeye med gron salat
med pesto, bearnaise sauce & pommes frites

325 DKK



PRISER FOR MENUER

S retters tasting-menu - 3 serveringer
3 sma forretter, serveres som 1 servering
Kalvekulotte eller fisk. Frit valg af dessert,

tilleeg for ost og starre retter
415 DKK

5+5
Ovenstaende menu med:
3 sma glas vin til forretterne
1 stort glas vin til hovedretten
1 glas vin til ost eller dessert

595 DKK



TILVALG
Ekstra grentsager - 40 DKK

Salat m. pesto - 40 DKK
Béarnaise - 35 DKK

Pommes frites - 35 DKK

BORNERETTER

Hjemmelavet fiskefilet med pommes frites
og dressing

Nuggets med pommes frites og dressing
Spaghetti med kedsovs

Pris: /5 DKK



OST & DESSERTER

Ostetallerken med 2 oste & tilbehor
Bla kornblomst - Vesterhavs ost - Brie De

Meaux. Veelg 2 ud af de 3 oste
110 DKK (ekstra ost +20 DKK)

Gateau marcel
m. vaniljeis & baerkompot - 95 DKK

Jordbaerdessert a la Arti'kok
med karamel, chokolade, creme fraiche,
marengs og karse - 95 DKK

Nougat mousse
m. rabarber sorbet - 95 DKK

Dessert tallerken
veelg to desserter - 145 DKK

2 petit four (50 DKK) - Cubansk/Irsk kaffe (85 DKK)



MENU 3 RETTER

Frit valg af lille forret
Spareribs (lille)

Frit valg af dessert

Pris: 255 DKK
Vin menu - 3 glas: 215 DKK

Tilbud kan sendres mod et tillsegsgebyr



VEGETAR, VEGANER SAMT
INTOLERANCER

Vi kan servere redbedebaf eller vege-schnitzel
med cremet svampe sauce pa vegansk maelk,
som hovedret.

Derudover har vi flere skiftende muligheder
for forretter og desserter.

Vi tager selvfolgelig ogsd hensyn til laktose- og
gluten intolerance, samt andre allergier og
preeferencer.

OBS! Hvis vi ved det i forvejen, er det
nemmere at gore jer glade.

Restaurant@) Night



