MENLU

MINDRE RETTER

Friteret kantarel
Syltede bagehatte, porre og ingefeers-

mayonnaise
115 DKK

Braendte log
Blomkalspureé og krydret grentsagsfond

105 DKK

Makrel
Bagte og friske tomater, purleg og
langpeber-mayonnaise

115 DKK



STORRE RETTER

Bagt tomat
Friteret courgette og braendt

peberfrugt-sauce
165 DKK

Kylling fra Hopballe Maglle
Bagte majs, sauce pa svinefond,

gstershat og fermenteret tomat
185 DKK



DESSERT

Chokoladesorbet
Kokos skum, hasselngdde-crumble og

kirsebaer
90 DKK

Brombaersorbet
Teertebund, mascarpone og friskost-
creme, brombaer og braendt hvid
chokolade

90 DKK

Kokkens osteret
Arla Unikas Eftergled, solbaer, creme

fraiche og mgrdejsbund
100 DKK



MENU 1

Friteret kantarel
Syltede bagehatte, porre og ingefeers-
mayonnaise

Braendte log
Blomkalspureé og krydret grentsagsfond

Bagt tomat
Friteret courgette og braendt
peberfrugt-sauce

Chokoladesorbet
Kokosskum, hasselngdde-crumble og
kirsebaer

Eller opgrader desserten til
Kokkens osteret “Eftergled” (+10 DKK)

Pris: 450 DKK



MENU 2

Friteret kantarel
Syltede bggehatte, porre og ingefaers-
mayonnaise

Makrel
Bagte og friske tomater, purleg og
langpeber-mayonnaise

Kylling fra Hopballe Molle
Bagte majs, sauce pa svinefond, gstershat
og fermenteret tomat

Brombaersorbet
Teertebund, mascarpone og friskost-creme,

brombeaer og braendt hvid chokolade

Eller opgrader desserten til
Kokkens osteret “Eftergled” (+10 DKK)

Pris: 450 DKK



VINMENU

3 glas
275 DKK

4 glas
350 DKK



SNACKS

Radisser i urtesmor (5 stk.)
/5 DKK

Krustade med koldreget laks

Purlag, dild og creme fraiche
75 DKK

Oliven
Blandede oliven i citron og timian

45 DKK

Rogede mandler
45 DKK

Restaurant@3) Night



