MENU

TASTING MENU

/ serveringer sammensat af kokken.

Charcuterie
med gnocco fritto

Stracciatella
med ssesonens grgntsager

Erbazzone
salte teerte fyldt med spinat, bladbede og
guanciale

Pane
bladt focaccia og surdejsbrad med ekstra
jomfruolivenolie



Pasta Alla Montanara
med svampe & parmigiano

Vitello Piemontese
bagt kalvekad med fyldig piemontesisk

sauce & saesonens grontsager

Panna Cotta
med Cynar, saltet biscuits og orange

Pris: 545 DKK per person



ANTIPASTI

Charcuterie (for 2 personer)
med gnocco fritto

180 DKK

Stracciatella
med saesonens grgntsager

120 DKK

Erbazzone
salte teerte fyldt med spinat, bladbede og

guanciale
160 DKK

Piovra
ristet blaeksprutte med bagte kartofler, sort

oliven pulver, persille mayo og syltet selleri
180 DKK



Blodt focaccia og surdejsbred
med ekstra jomfruolivenolie

45 DKK



PRI MI

Pasta Alla Montanara
svampe & parmigiano
175 DKK

Genovese Napoletana
Mezzi Rigatoni med slow-cooked onion

og k@dsauce med parmesan
180 DKK

Spaghetto E Cozze
med muslinger, San Marzano tomater,

smer Nduja og krydret bredkrummer
195 DKK



SECOND |

Cardoncello
kongegsterssvampe glaseret med smar,
grgn b@nnecreme og saesonens

grontsager
170 DKK

Vitello Piemontese
Bagt kalvekad med fyldig piemontesisk
sauce og ssesonens grontsager
225 DKK

Calamaro Alla Ligure
fyldt bleeksprutte med brgdkrummer,
tentacles, capers, Parmigiano og

marjoram. Serveret med grgnne bgnner
235 DKK



DOLCI

Camilla Cake
gulerod og mandel kage med vaniljesauce

og ristet mandler
95 DKK

Panna Cotta
med Cynar, saltet biscuits og orange

90 DKK

Restaurant@)Night



