
MENU
F O R R E T T E R

Rørt tatar
serveret med æggeblomme,

basilikumsmayo, pommes pailles 
samt karse

109 DKK

Tuntatar
med ponzumayonnaise, agurk, purløg 

& sesam
129 DKK

Moules Mariniéres
bestående af hvidvinsdampede

blåmuslinger i flødesauce
119 DKK



Fiskeanretning
med lyngrillet tun på tangsalat med
wasabicreme, koldrøget laks med

sennepscreme, peberrod samt tempurarejer
med chilimayo. Hertil brød & smør

149 DKK

Caprese salat
med blandede tomater, olivenolie, burrata &

basilikum
99 DKK



Don Pedro Ribeye - 250 g.
med sprøde fritter, stegte grønne bønner,
frisk syrlig salat med honning-vinaigrette,

rødvinsglace & pebermayo
325 DKK

Helstegt rødspætte
med friteret kapers, grønne asparges,

persillekartofler & smørsauce
275 DKK

Black Angus oksecuvette
med stegte grønne bønner, svampe,

broccoliasparges, sprøde fritter, rødvinsglace
samt kold bearnaisecreme

269 DKK

Dagens ret
se tavlen eller spørg din tjener
119 DKK (stor portion +36 DKK)

H O V E D R E T T E R



Rødgrød
med vaniljeis & brændt hvid chokolade

99 DKK

Chokoladefondant
med vaniljeis & friske bær

Tiramisu
med ladyfingers, amaretto &

mascarponecreme
104 DKK

Couloir Scoop
med vaniljeis, oreoknas, karamel- &

chokoladesovs
99 DKK

D E S S E R T



Hjemmelavet jordbærtærte
med vaniljecreme, friske jordbær,

chokolade & vaniljeis
119 DKK

Dagens kage
med valgfri kaffe

95 DKK (med Irish Coffee +25 DKK)


