AFTEN

PRISERNE ER FOR R2N-RABAT!

DAR ATLAS EXPERIENCE

DAR ATLAS EXPERIENCE
En smagsrejse gennem Dar Atlas. Mezze til deling: Begynd med et
udvalg af mezze til deling: zaalouk, briwat og baqoula. Veelg
hovedret: Fortsaet med dit valg mellem Djej M'hamer, Kefta Tagine
eller vegetarisk couscous. Afslutning: Oplevelsen afrundes med
traditionel marokkansk myntete.

299 DKK

MEZZE - TIL BORDET

SALAT NICOISE

Klassisk fransk salat med tun, aeg, tomat, grenne bgnner, oliven og
kartofler.

99 DKK

BRIWAT

Sprade, gyldne marokkanske forarsruller med valg mellem spinat og
ost eller aromatisk krydret kefta.

79 DKK
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ZAALOUK

Grillet aubergine og solmodne tomater, neensomt tilberedt med
hvidlag, frisk koriander og ekstra jomfruolivenolie.

69 DKK

BAQOULA

Traditionelle marokkanske grgntsager tilberedt med syltet citron,
olivenolie og aromatiske marokkanske krydderier.

69 DKK

HARIRA

Traditionel marokkansk suppe med tomat, linser, kikeerter og
aromatiske krydderier.

89 DKK

ATLAS MEZZE - FORTO

Et udvalg af marokkanske favoritter: zaalouk, bagoula og briwat,
serveret med brad.

199 DKK

TAGINE * FRA LERFADET

DJEJ M'HAMER

Langtidsbraiseret kylling med syltet citron, grenne oliven og safran
- en klassisk marokkansk ret med dybde og aromatisk karakter.

219 DKK

KEFTA TAGINE

Saftige krydrede oksekadsboller i en fyldig tomatsauce med friske
urter og aeg, traditionelt tilberedt i tagine.

219 DKK
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TAJINE DE GAMBAS

Store rejer tilberedt i tagine med chermoula, tomat, hvidlag, citron
og friske urter.

219 DKK

KALV MED SVESKER

Mgr, langtidsbraiseret kalv med s@de svesker, ristede mandler og
sesam - en raffineret balance mellem sedme og varme krydderier.

249 DKK

LAM ATLAS

Langtidsbraiseret lam med varme marokkanske krydderier, torret
frugt og ristede mandler - fyldig, mear og aromatisk.

269 DKK

COUSCOUS & PASTILLA

COUSCOUS MED LAM

Luftig couscous med mart lammekad, seesonens grgntsager og
aromatisk marokkansk bouillon.

269 DKK

COUSCOUS MED KALV

Luftig couscous med mert kalvekad, seesonens grgntsager og
aromatisk marokkansk bouillon.

249 DKK

COUSCOUS MED KYLLING

Luftig couscous med saftig kylling, seesonens grantsager og
aromatisk marokkansk bouillon.

229 DKK
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VEGETARISK COUSCOUS

Luftig couscous med saesonens grentsager, kikeerter og sed tfaya,
serveret med aromatisk marokkansk bouillon.

189 DKK

PASTILLA AU POULET

Sprad warga-dej fyldt med saftig, krydret kylling, ristede mandler
og kanel, afrundet med et strejf af appelsinblomst.

229 DKK

DESSERTER

CREME BRULEE A LA MAROCAINE

Silkeblgd créme brilée med et strejf af appelsinblomst, deekket
med et fint lag spradt karamelliseret sukker.

89 DKK

ORANGE MAROCAINE

Friske appelsinskiver med kanel og appelsinblomst, toppet med
ristede mandler — frisk, elegant og klassisk marokkansk.

69 DKK

AFFOGATO ATLAS

Cremet vaniljeis overhaeldt med varm espresso, afrundet med
kardemomme og ristede mandler.

79 DKK

BAGHRIR

Traditionelle marokkanske pandekager med tusind huller, serveret
med honning og smar.

89 DKK
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JAWHARA

Traditionel marokkansk dessert med sprade filodejslag,
citroncreme, appelsinblomstvand og ristede mandler.

99 DKK
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