MENLU

TAPAS MED FISK

“Gambas al ajilo”
Krydret rejer med hvidlgg
M. 120 DKK

Sprode rejer i dej
Med merk sirup og spinatblade
S. 60 DKK - M. 100 DKK - L. 185 DKK

Friterede blaeksprutter

Med citron-aioli og gr@n salat
S. 60 DKK - M. 10 DKK - L. 185 DKK

Bagte peberfrugter
Fyldt med torsk og frisk tomatsauce
S. 70 DKK - M. 105 DKK - L. 210 DKK



“Russisk salat”
Med reget laks
S. 60 DKK - M. 100 DKK - L. 180 DKK

Grillet red tun

Med blomkalspuré
M. 125 DKK - L. 215 DKK

Sma blzeksprutter
Med sauteret spinat og hindbaereddike
M. 120 DKK - L. 210 DKK

Torsk i sort tempura
Bannepureé og baskisk sauce

M. 120 DKK - L. 210 DKK

Grillet blseksprutte

Med rgget kartoffelmos
M. 140 DKK - L. 260 DKK



Kulmule rullet i aubergine

Med gulerodspuré og enebaersauce
M. 125 DKK - L. 220 DKK

Rorseg
Med laks og spinat, dryppet med
hindbaereddike
M. 95 DKK - L. 180 DKK

Tun tataki
Med “ajoblanco” (mandel-hvidl@gssauce)

M. 115 DKK - L. 210 DKK

Sparg vores personale om dagens
fiskespecialitet



TAPAS MED K@D

Oksekaedboller i tomatsauce
Med ris
S.65 DKK-M. 100 DKK - L. 180 DKK

Spansk kartoffelomelet
Med chorizo (krydret polse)
S. 55 DKK-M. 95 DKK - L. 170 DKK

Hjemmelavede kroketter

Med kgd og skinke, serveret m. ananaskompot
S. 70 DKK - M. 140 DKK - L. 245 DKK

Lam i myntesauce

Med couscous
S.70 DKK - M. 130 DKK - L. 230 DKK

Jamdn lbérico
Iberisk skinke
M. 120 DKK - L. 230 DKK



Iberisk skinke
Med grillet artiskokker og asparges
M. 130 DKK - L. 240 DKK

Moarbrad af Pata Negra-svin i freskorpe

Med skalottelgg og svampe
M. 150 DKK - L. 280 DKK

Kyllingespyd
Marineret i citron og safran, serveres m.

basmatiris
M. 100 DKK - L. 190 DKK

Secreto Ibérico (udskaering af iberisk gris)
Med graeskar og karamelliserede lag

M. 130 DKK - L. 230 DKK

Tapa
Med blodpeglse, sede kartofler og vagtelaeg
M. 100 DKK - L. 200 DKK



Argentinsk okse-entrecote
Med chimichurri - bagt kartoffel, ruccolasalat
og tomater

M. 150 DKK - L. 280 DKK

Langtidsbraiseret vildsvin

| s@d vin fra Malaga
M. 130 DKK - L. 240 DKK

Langtidsbraiserede svinekaeber
Med hjemmelavede kartoffelchips og Padron-
peber
M. 130 DKK - L. 240 DKK

Kalvebrisler

Med chimichurri
M. 100 DKK - L. 180 DKK

Andebryst
Med dagens tilbehar
M. 150 DKK - L. 280 DKK



Taerte

Med ssesonens grontsager, gedeost & pesto
S. 65 DKK - M. 100 DKK - L. 180 DKK

Friterede auberginer
Med honning
S. 60 DKK - M. 100 DKK - L. 180 DKK

“Manchego”-ostetallerken
Med hjemmelavet paté

M. 110 DKK - L. 195 DKK

Graeskar- og svamperisotto
Med brie

M. 100 DKK - L. 180 DKK



Grillede vilde svampe, asparges
& artiskokker
M. 100 DKK - L. 180 DKK

Padron-peber
S. 50 DKK - M. 100 DKK - L. 170 DKK



DESSERT

Pandekage
Med dulce de leche (karamelcreme & nedder)
60 DKK

Chokoladepandekage
Med vaniljeis
70 DKK

Hjemmelavet figenflan
Med friskpisket fledeskum
70 DKK

Chokolademousse
Med rgde baer
70 DKK



Chokolade- og vaniljeis
Med rgde baeer
60 DKK

Ablecrumble
Med is
75 DKK

Tiramisu
/0 DKK

Sparg venligst vores personale om
dagens dessert

Restaurant@) Night



