MENLU

AFTEN MENU

3 Retters Menu

Laks
Lakserilette, syltede tyttebaer, rugbrads
crumble & dild

Kalvbryst
Kalvebryst braiseret i lokalt bryggeri @,
selleri puré, saesonens garniture &
pommes anne

Gammeldags Ablekage
med marcipan makroner, fladeskum,
noddeknas & ribsgelé

375 DKK pr. geest



VINMENU

NV Spumante, Rocca Dei Forti
Veneto, Italien

2022 Chardonnay-Colombard, Bellevaux
Pays d'Oc, Frankrig

2021 Pinot Noir, Bellevaux
Pays d'Oc, Frankrig

2020 Haus Klosterberg Fruchtsiss,
Markus Molitor
Mosel, Tyskland

200 DKK pr. gaest



FORRET

Tomat Symfoni
Friske, syltede & semi-dried tomater,

mascarpone creme, fennikel crudite,
ristede mandler & serteskud - 95 DKK

Laks
lakserillette, syltede tyttebeer, rugbrads
crumble & dild - 115 DKK

Skagen Toast
Smorbagt dildvaffel, rejesalat, karvel, citron

& dild - 125 DKK

Tatar
Rart tatar af okseinderlar serveres med

troffelcreme, syltede bagehatte &
seggeblomme - 125 DKK



HOVEDRET

Tatar
Rort tatar af okseinderlar serveres med
troffelcreme, syltede bagehatte,

seggeblomme, pommes frites & salat
195 DKK

Tartelet
Hjemmelavet tartelet skal, hans i asparges,
spradt kyllingskind & brendkarse
195 DKK

Pighvar
Indbagt pighvar serveres med bisque,
timiancreme, savoykal, dildolie &
boghvedekerner

245 DKK



Kalvbryst
kalvebryst braiseret i lokalt bryggeri @,
selleri puré, seesonens garniture &
pommes Anna

225 DKK

Pariserbof
Med kapers, pickles, redlag, redbeder,
friskrevet peberrod & seggeblomme
195 DKK

Grontsagsgratin
Gratineret squash, gulergdder, spinat,
porre, rosmarin, gruyere ost, jordskokke
chips & brgndkarse
185 DKK

Salat
Honning gratineret gedeost, blandet salat,
vinaigrette, cherrytomater, bldbaer &

valngdder
185 DKK



DESSERT

Rabarber Clafoutis
Med rasyltede rabarber & vaniljecreme

115 DKK

Chokolade
Gateau Marcel, vaniljeis, neddekrokant

& mynte
115 DKK

Ost
3 udvalgte oste, rugkiks, syltede
valngdder, figner & solbaerkompot

115 DKK

Gammeldags Ablekage
Med marcipan makroner, fladeskum,
noddeknas & ribsgelé
95 DKK

Restaurant@3) Night



