MENLU

FORRETTER

Kammuslinger
Rimmede kammuslinger, friske serter, mix af

cherrytomater, karse- og olivenolie
135 DKK

Laks
Roget laks & saltet laks, rygeostcreme, gron

mayo, tyttebaer & rugbredscrumble
145 DKK

Asparges
Hvide & gronne asparges, handpillede rejer,
dild & hollandaise
155 DKK



Jomfruhummer
3 stk. grillede jomfruhummere,
smersauce skilt med grgn olie

& grillet citron
165 DKK

Burrata salat
Serveres med mixsalat, cherrytomat
& balsamico glace

110 DKK

Sommersalat
Spred hjertesalat og bitre salater, frisk
fennikel, toppet med mango-vinaigrette
95 DKK

Allergener: Sperg din tjener



HOVEDRETTER

Dagens fangst (Sperg tjeneren)
Serveres med fennikel, grillet minimajs,
ramslgg og fiskefumet samt nye

kartofler
285 DKK

Oksemoarbrad 160 g
Svampemix, asparges & morelsauce.
Serveres med nye kartofler

325 DKK

Pasta Seafood
Frisk linguine, blamuslinger, keemperejer
dampet i tomat- & basilikumsauce
255 DKK



SEAFOOD
SPECIALITETER

Osters
Saesonens gsters, mango-vinaigrette,
syltede redlgg, tabasco & citron
3 stk. =175 DKK / 6 stk. — 335 DKK /
9 stk. — 449 DKK

Moules Frites
Bldmuslinger dampet i hvidvin, pesto,
flede og urter. Serveres med sprede

fritter & spicy aioli
225 DKK

Fish & Chips
Friteret fisk, spr@de fritter, sauce tartar
& spicy aioli
245 DKK



SKALDYRSFAD

Osters
Jomfruhummere
Krabbekloer
Rejer pil-selv
Dampede muslinger
Ramslegsemulsion
Spicy aioli
Mango-vinaigrette
Tabasco & citron

595 DKK pr. person



SNAKCS & SIDES

Olivenmix
65 DKK

Saltede mandler
55 DKK

Danske nye kartofler
med lag & persille
55 DKK

Pommes frites

med rosmarinsalt & spicy aioli
65 DKK



DESSERTER

Ost
med havtornkompot og rugbrad
110 DKK

Citronparfait
med limoncello & verbena
125 DKK

Abletrifli
med vaniljecreme og spred crumble
135 DKK

Restaurant@) Night



