MENU

CHEFS MONTHLY

November

Entréee
Oliven & bred

Forret
Bruschetta

Hovedret
Risotto ai funghi porcini con pollo

Dessert
Cannolo Siciliano

Pris: 5/5 DKK



FORRETTER

Eggplant Parmigiana
Tyndskaret aubergine lagt lag pa lag
med tomatsauce, smeltet mozzarella &

parmesan
145 DKK

Cured Meats & Cheese Board
Et udvalg af italiensk palaeg og oste,

serveret med friskbagt brad
145 DKK

Spicy Prawns (Diavola Style)
Rejer i krydret sauce med hvidlgg &

olivenolie
135 DKK

Burrata med tomat
Cremet burrata med cherrytomater,

frisk basilikum & olivenolie
155 DKK



HOVEDRETTER

Risotto med kylling & porcini
Cremet risotto med kylling, Karl Johan-

svampe & parmesan
189 DKK

Risotto med porcini (vegetarisk)

En vegetarisk risotto med porcini-

svampe, grontsager og et strejf af
parmesan

189 DKK

Spaghetti med rejer
Spaghettii tomat-hvidlggssauce toppet
med store rejer
245 DKK

Ossobuco & Risotto med safron
Gul risotto alla Milanese med safran,

serveret med braiseret kalveskank
285 DKK



Oksegryde med rosmarinkartofler
Langtidsbraiseret oksekad i r@dvin og

urter, serveret med rosmarinkartofler
225 DKK

Italienske muslinger med hvidlegsbred
Dampede muslinger i hvidvin, hvidlgg og
urter, serveret med brgd
195 DKK

Smash Burger med fritter
Saftig okseburger med cheddarost,
tomat, salat, bacon og sprede pommes

frites
165 DKK

Braiseret svineskank

serveret med cremet polenta
295 DKK



DESSERT

Tiramisu
Lag af ladyfingers med espresso,

mascarpone og kakao
85 DKK

Cannolo Siciliano
Spred kage fyldt med s@d ricottacreme
og chokoladestykker
92 DKK

Affogato
Vaniljeis toppet med et skud varm

espresso
78 DKK

Restaurant@) Night



