MENU

5 RETTERS MENU

3550 DKK

Velges: Forret, Hovedret, Ost/Dessert

Retterne er hjemmelavet med hjertet og
tager tid.

Bestil venligst alle retter/varme tilkab
ved ankomst.



TILK®DB

Kartofler

(Pommes gratin Dauphinois/Flade
kartofler)
40 DKK

Olivenolie
25 DKK

Smor
20 DKK

Ekstra bred
25 DKK

3 glas vinmenu

(til 3 retters menuen)
285 DKK



FORRETTER

Quenelle lyonnaise
Byen Lyons bergmte fiskedumplings
serveret med skaldyrssovs

Tartare De Betterave
Redbede tatar med kapers,
cornichons, estragon, grov sennep

Ravioli Ricotta Et Citron
Traditionel ret, hjemmelavet ravioli
med ricotta & citron
+30 DKK tillseg til menu-prisen

Escargots a la bourguignonne
Traditionel fransk delikatesse — snegle
i hvidlegssmar og friske krydderier
+30 DKK tillseg til menu-prisen



HOVEDRETTER

Cannelloni a la bonifacienne
Cannelloni med ricotta, spinat, tomat &
parmesanost

Poulet Chasseur
Traditionel fransk ret med confiteret lar
med ovnstegt kyllingbryst serveret med
champignon & estragon sovs

Saumon a l'oseille
Laks med havesyresovs

Filet de veau a la sauge
Kalvemgrbrad med pancetta samt smaor-
og salviesovs
+60 DKK tillseg til menu-prisen



DESSERT

Assiette de fromages/Ostetallerken
Monsieur jacques creme brilée

Tarte Au Chocolat
Varm chokolade taerte
+30 DKK tillseg til menu-prisen

Profiteroles a la vanille
Profiteroles med hjemmelavet vaniljeis
og chokoladesovs
+30 DKK tillseg til menu-prisen



CHEFS SET MENU

3 retter + 3 glas vinmenu

Quenelle lyonnaise
Byen Lyons bergmte fiskedumplings
serveret med skaldyrssovs

Filet de veau a la sauge
Kalvemarbrad med pancetta samt smor-
og salviesovs

Monsieur jacques creme bralée

Pris
500 DKK

Restaurant@3) Night



