
AFTEN
PRISERNE ER FØR R2N-RABAT!

ANTIPASTI  – FORRETTER

ANTIPASTO MISO

Udvalg af kokkens foretrukne specialiteter.

139 DKK

ANTIPASTO MISO - FOR 2 PERSONER

239 DKK

VITELLO TONNATO

Råmarineret oksemørbrad på bund af rucola toppet med parmesan,

citron og trøffelolie.

159 DKK

CARPACCIO DI MANZO ALLA PIEMONTESE

Råmarineret oksemørbrad på bund af rucola toppet med parmesan,

citron og trøffelolie.

159 DKK

CARPACCIO DI SALMONE

Tyndskåret frisk laks med pesto.

159 DKK



INSALATA CAPRESE CON BUFALA

Klassisk italiensk salat af solmodne tomater, frisk bøffelmozzarella,

modne avocado og friske basilikumblade. Serveret med

jomfruolivenolie, balsamico og friskkværnet peber.

159 DKK

INSALATA ITALIANA

Blandet salat med rucola, cherrytomat, pinjekerner og

parmesanflager.

149 DKK

ZUPPA DI POMODORO

Tomatsuppe med basilikum og ristet italiensk brød.

149 DKK

ZUPPA DI ARAGOSTA

Cremet hummersuppe med ristet italiensk brød.

179 DKK

BRUSCHETTA

Ristet italiensk brød med friske tomater, basilikum og hvidløg.

129 DKK

PASTE  – PASTA

CANNELLONI

Cannelloni med spinat & ricottaost



LINGUINE ALLO SCOGLIO

Linguine med årstidens fisk og skalddyr, skøn hjemmelavet sauce af

friske tomater og hvidløg drysset med friske krydderurter.

199 DKK

FETTUCCINE AL SALMONE

Fettuccini med laks og løg i cremet tomatsauce.

189 DKK

SPAGHETTI CARBONARA

Klassisk pastaret med æg, fløde, peber og bacon toppet med

friskhøvlet parmesan.

179 DKK

PENNE ALTOPALATO

Penne med stykker af oksemørbrad og finthakket peberfrugt i en let

flødesennepssauce toppet med friskhøvlet parmesan.

189 DKK

PENNE ALL’ ARRABBIATA

Penne med cherrytomater, chili og hvidløg i tomatsauce.

179 DKK

PASTA VEGETARIANA

Pasta med årstidens grønt i tomatsauce.

179 DKK

RAVIOLI ALLA GENOVESE

Pasta fyldt med ricottaost i tomat, ost og flødesauce.

189 DKK



PIZZE

PIZZA BIANCA

m. mozzarella, ovnbagte kartofler, pancetta, rosmarin og

mascarpone

159 DKK

PIZZA MARGHERITA

m. tomatsauce, mozzarella og oregano

149 DKK

PIZZA VENTRICINA

m. tomatsauce, mozzarella, stærk italienske salami, bøffelmozzarella

& olivenolie

169 DKK

PIZZA DIABLO

m. tomatsauce, mozzarella, pepperoni, kødboller, løg og jalapeños

159 DKK

PIZZA PROSCIUTTO COTTO

m. tomatsauce, mozzarella, kogt skinke og champignon

159 DKK

PIZZA CARPACCIO

m. tomatsauce, mozzarella, bresaola, parmesan, rucola og

cherrytomater

169 DKK



PIZZA PEPPERONI

m. tomatsauce, mozzarella og pepperoni

159 DKK

PIZZA VEGETARIANA

m. tomatsauce, mozzarella, squash, peberfrugt, oliven, rødløg og

cherrytomater

159 DKK

PIZZA POLLO

m. tomatsauce, mozzarella, kyllingebryst i strimler, rucola salat og

pesto

159 DKK

PIZZA MELANZANA

m. mozzarella, grillet aubergine, bøffelmozzarella, cherrytomater og

frisk basilikum

169 DKK

CARNE  E  PESCE  – KØD  OG  FISK

CORONA DI AGNELLO

Lammekrone i rosmarinsauce.

349 DKK

FILETTO DI MANZO AL TARTUFO

Medaljon af oksemørbrad i trøffelsauce.

299 DKK



MEDAGLIONE AL PEPE VERDE

Medaljon af oksemørbrad i cognac og grøn pebersauce.

299 DKK

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Kalvefilet med lufttørret parmaskinke og salvie.

279 DKK

SCALOPPINA DI VITELLO AL GORGONZOLA

Pandestegte skiver af kalvefilet med mild gorgonzolasauce.

279 DKK

CODA DI ROSPO

Havtaske med rejer og safransauce. Serveret med sæsonens

garniture.

299 DKK

FORMAGGIO  E  DOLCI  – OST  OG

DESSERT

FORMAGGIO MISTO

Udvalg af italienske oste serveret med frisk frugt.

149 DKK

PANNA COTTA

Traditionel italiensk fløderand med frisk vaniljeis.

139 DKK



TORTINO AL CIOCCOLATO

Hjemmelavet chokoladesouffle med vaniljeis.

139 DKK

TIRAMISU

Hjemmelavet italiensk kaffekage.

139 DKK

GELATO ITALIANO

Blandet italiensk is.

139 DKK

MENUER

PIEMONTE MENU

Prøv vores 4-retters menu for den fuldendte italienske

madoplevelse! Carpaccio: Tynde skiver af oksemørbrad marineret

med trøffelolie, rucola og friskhøvlet parmesan. Vitello Tonnato:

Tynde skiver af rosestegt kalvekød på bund af salat, ansjoser,

kapers og tunsauce. Filetto di Manzo: Mør og saftig pandestegt

oksemørbrad med trøffelsauce. Serveret med årstidens garniture.

Formaggi Misti: Udvalg af italienske oste.

469 DKK



SICILIA MENU

Få den store oplevelse med en rundtur i hele det italienske køkken!

Zuppa d’Aragosta: Hummersuppe af fond på fisk og skaldyr med

rodfrugter, hvidvin og en anelse chili. Cupole alla Marinara:

Hjemmelavet ravioli med fyld af fisk. Serveret i cremet sauce af

tomat og skaldyr. Coda di Rospo: Havtaske med rejer og

safransauce. Serveret med sæsonens garniture. Sorbetti Misti:

Blandet italiensk sorbet is.

469 DKK


