
MENU
2-retter: 300 DKK
3-retter: 385 DKK
4-retter: 435 DKK

Krabbebisque
glaskål, krabbe, olie på brændt porre &

sprøde græskarkerner
110 DKK

Letsaltet Torsk
sprøde salater, dildemulsion,
tomatsjus & mildt peberrod

110 DKK

F O R R E T T E R



Beder & jordskokker i variation (V)
lakridsblanquette, ristede mandler &

syltede sennepsfrø
110 DKK

Alle forretter serveres med smør & brød fra eget
bageri



Dagens Fisk
udvalg tilbehør i sæson

220 DKK

Krogmodnet filet af nakke
blomme-barberque, selleri, lardo & fyldt

pebersauce
220 DKK

Cremet Perlebyg (V)
Gammel knas, “brændt” spidskål &

svampe

Alle hovedretter serveres med dagens
grøntsager

H O V E D R E T T E R



Æblekage i “nye klæder”
kompot, knas, makronskum &

æblesorbet
90 DKK

Mazarin
pistacie, hvid mousse, brændt marengs,

broken gel på røde bær & citron-/
kærnemælks is

90 DKK

Skovmøllens Chokoladekage
syltede bær, hvid chokolademousse &

vaniljeis
90 DKK

Tilvalg
Arla Unika oste. Hjemmelavet tilbehør,

små knækbrød fra eget bageri
55 DKK pr. stk.

D E S S E R T


