MENU

Tirsdag til sendag aften serveres
felgende alacarte menu

Husk hver sgndagaften ud over alacarte,
har vi baf bearnaise og fritter adlibitum

for bare 249 DKK



KROENS MENU
399 DKK

VINMENU - 2 GLAS 799 DKK

Forret — Serveres family style

Kroens maltbred med solsikkekerner &
pisket smar

Asparges — krebsehalesalat — mandler - lgg
— ramslggshollandaise — ramslggskapers

Rillette pa dansk regnbuegrred - salsa verde
- citron - syltede redlgg - malt

Oksetatar - perlelgg - lavstikkemayo - spred
malt - peberrod



Hovedret
Serveres portionsanrettet

Vealg mellem:
Veelg mellem dagens fisk eller langtidsstegt
kalveculotte

Serveres med sauce choron - saesonens
gront - chimichurri - bagte nye kartofler



SNACKS

Saltede nodder
49 DKK

Marinerede oliven
69 DKK

Troffel Chips
39 DKK

Friteret calamari

tatarsauce - citron
110 DKK

Fritter

med ketchup
79 DKK



Fritter ala Strandmellekroen
revet ost - treffelmayo

89 DKK



FORRETTER

Hvide asparges
Pocheret aeg — ramslagshollandaise -

ramsl@ggskapers — mandler - syltede redlag
139 DKK

Rillette pa dansk regnbueorred

Salsa verde - citron - syltede rgdlgg - malt
129 DKK

Okse tatar
l@vstikkemayo - karse - perlelgg - peberrod -

sprad malt
129 DKK



HOVEDRETTER

Kroens Caesar Salat
Stegt ungehanebryst - misodressing - stegt
hjertesalat - malt - revet ost

189 DKK

Dagens fisk
Bagte nye kartofler — ssesonens gront —

skaldyrssauce
265 DKK

Helstegt redspaette
Salsa verde - krebsehaler i urtedressing -
bagte nye kartofler — brunet smaer med

kapers
349 DKK



Molle Burgeren
180 gr. baf - bearnaise - log &
aeblekompot - bacon - ost - agurk - fritter

med treffelmayo / Tilvalg af ekstra bof
189 DKK / +49 DKK

Tatar Frit
perlelgg - lavstikkemayo - peberrod -

sprad malt
189 DKK

Pluma fra Grissebasse
Bagte nye kartofler — ssesonens gront -

tomatiseret hollandaise
249 DKK

Bof bearnaise
Striploin - bearnaise - fritter - ssesonens
gront
349 DKK



TILVALG TIL
HOVEDRETTEN

Fritter - revet ost - treffelmayo
89 DKK

Stegt foie gras
79 DKK



TIL VORES SMA
VENNER

Pasta & Kedsovs
Revet ost

99 DKK

Rodspeettefilet

fritter og ketchup
99 DKK

Vaniljeis
Chokoladesovs - knas
69 DKK



SODE SAGER & OST

Ostebraet
3 slags oste - reget mandler - kompot -
groft knaekbrad
129 DKK

Cremet redgred
Vaniljeflede — bagt hvid chokolade -
mynteolie

89 DKK

Gammeldaws Ablekage
Havreknas - fledeskum med toffee -

vaniljecreme
89 DKK



2 Kugler is
Hear tjeneren for dagens udvalg
79 DKK

Sadt til kaffen
Floadebolle fra Mark Herman — macaron
79 DKK

Restaurant@3) Night
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