
MENU
Tirsdag til søndag aften serveres

følgende alacarte menu

Husk hver søndagaften ud over alacarte,
har vi bøf bearnaise og fritter adlibitum

for bare 249 DKK



K R O E N S  M E N U
3 9 9  D K K

V I N M E N U  -  2  G L A S  1 9 9  D K K

Forret – Serveres family style

Kroens maltbrød med solsikkekerner &
pisket smør

Stracciatella – sæsonens tomater – oliven –
pesto – mandler

Rillette på dansk regnbueørred - salsa verde
- citron - syltede rødløg - malt

Oksetatar - perleløg - løvstikkemayo - sprød
malt - peberrod



Hovedret
Serveres portionsanrettet

Vælg mellem:
Vælg mellem dagens fisk eller langtidsstegt

kalveculotte

Serveres med sauce choron - sæsonens
grønt - chimichurri - bagte nye kartofler



Saltede nødder
49 DKK

Marinerede oliven
69 DKK

Trøffel Chips
39 DKK

Friteret calamari
         tatarsauce - citron      

110 DKK

Fritter
med ketchup

79 DKK

S N A C K S



Fritter ala Strandmøllekroen
revet ost - trøffelmayo

89 DKK



Stracciatella & tomater 
129 DKK

Rillette på dansk regnbueørred
Salsa verde - citron - syltede rødløg - malt

129 DKK

Okse tatar
løvstikkemayo - karse - perleløg - peberrod -

sprød malt
129 DKK

F O R R E T T E R



Kroens Cæsar Salat
Stegt ungehanebryst - misodressing - stegt

hjertesalat - malt - revet ost
189 DKK

Dagens fisk
Bagte nye kartofler – sæsonens grønt –

skaldyrssauce
265 DKK

Helstegt rødspætte
Salsa verde – krebsehaler i urtedressing –

bagte nye kartofler – brunet smør med
kapers

349 DKK

H O V E D R E T T E R



Mølle Burgeren
180 gr. bøf - bearnaise - løg &

æblekompot - bacon - ost - agurk - fritter
med trøffelmayo / Tilvalg af ekstra bøf

189 DKK / +49 DKK

Tatar Frit
perleløg - løvstikkemayo - peberrod -

sprød malt
189 DKK

Krondyr
Nye kartofler, sæsonens grønt,

pebersauce
249 DKK

Bøf bearnaise
Striploin - bearnaise - fritter - sæsonens

grønt 
349 DKK



T I L V A L G  T I L
H O V E D R E T T E N

Fritter - revet ost - trøffelmayo
89 DKK

Stegt foie gras
79 DKK



T I L  V O R E S  S M Å  
V E N N E R

Pasta & Kødsovs
Revet ost

99 DKK

Rødspættefilet
fritter og ketchup

99 DKK

Vaniljeis
 Chokoladesovs - knas

69 DKK



Ostebræt
3 slags oste - røget mandler - kompot -

groft knækbrød
129 DKK

Cremet rødgrød
Vaniljefløde – bagt hvid chokolade –

mynteolie
89 DKK

Gammeldaws Æblekage
Havreknas – flødeskum med toffee –

vaniljecreme
89 DKK

S Ø D E  S A G E R  &  O S T



2 Kugler is
Hør tjeneren for dagens udvalg

79 DKK

Sødt til kaffen
Flødebolle fra Mark Herman – macaron

79 DKK
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