AFTEN

PRISERNE ER FOR R2N-RABAT!

TAPAS STYLE

TAPAS STYLE
(5 retter) [Min. 2 personer] Samme menu for hele bordet. 3 klassiske
snacks: Cha gid chién gion — sprade forarsruller (Sprade forarsruller
fyldt med kylling, blandede grantsager og svampe.); Goi cuén tém
— frisk rispapirrulle med rejer (Grillede rejer, friske krydderurter og
risnudler rullet i sart rispapir.); Thit nai nuwdng — grillet citrongrees-
hjortespyd (Grillet citrongreesmarineret hjortekad med papayasalat
og friske krydderurter.). Hovedret: Chargrillet fransk
kyllingesupréme (Vores signatur gule Sai Gon-karrysauce — en
aromatisk vietnamesisk karry med citrongraes, fuglegje-chili,
kaffirlimeblade, kokosmaelk og friske krydderurter. Serveres med
dampet jasminris eller flute.). Dessertens sedme: Kokos- og
jackfruitdessert (En sart panna cotta med kokos og jackfruit fra
Mekongdeltaet, toppet med kokoscremeskum.)

370 DKK

TILK@B VINMENU
3 glas

270 DKK

Restqurant@Night



HOVEDRETTER - SPECIALITETER -
MON CHINH

CA NUONG LA CHUOI - BAGT FISK | BANANBLAD

Frisk fisk pakket i bananblad og bagt til perfektion med
hjemmelavet karrysauce, serveret med dampet ris.

220 DKK

GA NUGNG CURRY — GRILLET KYLLING MED CHILISALT

Chargrillet fransk kylling med chilisalt, serveret med friske
krydderurter, dampet ris og karrysauce.

190 DKK

COM SUON NUGONG SAI GON — HVIDL&GSMARINERET KOTELET

Crillet svinekotelet med hvidlag, serveret med duftende dampet ris
og fiskesauce.

250 DKK

VIT NUONG SOT CHAO - AND MED FERMENTERET MISO

Chargrillet and marineret med citrongraes, serveret med dampede
bao-boller og fermenteret misosauce.

290 DKK

RISNUDELSALAT

BUN THIT NUONG SAI GON - CITRONGRZASSVINEM@RBRAD-
NUDELSALAT

Chargrillet citrongraesmarineret svinekad, serveret med risnudler,
friske krydderurter og pikant fiskesauce.

190 DKK

Restqurant@Night



PHG  NUDELSUPPER

PHO BO SAI GON — SAIGON-STYLE OKSEPHQ@

Langsomt simret oksebouillon med stjerneanis, kanel og ingefeer,
serveret med tyndtskaret oksekad og friske krydderurter.

190 DKK

PHO GA HA NOI — HANOI-STYLE KYLLINGEPH®

Let og duftende kyllingebouillon med ingefeer, log, hakket kylling og
friske krydderurter.

190 DKK

BUN GA CA RI NUGC DUA — KYLLING | KOKOSKARRY

Mear kylling simret i en rig kokoskarrysauce, serveret med friske
risnudler.

190 DKK

HU TIEU BO KHO — OKSEK@DS “OSSO BUCO” MED CITRONGRAS

Langtidsbraiseret oksekad med viethamesiske krydderier,
stjerneanis og citrongraes, serveret med risnudler.

250 DKK

SMA RETTER  SNACKS  MON NHO

SO PIEP NUONG TRUNG MUOI - GRILLEDE KAMMUSLINGER (1 STK.)

Chargrillede kammuslinger med saltet aeggesauce og steerk
chilisalsa.

75 DKK

Restqurant@Night



GOI CUON TOM — FRISKE RISPAPIRRULLER (2 STK.)

Crillede rejer, friske krydderurter og risnudler rullet i sart rispapir,
serveret med fiskesauce.

80 DKK

BANH CUON VIET NAM - DAMPEDE RISRULLER

Dampede risruller med hakket svinekad og svampe, serveret med
friske krydderurter og fiskesauce.

100 DKK

CHA GIO — NEM CHIEN GION HA NOI — SPRODE FORARSRULLER (2
STK.)

Gyldne sprade forarsruller fyldt med kylling, blandede grentsager
og svampe, serveret med friske krydderurter.

80 DKK

MUC NUONG MOT NANG - GRILLET HALVT@RRET BLAKSPRUTTE
Chargrillet halvtgrret blaeksprutte, serveret med friske krydderurter,
syltede grentsager og dip.

90 DKK

BANH XEO MIEN TRUNG — SPR@D VIETNAMESISK PANDEKAGE

Sprad, cremefarvet pandekage med rejer og bannespirer, serveret
med friske krydderurter og fiskesauce.

100 DKK

BANH MI KEP THIT XA XiU — SAl GON SANDWICH

Blade boller fyldt med BBQ char siu-svinekad, steerk kimchi og
sesamdressing.

100 DKK

Restqurant@Night



THIT NAI & GOI U DU CHQ LON — GRGN PAPAYASALAT MED
HJORTEK@D

Gron papayasalat med tarret oksekadsjerky, friske krydderurter,
ristede jordngdder og en kraftig Chg L&n-dressing.

100 DKK

3 KLASSISKE “TAPAS STYLE” SNACKS

Sprade forarsruller fyldt med kylling og blandede grgntsager - friske
rispapirruller med rejer, krydderurter og risnudler - grillet
citrongraes-hjortespyd med papayasalat og friske krydderurter.

120 DKK

Restqurant@Night



