MENLU

FORRETTER

Terrin af foie gras

med sennepssyltede frugter og toast
190 DKK

Smerpocheret gronne asparges
med sommertroffel, og revet Comté

160 DKK

Pasta " Handkerchief”
med spinat, ricotta, pinjekaerner og

parmesan
155 DKK



HOVEDRETTER

Bagt torsk
med marineret karotter, appelsinfilet,

ingefaer og urter
350 DKK

Lamme koteletter
med ramslag, knuste kartofler,

Chimichurri sauce og grillet grankal
350 DKK



OST OG DESSERT

Oste
Comté 16 mdr. Brie de meaux og Bl3
kornblomst, serveret med hjemme lavet

knaekbred og sylt
135 DKK

Rabarber og aeble kompot
med smdakage crumble og fledeskum

125 DKK

Udvalg af petit fours
pr. stk. 125 DKK



5 RETTERS MENU

Vaelg 3 retter fra ovenstaende menu
620 DKK

Restaurant@) Night



