MENU

FORRETTER

Kammuslinger & hvid asparges
Serveres med sauce pa kaernemaelk,
peberrod og stikkelsbaer / Tillseg for 10
gram Gasto Unika Caviar
160 DKK /125 DKK

Handhakket tatar
Handhakket inderlar af okse, grillet purlag,
kombu-vinaigrette, fermenteret radise,

roget kefircreme og tallerkensmaekker
160 DKK



Let grillet gambas rejer
Grillede rejer med syltede rabarber,
grgnne jordbaer og consommeé af
rabarber og jordbaer

145 DKK



HOVEDRETTER

Aben ravioli
Sauterede havtaske, persillerod og
syltede skalottelag. Frisk pasta og
blanquette-sauce pa havtaskefond og

persille
250 DKK

Torsk & tomat
Pocheret torskefilet pa confiterede
cherrytomater og squash. Serveres med
fermenteret tomat-beurre blanc og

basilikumolie
350 DKK



Grill duroc gris
Grillet Duroc med puré af grenne aebler,
hjertesalat med vinaigrette af purlgg og

reget marv, legblomst og svinesky
315 DKK



OST OG DESSERT

3 slags oste
Serveret med hjemmelavet knaekbregd
og sylt
135 DKK

Jordbeer
Rosen- og yoghurtiscreme,
vaniljeprikkede jordbaer og praliné pa
solsikkekerner
135 DKK

Udvalg af petit fours
Pr. stk.
20 DKK
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