MENU

SNACKS

Oliven
Marinerede oliven

49 DKK

BRAT

Italienske oste
Ostebraet, 4 slags ost, honning,
hjemmelavet marmelade &

karamelliserede figner
179 DKK



FORRET

Osters
med skalottelgg & hindbaereddike
45 DKK

Klassisk Vitello tonnato
Klassisk Vitello tonnato med tun sauce,

kapersblomst & kaperspulver
170 DKK

Pocheret seg
Grana Pandano skum, hasselngddecrumble
& troffel
170 DKK

Kartoffel Fondant (Veg.)
miso, friteret svampe, svampe broth &

purlggsolie
159 DKK



Sandart

Salmoriglio sauce, kapers & blomkal
195 DKK

Burrata

parma skinke, soltgrrede tomater & rucola
199 DKK

Kammusling
med jordskokke creme, stjerne anis &

lakridspulver
205 DKK

Oksetatar
syltede gulergdder, sgd hvidlggssauce &

friteret gronkal
195 DKK



PASTA

Pasta Maltagliati
Genovese seafood ragout & bagte
tomater

195 DKK

Gnocchi Sardi (Veg.)
safran sauce, saltet citron, kapers &

kakao nibs
190 DKK

Lasagne
med oksemgrbradragout, parmesan
sauce, Nebbiolo reduktion & treffel
215 DKK

Tagliatelle
cacio/pepe, citron & kaempe rejer
215 DKK



Hjemmelavet Ravioli
Ravioli fyldt med kylling og ovnstegte
kartofler, reget beurre blanc &

demi glace
210 DKK



HOVEDRET

Redtunge
beurre blanc-sauce, syltede rabarber &

purleg
325 DKK

Lynstegt Tun
med sort sesam crust, ristet pebersauce,
brendkarse & tapiokachips med
blaeksprutteblaek
330 DKK

Confiteret andelar
appelsin demi-glace, kartoffel puré &
marineret rodkalssalat

325 DKK

Lammekrone
sur/sede rede lgg, timian demi-glace &
jordskokker
325 DKK



Tournedos Rossini
pan brioche, foie gras, troffel, Maderia sauce

& sauteret spinat
340 DKK

Ristet savoykal

rosmarin sauce, kastanjer & stjerne anis
225 DKK



Pl Z ZA

Margherita
Margherita, mozzarella & basilikum
175 DKK

Pizza Ventricina
Pizza, krydret ventricina, nduja & gorgonzola

195 DKK

Pizza Pancetta
Mozzarella, italiensn pancetta, broccoli &
reget Scamorza - 185 DKK

Vegetar Pizza

Tomatsauce, hvidlggs confit, Taggiasche
oliven & burrata - 180 DKK

Pizza con salsiccia
med fennikelfrg, mozzarella, svampe &
Taleggio ost
215 DKK



OST & DESSERT

Italienske oste braet
4 slags oste, honning, hjemmelavet

marmelade & karamelliserede figner
179 DKK

Tiramisu

karamelliseret mandler & kakao
105 DKK

Limone di cioccolato
Yuzu ganache, citron & mynte kompot

125 DKK

Gelati e sorbetti
Sorbet is
95 DKK



Peanut butter mousse (Veg.)
med fyldt af jordbeer & aeble pa
vaniljekage
105 DKK

Hvid Chokolade Ganache
med Tonka bgnner, kirsebaer cremeux

med Amarena pa mandel biscuit
110 DKK

Croccante Rocher
Hasselngddeganache, saltkaramel,
hasselngddedkiks, hasselngddepraline,

maelkechokolade & mandler
120 DKK



VEGETARMENU

Forret
kartoffel fondant, miso, friteret svampe,
svampe broth & purlggsolie

Pasta
Gnocchi sardi, safran sauce, saltet
citron, kapers & kakao nibs

Hovedret
Ristet savoykal, rosmarin sauce,
kastanjer & stjerne anis

Dessert
peanut butter mousse med fyldt af
jordbaer & aeble pa vaniljekage

Pris
515 DKK



BORNEMENU

Pizza Margherita

Tomat, mozzarella
105 DKK

Pizza med skinke

Tomat, mozzarella & skinke
105 DKK

Pizza med Salami

Tomat, mozzarella & salami
105 DKK

Spaghetti Bolognese
105 DKK

Spaghetti Pomodoro
105 DKK

Spaghetti al burro
Spaghetti med smar
75 DKK



SASONMENU

Mellem 17:00-21:00 (menuen er kun for hele
bordet og incl. rabat)

Forret
Sandart, Salmoriglio sauce, kapers &
blomkal

Pasta
Maltagliati pasta, Genovese seafood
ragout & bagte tomater

Hovedret
Confiteret andelar, appelsin demi-glace,
kartoffel puré & marineret redkalssalat



Dessert
Hvid chokolade ganache med Tonka
beonner, kirsebaer cremeux med Amarena
pd mandel biscuit

Pris
575 DKK



VINMENU

Prail Sauvignon Blanc
Sudtirol Alto Adige

Rosso Di Montepulciano, Poliziano
Toscana

Roncicone Gran Selezione
Toscana

Zibibbo
Sicilia

Pris
525 DKK

Restaurant@3) Night



