BRUNCH

ALLE DAGE MELLEM KL.
ALL DAYS BETWEEN 11TAM - 2 PM

1-14

Ost, reroeg, spred bacon, salami, reget laks, yoghurt pandekage med
sirup, Arstidernes frugt og et lille stykke hjemmebagt kage. Serveret
med lyst bred og smer.

Cheese, scrambled egg, crispy bacon, salami, smoked salmon,
yogurt, pancake with syrup, seasonal fruit and a small piece of home-
baked cake. Served with slices of bread and butter.

149,- « 169,

Inkl. Kaffe og te Inkl. 1 gl. spumante

89,

LUNCH SPECIAL

KL. 11.00 - 16.00 ¢ 1AM - 4PM

Vcelg en pizza, burger, nachos eller salat.
Choose a pizza, burger, nachos, or salad.

ROKOSI

1. OMELETTE

LUNCIH

. 11.00 - 16.00 * 1MAM - 4PM

99.-

Veelg mellem laks eller bacon/lgg. Serveret med crispy potatoes og salat.

Select salmon or bacon/onion. Served with crispy potatoes and salad.

2. FISKEFILET

109.-

Friteret r@dspcettefilet pd rugbred med remoulade, citron, salat og crispy

potatoes.

Deep-fried plaice fillet on rye bread with remoulade, lemon, letfuce, and

crispy potatoes.

4. FILETTO DI FUNGHI

119,-

Stegt oksefilet med scesonens garniture, svampesauce og crispy potatoes.
Steak fillet with seasonal garnish, mushroom sauce, and crispy potatoes.

5. LASAGNE

Klassisk lasagne med hakket oksekad.
Classic lasagne with minced beef.

6. SPAGHETTI CARBONARA

Spaghetti med bacon og ceg i cremet sauce.

Spaghetti with bacon and eggs in creamy sauce.

7. SPAGHETTI BOLOGNESE

Spaghetti med k@dsauce
Spaghetti with bacon and eggs in creamy sauce

8. PASTA VEGETARIANA

Pasta med scesonens grgntsager.
Pasta with seasonal vegetables.

89.-

89.-

89.-

89.-



Pl /A
35. MARGHERITA 119,-

Tomat, mozzarella.
Tomato, mozzarella.

36. VEGETAR 129,-

Grgntsager, mozzarella, rucola, parmesan.
Vegetables, mozzarella, arugula, parmesan.

37. RUCOLA 129,-

Tomat, mozzarella, rucola, cherrytomater, parmesan
Tomato, mozzarella, arugula, cherry tomatoes, parmesan.

38. PEPERONI 129,-

Tomat, mozzarella, skinke, bacon, pepperoni
Tomato, mozzarella, ham, bacon, pepperoni

39. CAPRICCIOSA 139.-

Tomat, mozzarella, skinke, svampe.
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms.

40. GORGONZOLA E PARMA 139.-

Tomat, mozzarella, gorgonzola, parmaskinke
Tomato, mozzarella, gorgonzola, parma ham

41. BRESAOLA 139.-

Tomat, mozzarella, bresaola, pesto.
Tomato, mozzarella, bresaola, pesto.

42. SALAMI 139.-

Tomat, mozzarella, stoerk salami, rucola, pesto.
Tomato, mozzarella, spicy salami, arugula, pesto.

43. SCAMPI 149 -
Tomat, mozzarella, rejer, chili, hvidlgg, cherrytomater, rucola, pesto.
Tomato, mozzarella, shrimp, chili, garlic, cherry tomatoes, arugula,
pesto.

44. EXTRA TOPPING 15,-

20. INSALATA Al FRUTTI DI MARE 129,-
Marineret salat medraget laks, rejer, peberfrugt, pesto og cherrytomater.
Marinated salad with smoked salmon, prawns, peppers, pesto, and
cherry tomatoes.

21. INSALATA DI POLLO E AVOCADO 119,-
Marineret salat med redlgg, grillet kylling, croutoner, pesto og
parmesan.

Marinated salad with red onion, grilled chicken, croutons, pesto, and
parmesan.

22. INSALATA MISTA 109,-
Blandet salat af &rstidens grentsager.
Mixed salad with seasonal vegetabels.

24. INSALATA CREPRESE 119,-
Blandet salat med tomat og frisk mozzarella.
Mixed salad with tomatoe and fresh mozzarella.




PASTA

25. LASAGNE 139.-
Klassisk lasagne med hakket oksekad.
Classic lasagne with minced beef.

26. SPAGHETTI CARBONARA 139.-

Spaghetti med bacon og ceg i cremet sauce.
Spaghetti with bacon and eggs in creamy sauce.

27. SPAGHETTI BOLOGNESE 139.-

Spaghetti med kgdsauce.
Spaghetti with bacon and eggs in creamy sauce.

28. PASTA VEGETARIANA 139.-

Pasta med scesonens grgntsager.
Pasta with seasonal vegetables.

29. RAVIOLI Al FUNGHI E PARMA 149 .-

Ravioli med svampe og parmaskinke.
Ravioli with mushrooms and parma ham.

30. PENNE AL FILETTO 169,-
Penne med stimler af oksemarbrad og fraffelsauce.
Penne with slices of beef tenderloin, and fruffle sauce.

31. SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE 179.-
Spaghetti med kcemperejer, laks, lag, hvidlag og chili.
Spaghetti with large prawns, salmon, onions, garlic, and chili.

NACHOS

65. NACHOS 139,-
Varme tortillachips med kylling, gratineret med cheddar og mozzarella.
Hertil jalapenos, creme fraiche, guacamole og salsa.

Hoft ftortilla chips with chicken, grated with cheddar and mozzarella
cheese and served with jalapenos, cream, salsa, and guacamole.

BURGER

Serveret med crispy kartofler og ketchup.
Served with crispy potatoes and ketfchup.

10. SPICY BURGER 149 .-

Hjemmelavet grillet hakkebgf med redlzg, salat og jalapenos.
Homemade grilled minced beef with red onions, salad, and jalapenos.

11. CLASSIC BURGER 149 -
Hiemmelavet grillet hakkebgf, cheddarost, salat og spred bacon.
Homemade grilled minced beef, cheddar cheese, salad, and crispy bacon.



................I.\;I..E.[.\.I.L.J...............
PASTA 239, -

Veelg en forret og en pasta fra menuen
Choose a starter and a main course from the menu

3 PIATTI 329.-

Veelg en forret, hovedret og dessert fra menuen
Choose a starter, main course, and dessert from the menu

4 PIATTI 379.-

Vcelg en forret, pasta, hovedret og dessert fra menuen
Choose a starter, pasta, main course, and dessert from the menu

MENU DEL GIORNO

Sperg venligst tieneren for dagens menu.
Please ask the waiter for today’s menu.
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FORRETTER ¢ STARTERS

45. COCKTAIL DI GAMBERI 129,-

Med rejer, salat, citron, kapers og dressing.
With shrimp, lettuce, lemon, capers, and dressing.

46. CARPACCIO DI MANZO 119,-
Tynde skiver af oksemgrbrad pé& bund af rucolasalat dyppet med lime og
traffelolie toppet med parmesan.

Thin slices of beef tenderloin with rucola salad dipped with lime and truffle oil
fopped with parmesan.

47. SALMONE ROSSO 119.-

Lakse carpaccio, red og sort kaviar, rucola.
Salmon carpaccio, red and black caviar, arugula.

48. ANTIPASTO MISTO ALL ITALIANA 129,-

Udvalg af forskellige appetitvoekkere.
Selection of different appetizers.

49. BRUSCHETTE DI POMODORO 49 -

Hvidlggsbred med tomat og pesto.
Garlic bread with fomato and pesto.

50. ZUPPA DEL GIORNO 99,-
Dagens suppe.
Soup of the day.

51. PROSCIUTTO E MELONE 119,-

Melon og prosciutto skinke.
Melon with prosciutto ham.



Alle hovedretter serveres med dagens grentsager og kartofler.
All mains are served with seasonal vegetables and potatoes.

Grillet Rib Eye med kraftig marmoring og delikat oksekgdssmag
toppet med sprad bacon. Vcelg mellem: peber,- treffel- eller
rgdvinssauce.

Grilled rib eye with heavy mashing and delicate beef flavors topped
with crispy bacon. Choose sauce: pepper, fruffle, or red wine sauce.

Oksemegrbrad Vecelg mellem: peber - trgffel- eller radvinssauce.
Beef tenderloin served with crispy potatoes and vegetables.
Choose sauce: pepper, truffle, or red wine sauce.

Oksefilet Veelg mellem: peber,- traffel- eller redvinssauce.
Beef fillet served with crispy potatoes and vegetables.
Choose sauce: pepper, truffle, or red wine sauce.

Vildsvin med rgdvinssauce.
Wild boar with red-vine sauce.

Grillet kalvekgd med prosciutto, salvie og hvidvin.
Grilled veal with prosciutto, sage, and white wine.

Marineret kyllingebryst med svampesauce.
Marinated chicken breast with mushroom sauce.

Grillet laksefilet .
Grilled salmon.

HOVEDRETTER o MAINS

55. RIB EYE 269 -

56. FILETTO DI MANZO 269 -
56. CONTRO FILETTO 269 -

58. CINGHIALE AL VINO ROSSO 199.-
59. SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 199.-
60. POLLO 1O FUNGHI 199.-

61. PESCE DEL GIORNO 199.-

BORN « KIDS

/0. PIZZA

Tomat, mozzarella. Vcelg hertil pepperoni eller skinke.
Tomato, mozzarella. Add pepperoni or ham.

71. SPAGHETTI BOLOGNESE

Spagetti med kedsauce.
Spaghetti with meat sauce.

/2. FILETTO DI PESCE

Fiskefilet med fritter og ketchup.
Fish filet with french fries and ketchup.

73. GELATO BAMBINO

Tre kugler is med fledeskum og chokoladesauce.
Ice cream with whipped cream and chocolate sauce.

59 .-

59.-

59.-

59.-



DESSERT

79. DAGENS KAGE 69,-
76. TIRAMISU 89,-
Italiensk inspireret kaffekage.
[talian-inspired coffee cake.
77. PANNA COTTA 89,-
Klassisk panna cotta serveret med frisk frugt.
Classic panna cotta serveret with fresh fruit.
78. CREME CARAMEL 89,-
Flederand (butterdej) med Karamel .
Cream (butter dough) with caramel.
75. FORMAGGIO MISTO 119,-
Udvalg af italienske oste.
Selection of Italian cheese.
KAFFE « COFFEE 34,-
CAFFE LATTE 42,-
CAPUCCINO 42,-
ESPRESSO 32,-
DOUBLE ESPRESSO 42,-
IRISH COFFEE 79,-
DOUBLE IRISH COFFEE 89,-
THE « TEA 39,-
VARM CHOKOLADE 45,-
Hot chocolate
COCKTAILS

APEROL SPRITZ 79.-

CAMPARI SODA 79,-

GIN / TONIC 79.-

HAPPY HOUR ALLE DAGE FRA 21-23
2 ens cocktails for 99,-




SPUMANTE FORTEPASSO BRUT
PROCESSO CORTE DELLE CALLI, TREVISO DOC

HOUSE WINE

ROSSO, BIANCO, ROSATO
Glas Glass
Halvflaske Half bottle
Flaske Bottle

ROSE WINE

CHIARETTO TERRE IN FIORE, BARDOLINO DOC

WHITE WINE
PINOT GRIGIO BERTOLDI, GARDA DOC

CHARDONNAY PIAZZO, PIEMONTE DOC
ROERO ARNEIS PIAZZO, ROERO DOCG

RED WINE

PRIMITIVO RINELLO, PUGLIA IGT

BARBERA D'ASTI CAPORALA, ASTIDOCG

RIPASSO SEMPREBON, VALPOLICELLA SUP. DOC
CHIANTI CLASSICO POGGIO CIVETTA, CHIANTI DOCG
AMARONE SEMPREBON, VALPOLICELLA DOCG
BAROLO PIAZZO, BAROLO DOCG

SWEET WINE

SPUMANTE FORTEPASSO DOLCE 289,-

349 -
449 -

/9.~
179.-
289 .-

389.-

349 -
389.-
429 -

389.-
449 -
489 .-
589 -
689 .-
/789 .-



KOLDE DRIKKE
COLD BEVERAGES

SODAVAND « SODA (30cl) 35,- (50cl) 54,-
Pepsi, Pepsi Max, Mirinda Lemon, Mirinda Orange, Faxe Kondi,
Sparkling water

JUICE (30cl) 35,- (50cl) 54,-
Appelsin, ceble
Orange, apple

SAN PELLEGRINO (50 cl) 39,-
ACQUA PANNA (50 cl) 39,-
JdL « BEER
ROYAL KO PILSNER (30cl) 49,- (50cl) 69,-

Lys og let
Light and easy to drink
ROYAL CLASSIC (30cl) 49,- (50cl) 69,-

Merk og fyldig
Dark and full bodied

EDELWEISS WEISSBIER
Lys og frugtig
Light and fruity

PERONI
Lys og frisk
Light and fresh

(30cl) 49,- (50cl) 69,-

-

(bottle) 49,-
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RESTAURANT

K@KKENET ER ABENT ALLE DAGE 10-22
RESTAURANTAMALFI.DK ¢33 11 47 07
HUSK AT BESTILLE BORD - OP TIL 10 PER. 10% RABAT
INFO@RESTAURANT-AMALFI.DK



