MENU

FORRETTER

Graeskarsuppe
med spred salvie, syltet graeskar,
graeskarolie & ristede graeskarkerner

Brandade/Bacalao
fransk/portugisisk klassiker med torsk &
kartoffel i cocotte

Handskaret tatar
med grillet forarslag, wasabimayo,
redbede crudite, rd blomkal m. sennep,
spradristede kapers & sprode
rugbrgdschips

Rogt handskaret laks fra Fano
med aeble, urtecreme & gront



HOVEDRETTER

Kylling
med svampesauce, fritterede jordskokker,
rdsyltede gulergdder, bagte sebler med
timian & kartoffelfondant

Rosastegt Kalveculotte
med madagaskarpeber sauce, fritterede
jordskokker, rasyltede gulergdder, bagte
aebler med timian & kartoffelfondant

Bagt Laks
med hollandaise-mayo, fritterede
jordskokker, rasyltede gulergdder, ovnbagt
fennikel & kartoffelfondant

Ribeye
med gregn salat, kold bearnaisesauce &
pommes frites



DESSERT & OST

Gateau Marcel
med baerkompot, crumble & vaniljeis

Citronfromage
med braendt marengs, syltet citronskal &
fledeskum

Friteret brie
med solbaersyltetaj & sprede brad

Ostetallerken
med 2 oste & tilbehar

Vaelg to ud af 3 oste:
Bld Kornblomst - Vesterhavsost - Brie De

Meaux
(+20 DKK for ekstra ost)

Restaurant@) Night



