Vores 4 retter menu med Nordvietnamesiske specialiteter (299 kr)

Restaurant Bonjour Vietnam er et autentiske nord vietnamesisk kgkken i Kgbenhavn. Vi er glade for at give dig en fantastiske mad oplevelse fra
vidunderlige Hanoigamle bydel. Gaderne bugner af street food, ogdet skal I simpelthen prgve, ndr I er i Hanoi - Vietnams hovedstad ligger i Nord-
Vietnam.

Forret - vaelg i mellem:

L - Goi cudn - friske vietnamesiske ruller

Vietnamesisk friske ruller: tigerrejer, kylling, bgnnespirer, risnudler, friske koriander og mynthe svgbt I en frisk rispandekage.

A - Phé bo - oksekgdsuppe med risnudler

Den kendte vietnamesiske nationalret. Mildt krydret oksekgdsuppe med flade risnudler og skiver af mgr oksefilet. Serveres med friske
krydderurter, lime, sauce og bgnnespirer.

Vietnamesisk salat - vaelg imellem:
N - Goéi ga - kyllingsalat

Autentisk vietnamesisk salat med kyllingebryst, lotus, grgn mango, papaya, hvidkil og gulergd I en marinade af vineddike, fiskesauce, hvidlgg,
peanuts og sesamfrg.

O - Goi ca hdi - salat med rimarineret laks

Autentisk vietnamesisk salat med rdmarineret laks, lotus, gren mango, papaya, hvidkal og gulergd i en marinade af vineddike, fiskesauce,
hvidlgg, peanuts og sesamfrg.



Hovedret (alle retter serveres med ris som tilbehgr) - vaelg imellem:
P - BO né - kalvefiler stykker pad stgbejerns tallerken
Stykker af supermgr kalvefilet, der er marineret med hvidlgg, ingefaer og krydderurter, som man ggr det I viet nam. Kgdet tilberedes og serveres
pa en stgbejerns tallerken, med stegt aeggeblomme, vietnamesiske pickles samt sesamfrg og finthakkede peanuts ovenpa. Hvis du ikke gnsker
spejleeg, kan du bare sige til.
Q - BO xdo rau - oksefilet med grgntsager
Stykker af fedtmarmoreret oksefilet stegt rosa tilberedt med drstidens friske grgntsager.

R - Ga xao rau - kylling med grgntsager

Stegte kyllingestykker med arstidens friske sprgde grgntsager.

Dessert- veelg imellem:

H - Trai cdy sira chua: Syrlig sgd dessert yoghurt serveret friske tropiske frugter.
I - Chocolate nhiét déi: Vores hjemmelavede vietnamesiske dessertchokolade.

K - Kem trai cay: Is med torvets friske frugter



Teater menu

PlanlaeggerI at besgge Det ny Teater, Bremen Teater, biografen Imperial, biografen Vester Vov Vov, Tivoli..., sd er vores laekre teatermenu et rigtig
godt sted at starte.

Kom i god tid og nyd en velkomstdring, der er selvglgelig ogsa mulighed for at kgbe kaffe og sgdt efter middagen.

I kan dog ogsa bestille vores Teater menu, selvom I skal ikke i teater.

3 retter - Teater Menu (249 kr)
Forret - Vaelg i mellem:

A - Ph & bo - oksekgdsuppe med risnudler

Den kendte vietnamesiske nationalret. Mildt krydret oksekgdsuppe med flade risnudler og skiver af
mgr oksefilet. Serveres med friske koriander, lime og chilisauce.

B - Ch a gio - stegte forsarruller

Vietnamesisk stegte forarsruller; Hakket kylling, skovgresvampe, 1gg og friske
Bgnnespirer svgbt i en rispandekage og stegt gyldne.

C - Hoanh thanh chién gion - stegte vietnamesiske ravioli
Sprgdstegte vietnamesiske ravioli fyldt med en letkrydret hakket kylling, krydderurter og lgg.
D - Ca chién xu - sprgdestegte torskefilet

Spregdestegte torskefilet, der serveres med vietnamesisk salat og hjemmelavet sgd chilisauce.



Hovedret - Vaelg imellem:
E - G 6iDbo - oksekgdsalat

Autentisk vietnamesisk salat med med rosastegt oksefilet, lotus, grgn mango, papaya,
fintsnittet hvidkal og gulerod i en marinade af vineddike, hvidlgg, peanuts og sesamfrg.

F - Bo bit t é t - steak af kalvefilet pa stgbejerns tallerken
Steak af supermgr kalvefilet, der er marineret med hvidlgg, ingefaer og krydderurter, som man
gor det i Viet Nam. Steaken tilberedes og serveres pa en stgbejerns tallerken, med vietnamesiske
pickles, sesamfrg og finthakkede peanuts ovenpa. Serveres med jasminris som tilbehgr

G - Ch 4 ca Hanoi - grillet havaborre pa stgbejerns tallerken

Lokal fiskeret fra Hanoi, hvor filet af havaborre grilles pa en stgbejernstallerken og
serveres, sa du selv kan lave friske ruller med risnudler, friske urter, salat og rispandekage.

Dessert - Vaelg imellem:
H - Trai cdy s ¥ a chua: Syrlig sgd dessert yoghurt serveret friske tropiske frugter.
I - Chocolate nhi é t d & i: Vores hjemmelavede vietnamesiske dessertchokolade.

K - Kem trai cdy: Is med torvets friske frugter.



A la carte

Foretter/Snack retter

(Er du allergigk overfor noget, eller hvis du kan ikke lide koriander, peber frugter, peanuts, dild... bedes du
venligst at give besked til tjeneren ndr du bestiller mad).

1. Ph & bo - vietnamesisk oksekgdsuppe med risnudler 89 89,-
Den kendte vietnamesiske nationalret. Mildt krydret oksekgdsuppe

med flade risnudler og skiver af mgr oksefilet. Serveres med lime og

friske koriander.

2. Ph & ga - vietnamesisk hgnsekgdsuppe med risnudler 89 89,-
Den kendte vietnamesiske nationalret. Hgnsekgdsuppe med flade

risnudler og stykker af mgrt kyllingekgd. Serveres med lime og friske

koriander.

3. Biin bd Hu é - staerk vietnamesisk oksekgdsuppe med fine 89,-
risnudler

Specialitet fra den byen Hué, der var den vietnamesiske konges

domicil. Steerkt krydret oksekgdsuppe med risnudler og vietnamesisk

mortadelpglse. Serveres med lime og friske koriander.

6. Hodanh thanh chién gion - stegte vietnamesiske ravioli 89 89,-
Sprgdstegte vietnamesiske ravioli fyldt med en letkrydret hakket

kylling, skovgresvampe, krydderurter og lgg, der serveres med

vietnamesisk salat og vores hjemmelavede sauce

7. Ch a gio - ogsa kaldet "nem” eller stegte vietnamesiske 89,-
forsarruller

Hakket kylling, skovgresvampe, lgg, glaskdl og glasnudler svgbt i

rispapir og stegt gyldne.



8.Cang rtr d nd a u me - spicy tunfisk 129,-
Friske stykker af tunfisk tilberedt med sesamfrg, chili, citron,
sesamolie og fiskesauce

9.Cahditrondiume-spicy laks 119,-
Friske stykker af rdmarineret laks tilberedt med sesamfrg, chili, citron,
sesamolie og fiskesauce.

10. G éi cu 6 n - friske ruller 95, -
Friske vietnamesiske ruller med fint skaret kylling, tigerrejer,

risnudler, bgnnespirer, peberfrugter, agurk, friske koriander og

mynthe, svgbt i frisk rispapir.

11. Cing v cu é n di é p - friske ruller med tunfisk 95,-
Frisk tunfisk med frisk mynte, koriander, sgd basilikum, peberfrugter,
enoki svampe og bionda salat.

12.Cahdicu é nn i m - friske ruller med laks 95,-
Tynde skiver af letsaltet rd norsk laks med frisk mynte, koriander, sgd
basilikum, peberfrugter,enoki svamp og bionda salat, svgbt i plader af

sprgdstegt tgrret tang.

13. Th | t bd cu 6 n tdo - friske ruller med oksefilet 95,-
Friske ruller med mango, fintskdret grgnt able, letstegt oksefilet og

friske urter

14. Ca chién xu - sprgdestegte torskefilet 89,-

Sprgdestegte torskefilet, der serveres med vietnamesisk salat og
hjemmelavet sgd chilisauce.

Salater - Vietnamesiske salater med risnudler

70. G6i tom - salat med tigerrejer 149,-
Vietnamesisk salat med tigerrejer, papaya, lotus, grgn mango, agurk,

fintsnittet hvidkal og gulerod i en marinade af vineddike, hvidlgg,

lime, sesamfrg og peanuts.



71. Goi tom ga - salat med kylling og tigerrejer

Vietnamesisk salat med tigerrejer, kyllingebryst, papaya, lotus, grgn
mango, agurk, fintsnittet hvidkal og gulerod i en marinade af
vineddike, hvidlgg, lime, sesamfrg og peanuts

72. Géi ca héi - salat med rdmarineret laks

Vietnamesisk salat med rdmarineret laks, papaya, lotus, grgn mango,
agurk, fintsnittet hvidkal og gulerod i en marinade af vineddike,
hvidlgg, lime, sesamfrg og peanuts.

73. Goi ca nglr - salat med rdmarineret tunfisk
Vietnamesisk salat med rdmarineret tunfisk, papaya, lotus, grgn
mango, agurk,fintsnittet hvidkal og gulerod i en marinade af
vineddike, hvidlgg, lime, sesamfrg og peanuts.

74.G6ihaisanthéapcém-salat med alt godt fra havet
Vietnamesisk salat med tigerrejer, blaerksputter, blamuslinger, papaya,
lotus, grgnmango, agurk, fintsnittet hvidkal og gulerod i en marinade
af vineddike,hvidlgg, lime, sesamfrg og peanuts.

75. G6i bo - salat med oksefilet

Vietnamesisk salat med rosastegt oksefilet, papaya, lotus, grgn mango,
agurk, fintsnittet hvidkal og gulerod i en marinade af vineddike,
hvidlgg, lime, sesamfrg og peanuts.

76. G6i my c trén mang tay - salat med blazrksputter og
asparges

Vietnamesisk salat med bleerksputter og asparges i en marinade af
vineddike, hvidlgg, lime, sesamfrg og peanuts.

77. Goi ga - salat med kylling

Vietnamesisk salat med kyllingebryst, papaya, lotus, grgn mango,
agurk, fintsnittet hvidkal og gulerod i en marinade af vineddike,
hvidlgg, lime, sesamfrg og peanuts.

159,-

169,-

179,-

169,-

159,-

159,-

149,-



Hovedretter

Alle hovedretter serveres med ris som tilbehgr, hvis intet andet er naevnt. Foretraakker du, din mad serveret
med fx. chili, ekstra urter, eller er du allergisk overfor noget, eller du vil ikke have koriander, peanuts, peber
frugter osv. skal du bare sige til.

30. Ph & bo - vietnamesisk oksekgdsuppe med risnudler 149,-
Den kendte vietnamesiske nationalret. Mildt krydret oksekgdsuppe

med flade risnudler og skiver af mgr oksefilet. Serveres med lime,

friske koriander og bgnnespirer ved siden af

31. Ph & ga - hgnsekgdsuppe med risnudler 149,-
Den kendte vietnamesiske nationalret. Hgnsekgdsuppe med flade

risnudler og stykker af mgrt kyllingekgd. Serveres med lime, friske

koriander og bgnnespirer ved siden af.

32. Biin bd Hu é - stzerk vietnamesisk oksekgdsuppe med fine 149,-
risnudler
33. Specialitet fra den byen Hue, der var den vietnamesiske 149,-

konges domicil

Steerkt krydret oksekgdsuppe med risnudler og vietnamesisk
mortadelpglse. Serveres med lime, friske koriander og bgnnespirer ved
siden af

33. Specialitet fra den byen Hue, der var den vietnamesiske 149,-
konges domicil

Steerkt krydret oksekgdsuppe med risnudler og vietnamesisk

mortadelpglse. Serveres med lime, friske koriander og bgnnespirer ved

siden af

34. Bo bit t é t - steak af kalvefilet pa stgbejerns tallerken 149,-
Steak af supermgr kalvefilet, der er marineret med hvidlgg, ingefzer og

krydderurter, som man ggr det i Vietnam.

Steaken tilberedes og serveres pa en stgbejernstallerken med

vietnamesiske nickles sesamfra oe finthakkede neanuts.



35. Bo né - stykker kalvefilet af pa stgbejerns tallerken
Stykker af supermgr kalvefilet, der er marineret med hvidlgg, ingefeer
og krydderurter, som man ggr det i Viet Nam.

Kgdet tilberedes og serveres pa en stgbejernstallerken, med stegt

2ggeblomme, vietnamesiske pickles, sesamfrg og finthakkede peanuts.

Hvis du ikke gnsker stegt zeggeblomme, kan du bare sige til.

36. Ch a ca - grillet havaborre - fisk pa stgbejerns tallerken
Lokal fiskeret fra Hanoi, hvor filet af havaborre grilles pa en
stgbejernstallerken og serveres, sa du selv kan lave friske ruller med
risnudler, friske urter, salat vietnamesiske pickles og rispandekage.

37. Tom né - grillet tigerrejer pa stgbejerns tallerken

Grillede tigerrejer med vietnamesiske pickles, sesamfrg og finthakkede
peanuts, der serveres, sa du selv kan lave friske ruller med risnudler,
friske urter, salat vietnamesiske pickles og rispandekage.

38. Bin ch a gio - salat med finnudler og stegte forsirruller
Vietnamesiske forarsruller med hakket kylling, skovgresvampe, lgg og
friske bgnnespirer svgbt i en rispandekage og stegt gyldne. Serveres
med risnudler, salat, vietnamesiske pickles samt sesamfrg og
finthakkede peanuts.

39. Bo xdo rau - oksefilet med letsauterede grgntsager
Stykker af fedtmarmoreret oksefilet stegt rosa tilberedt med arstidens
sprgdstegte friske grgntsager.

40. Ga xdo rau - kylling med letsauterede grgntsager
Stegte kyllingestykker tilberedt med drstidens sprgdstegte friske
grgntsager.

41. Tom xao rau - tigerrejer med letsauterede grgntsager
Stegte tigerrejer tilberedt med arstidens sprgdstegte friske grgntsager.

42. Ga xao h a t di é u - kylling med cashewngdder
Stegte kyllingestykKker tilberedt med arstidens sprgdstegte friske
grgntsager og cashewngdder..

159,-

159,-

159,-

149,-

149,-

149,-

169,-

169,-



43. Tom xdo h at di é u - tigerrejer med cashewngdder
Stegte tigerrejer tilberedt med drstidens sprgdstegte friske grgntsager
og cashewngdder.

44, Bin bo xdo - risnudler med oksefilet
Stegte risnudler med marineret oksefilet tilberedt med drstidens
sprgdstegte friske grgntsager, 1gg og hvidlgg

45. Blin ga xao - risnudler med kylling
Stegte risnudler med marineret kyllingestykker tilberedt med
arstidens sprgdstegte friske grgntsager, lgg og hvidlgg.

46. Bin tom xdo - risnudler med tigerrejer
Stegte risnudler med tigerrejer tilberedt med arstidens sprgdstegte
friske grgntsager, 1gg og hvidlgg

47. C o m chién bo - stegte ris med oksefilet
Stegte ris med marineret oksefilet tilberedt med drstidens sprgdstegte
friske grgntsager, 1gg og hvidlgg

48. C o m chién ga - stegte ris med kylling
Stegte ris med marinerede kyllingestykker tilberedt med rstidens
sprgdstegte friske grgntsager, lgg og hvidlgg

49. C o m chién tom - stegte ris med tigerrejer 169
Stegte ris med tigerrejer tilberedt med drstidens sprgdstegte friske
grgntsager, lgg og hvidlgg.

50.V|tquay ngis éc - stegt and
Stegt and, der serveres med arstidens sprgdstegte friske grgntsager og
vores egen hjemmelavede andesauce.

51. Haisanxiothapcam - alt godt fra havet
Stegte tigerrejer, blaeksprutte og blimuslinger tilberedt med drstidens
sprgdstegte friske grgntsager og lidt chili.

179,-

149,-

149, -

169,-

149,-

149,-

169,-

169,-

179,-



52. M v c xdo sat é - blaksprutter i rgd chili sauce 159, -
Stegt blaeksprutte tilberedt med hvidlgg og sprgdstegte friske
grgntsager i satésauce, en autentisk rgd chilisauce.

Vegetar Menu

Foretter

90. G 6 i cu 6 n chay - friske vietnamesiske vegetarruller 89,-
Friskevietnamesiske ruller med stegt tofu, risnudler, bgnnespirer,

peberfrugter, agurk,

friske koriander og mynte, svgbt i rispapir.

91. G 6 i rau chay - vietnamesisk vegetarisk salat 119,-
Salat med tofu, papaya, lotus, grgn mango, agurk, hvidkal og gulerod i
en marinade af vineddike, lime, sesamfrg og peanuts

Hovedretter

92. Rau xao chay 139,-
Stegte tofu med arstidens friske sprgde grentsager (serveres med ris
som tilbehgr

93. C o m chién chay 139,-
Stegte ris med tofu og arstidens friske sprgde grgntsager, lgg og
hvidlgg

94. Bin xao chay 139,-
Stegte risnudler med tofu drstidens friske sprgde grgntsager, lgg og
hvidlg

95.D4duhiis 6 tcachua 139,-
Sprgdstegt tofu lagt pd en bund af vietnamesisk tomatsauce og
fordrslgg.



200. Trai cay s ir a chua
Syrlig sgd dessert yoghurt serveret friske tropiske frugter.

201. Chocolatenhiétdé¢i
Vores hjemmelavede vietnamesiske dessertchokolade.

202. Kem trai cay
Is med torvets friske frugter

Tilbehgr

300. Rejechips 40 kr
301. Rispapir 5 kr/stk
302. Ris/ risnudler 35 kr
303. Cashewngdder 50 kr

Dessert

65,-

65,-

65,-



