RISTORANTE DA CLAUDIO MENU -

A LA CARTE

Har du lyst Lil nogle laekre Ilalienske reller. Sa kan du lzese med videre her pa Risloranle Da Claudio Menu

ill. A La Carte. Denne menu indeholder alle mulige Ialienske delikalesser sa som Dolci, Carni. Primi

Pialli og megel mere. Bliv pa denne side og se vores Da Claudio Menu!

ANTIPASTI - FORRETTER

1. Bruschetta

2. T'ris di bruschetta

3. Vilello tonnato

4. Carpaccio di manzo eon crema di lartufo e
scaglie di parmigiano

5. Anlipasto misto all'italiana

6. Gamberoni al vino bianco con aglio e
pomodorini san marzano

7.CAPESANTE CON

ASPRETTO DI ZAFFERANO.
PURE" DI RAPA DI SEDANO E

UOVA DI SALMONE

ZUPPE - SUPPER

11. Zuppa di pomodoro Tomalsuppe

Rislel brod med Lomal,

basilikum. hvidlog og
olivenolie

Tre [orskellige
hvidlegshrod

Kalvekod i skiver i
lunsauce og kapers
Tynde skiver al
oksemorbrad med
rollelcreme og
parmasanllager

Forskellige
appelilvaekkere

Keemperejer saulerel i
hvidvin hvidleg og san
marzano Lomaler

89.-

12 Zuppa del giorno Dagens suppe — sporg jeneren (dagspris) _

49,-

69.-

109,-

119,-

149,-

105.-

Slegle Kammuslinger
med knoldselleri puré,
salran og lakserogn

169,-



INSALATE - SALATER

15. Insalata mista con faraona Blandel salal med perlehone og parmasanflager g _

16. Insalata caprese con mozzarella di bufala Tomal. salal med ballelmozzarella og basilikum 99.-

PIZZA

zo.Margherita Margherila 89,-
21. Capricciosa Tomal, osl, skinke og champignon 1053,-
22. Al gorgonzola e prosciutto di parma Tomal, osl, gorgonzola og parmaskinke

109.-
23. Pizza con bresaola. rucola e scaglie di Pizza med lulllorrel oksefilél, rucola og
parmigiano parmasanl(lager 110,-
24. Pizza con Salame Tomal. osl og ilaliensk salami

09,-

PRIMI PIATTI - PASTARETTER

- . L Hjemmelavel lortelli [vldL med ricolla osl og spinal
30. Tortelli ricolla spinaci e limone . .. . ) 140,-
vendl i smor, [risk salvie, parmesan og cilron

31. Pappardelle fresche con filetto in  Hjemmelavel bandpasta med oksemeorbrad., troller og

. nc . 159,-
salsa di porcini e tartufo karljophan-cremesauce
32. Linguine alla pescatora Linguine med all godl [ra havel 160.-
33. Casarecce con ragu di salsiccia e  Iriske hjemmelavede Pasla casarecce med ilaliensk polse
149,-

guanciale ragoul og guanciale

34. Ravioli ripieni con carcofi e . L . .
Hjemmelavede ravioli [vldl med arliskokker og pecorino osl 150.-

pecorino
35. Tagliatelle al salmone, e asparagi Hjemmelavede bandspaghelli med laks og asparges 148,-
36. Cannelloni gratinali con Gralinerel hjemmelavel cannelloni med oksekad. bechamel

- l-l-_-.._
hasciamella carne e pomodoro 0g lomalsauce ’

. . Dagens risollo — sporg Ljieneren (min. 2 kuverler,
37. Risolto del giorno ) . . . —
lilberedning ca. 20 min — dagspris)



PESCI - FISK

40. Trancio di salmone alla griglia con emulsione al

limone emulsion

41. Pesce del giorno

CARNI - KODRETTER

50. PPetlo Di Faraona con salsa di

o Perlehonebryst med Blabzersauce
mirtilli

Grillel laks serverel med cilron

Dagens [isk — sporg lieneren(dagspris)

s1.Saltimbocea alla romana Kalvelykslegslilel med parmaskinke og salvie 1 hvidvinssauce

52. Filetlo al pepe

53. Medaglioni di vitello ai porcini

Oksemorbrad med cognac og madagascarpeber-sauce

Oksemorbrad medaljon med karljohan svamp

Oksemorbrad med fioe gras. lrollelsmor. brodcroulon og

54. iletto di manzo alla rossini .
madeirasauce

55. Medaglioni di vitello al

gorgonzola valnodder

56. Corona d’agnello alle erbe

DOLCI = DESSERTER

70. Gelato misto
71. Tiramisu
72. Torlino al cioccolato

73. Crema cotta al limoncello Cilron-creme brulée lilsmagl med limoncello

74.Panna colla al caramello

75. Affogato al caffé Allogalo al calléEspresso med vaniljeis

Medaljon al kalvemeorbrad med gorgonzola sauce og

Krydderurtelammekrone ovnslegl med honning

Hjemmelavel blandel is 60.-
Hjemmelavel kallekage med likor 75,~
Chokoladedesserl med hjemmelavel vaniljeis 70.~

0
PPanna colla med caramel 72,-

060.-

109,

2009,-



CAFFE - KAFFE

79. Espresso Steerk kalledrik med gyldenl skum

So. Cappucino Espresso med skummel malk og lille kakaodrys -
81. Caffé Lalte Espresso med varm meelk

82. Caffé Danese/The Klassisk kop kalle eller Le (Ilere varianler)

83. Irish Coffee Kalle med whiskey, brun [arin og [lodeskum

84. Espresso con Sambuca Espresso med sambuca



