ANTIPASTI — FORRETTER _

BRUSCHETTA 49,

Ristet brgd med tomat, basilikum, hvidlgg og olivenolie

TRIS DI BRUSCHETTA 69,-

Tre forskellige hvidlegsbrgd

VITELLO TONNATO 109.-

Kalvekgd i skiver i tunsauce og kapers

CARPACCIO DI MANZO CON CREMA DI TARTUFO E SCAGLIE DI 19,
PARMIGIANO

Tynde skiver af oksemgrbrad med trgffelcreme og parmasanflager

ANTIPASTO MISTO ALLTTALIANA 139,-

Forskellige appetitvaekkere

GAMBERONI AL VINO BIANCO CON AGLIO E POMODORINI SAN 105
MARZANO

Kaemperejer sauteret i hvidvin hvidlgg og san marzano tomater

SFORMATINO DI SALMONE CON ERBETTE 159,-

Lakseballotine med friske krydderurter samt tilsat en dild og purlgg cremesauce




" ZUPPE - SUPPER

INSALATA CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA

Tomat, salat med bgffelmozzarella og basilikum

/UPPA DI POMODORO 89,-
Tomatsuppe
/UPPA DEL GIORNO Dagspris
Dagens suppe — spgrg tjeneren
INSALATE — SALATER -
INSALATA MISTA CON FARAONA 89,-
Blandet salat med perlehgne og parmasanflager

99, -




f/’

P1zZA

MARGHERITA 83,
Margherita

CAPRICCIOSA 105,-
Tomat, ost, skinke og champignon

AL GORGONZOLA E PROSCIUTTO DI PARMA 109,-
Tomat, ost, gorgonzola og parmaskinke

PIZZA CON BRESAOLA, RUCOLA E SCAGLIE DI PARMIGIANO 119,-
Pizza med lufttarret oksefilét, rucola og parmasanflager

P1ZZA CON SALAME 99,-

Tomat, ost og italiensk salami




.‘/‘

PRIMI PIATTI — PASTARETTER _

TORTELLI RICOTTA SPINACI E LIMONE 146,-
Hjemmelavet tortelli fyldt med ricotta ost og spinat vendt i smar, frisk salvie, parmesan og
citron.

PAPPARDELLE FRESCHE CON FILETTO IN SALSA DI PORCINI E 159,
TARTUFO

Hjemmelavet bandpasta med oksemgrbrad, trgfler og karljohan-cremesauce.

LINGUINE ALLA PESCATORA 169,-

Linguine med alt godt fra havet.

CASARECCE ALLA CARBONARA 149,-

casarecce carbonara med guanciale, aaggeblomme,parmisan og pecorino ost

RAVIOLI RIPTENT CON CARCOFI E PECORINO 148,-

Hjemmelavede ravioli fyldt med artiskokker og pecorino ost

TAGLIATELLE AL SALMONE, E ASPARAGI 138,-

Hjemmelavede bandspaghetti med laks og asparges.

CANNELLONI GRATINATI CON BASCIAMELLA CARNE E POMODORQO 14>

Gratineret hjemmmelavet cannelloni med oksekgd, bechamel og tomatsauce.

RISOTTO DEL GIORNO Dagspris

Dagens risotto — spgrg tjeneren (min. 2 kuverter, tilberedning ca. 20 min)




PESCI — FISK _

TRANCIO DI SALMONE ALLA GRIGLIA CON EMULSIONE AL LIMONE 192~

Tomatsuppe

PESCE DEL GIORNO Dagspris

Dagens fisk — spgrg tjeneren




CARNI — KODRETTER

PETTO DI FARAONA CON SALSA DI UVA, AROMATIZZATA CON 209.-
MADEIRA

Perlehgnebryst med vindrue sauce, tilsmagt med Madeira vin

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 219,-
Kalvetykstegsfilet med parmaskinke og salvie i hvidvinssauce.

FILETTO AL PEPE 259
Oksemgrbrad med cognac og madagascarpeber-sauce.

MEDAGLIONI DI VITELLO AI PORCINI 265,
Oksemgrbrad medaljon med karljohan svamp.

FILETTO DI MANZO ALLA ROSSINI 279
Oksemgrbrad med fioe gras, troffelsmeor, bredcrouton og madeirasauce.

MEDAGLIONI DI VITELLO AL GORGONZOLA 255
Medaljon af kalvemgrbrad med gorgonzola sauce og valngdder

CORONA DAGNELLO ALLE ERBE 269,-

Krydderurtelammekrone ovnstegt med honning.
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"DOLCI — DESSERTER

GELATO MISTO 69,-
Hjemmelavet blandet is.

TIRAMISU 75,-
Hjemmelavet kaffekage med likar.

TORTINO AL CIOCCOLATO 79,
Chokoladedessert med hjemmelavet vaniljeis.

CREMA COTTA AL LIMONCELLO 75,-
Citron-creme brulée tilsmagt med limoncello.

PANNA COTTA AL CARAMELLO 72,-
Panna cotta med karamel.

AFFOGATO AL CAFFE 69,

Affogato al cafféEspresso med vaniljeis.
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CAFFE — KAFFE

ESPRESSO 29 -
Steerk kaffedrik med gyldent skum.

CAPPUCINO 32
Espresso med skummet meaelk og lille kakaodrys.

CAFFE LATTE 35
Espresso med varm meaelk.

CAFFE DANESE/THE 29,
Klassisk kop kaffe eller te (flere varianter).

IRISH COFFEE 55,-
Kaffe med whiskey, brun farin og fledeskum.

ESPRESSO CON SAMBUCA 45,

Espresso med sambuca.




