
DRIKKE
Coca Cola/Coca Cola Zero

45 DKK

Fanta
45 DKK

Sprite
45 DKK

Schweppes Lemon
45 DKK

Kulfiltreret vand
 med eller uden brus. Pris pr. person 

(serveres ad libitum)
40 DKK

S O F T  D R I N K S



Grapefrugt & Mint
en forfriskende citrusdrik med et strejf 

af urter
65 DKK

Timian & Citron
en duftende, frisk blanding af citron &

aromatisk timian
65 DKK

Hyldeblomst & Jasmin
en blomsteragtig & delikat lemonade med

en blod, elegant sødme
65 DKK

L E M O N A D E



Espresso/Double
38 DKK / 45 DKK

Cappuccino
45 DKK

Americano
45 DKK

Caffé Latte
45 DKK

Iced Latte
45 DKK

Tea Selection
en række udsøgte teer - fra klassisk 

sort te til urtete-blandinger
45 DKK

K A F F E  &  T E



Carlsberg Nordic Pilsner 
Alkoholfri - 0.0%

75 DKK

Tuborg Classic
65 DKK

Guinness
75 DKK

Ø L  P Å  F L A S K E  &  D Å S E



Carlsberg - 40 cl.
75 DKK

Brooklyn Pulp Art Hazy IPA - 40 cl.
80 DKK

Grimbergen Double - 40 cl.
80 DKK

1664 Blanc - 40 cl.
80 DKK

Birrificio Angelo Poretti No. 4 - 40 cl.
italiensk
80 DKK

Ø L  P Å  F A D



H U G O ’ S  C O C K T A I L S

Mr. Hugo
Evan Williams Bourbon, rabarber,
citronsaft, vanilje & vegansk skum

130 DKK

Miss Emery - Amore Y Fuego
Tequila Blanco, vanilje, passionsfrugt,

Tabasco & limesaft
130 DKK

Miss Lily - French Fizz
Cointreau, frisk passionsfrugt, lime, agave

& champagne
130 DKK

Puglia Paloma
Amaretto Adriatico Bianco, limesaft, pink

grapefrugt-soda
130 DKK



Amalfi Sour
Malfi Gin, bergamotlikør, orange aperitif,

sherry, citronsagt & vegansk skum
130 DKK

Margar-Italy
Tequila Blanco, bergamotlikør, grapefrugt,

mynte & supasawa
130 DKK

Mediterraneo
Gin Mare Capri, Limoncello, agurk- &

limesirup & tonicvand
130 DKK

Berry Mule
Gin infunderet med bær, lime 

& ingefærøl
130 DKK



Dry Martini
Gin eller vodka & tør Vermouth

130 DKK

Espresso Martini
Vodka, kaffelikør, vaniljesirup &

espresso
130 DKK

Gin Basil Smash
Gin, basilikum & Timur-bær,

citronsaft & æggehvide
130 DKK

Mojito
Cubansk rom, lime, sukker, mynte &

danskvand
130 DKK

K L A S S I S K  C O C K T A I L S



Old Fashioned
Evan Williams Bourbon, sukker &

Angostura bitters
130 DKK

Negroni
Malfy Gin, Campari & Vermouth

130 DKK



Hugo
St-Germain, hyldeblomst, jasmin,

prosecco & danskvand
130 DKK

Limoncello Spriz
Limoncello, timian, citron, prosecco &

danskvand
130 DKK

Venetian Spritz
Select Aperitivo, prosecco & danskvand

130 DKK

Italicus Spritz
Italicus Bergamotlikør, grapefrugt, mynte,

prosecco & danskvand
130 DKK

S P R I T Z



Cousiño Macul – Chardonnay 
(Chile, Maipo Valley)

 85 DKK / glas

Cousiño Macul – Riesling 
(Chile, Maipo Valley)

 85 DKK / glas

Pinot Grigio Ermacora
 95 DKK / glas

Auntsfield Estate – Sauvignon Blanc 
(New Zealand, Marlborough)

99 DKK / glas

Maison Albert Bichot – Chablis
(France, Bourgogne)

135 DKK / glas

H V I D V I N  P Å  G L A S



Cousiño Macul: Riesling
Chile – Maipo Valley

375 DKK

Cousiño Macul: Chardonnay
Chile – Maipo Valley

395 DKK

Auntsfield Estate: Sauvignon Blanc,
Single Vineyard

New Zealand – Marlborough
 475 DKK

McManis Family Vineyard:
Chardonnay

USA – California – River Junction
450 DKK

H V I D V I N



Domaine Adélie: Bourgogne Aligoté
‘Champ Renard’

Frankrig – Bourgogne – Côte d’Or
525 DKK

Maison Albert Bichot: Chablis
Frankrig – Bourgogne – Chablis

565 DKK

Albert Bichot: Mâcon-Lugny ‘Les
Charmes’

Frankrig – Bourgogne – Mâconnais
575 DKK

Albert Bichot: Pouilly-Fuissé
Frankrig – Bourgogne – Mâconnais

1.000 DKK

Lions de Suduiraut: Bordeaux Blanc
Frankrig – Bordeaux – Blanc Sec

590 DKK



Domaine Robert Roth: Riesling
‘Orschwillerbourg’ (ØKO)

Frankrig – Alsace – Orschwillerbourg
595 DKK

Domaine Robert Roth:
Gewurztraminer “Les Terres de Grès”

Frankrig – Alsace – Orschwillerbourg
385 DKK

Domaine Robert Roth: Pinot Blanc
“Les Terres de Grès”

Frankrig – Alsace – Orschwillerbourg
375 DKK

Domaine Robert Roth: Riesling
‘Hornstein’ (ØKO)

Frankrig – Alsace – Hornstein
625 DKK



 Domaine des Mariniers: Pouilly-Fumé
Frankrig – Loire – Pouilly-Fumé

750 DKK

Domaine de Bellecours: Sancerre
Blanc

Frankrig – Loire – Sancerre
750 DKK

Maison Albert Bichot: Mercurey Blanc
‘Les Champs Michaux’ (ØKO)

Frankrig – Bourgogne – Côte
Chalonnaise

1.150 DKK

Domaine Long-Dépaquit: Chablis
‘Vaillons’

Frankrig – Bourgogne – Chablis 1er Cru
1.200 DKK



Domaine du Pavillon (Bichot):
Meursault ‘Clos de Magny’ (ØKO)

Frankrig – Bourgogne – Côte de Beaune
2.525 DKK

Maison Albert Bichot: Chassagne-
Montrachet Blanc

Frankrig – Bourgogne – Côte de Beaune
2.550 DKK

Maison Albert Bichot: Puligny-
Montrachet Blanc

Frankrig – Bourgogne – Côte de Beaune
2.950 DKK

Domaine Long-Dépaquit: Chablis
‘Vaudésirs’

Frankrig – Bourgogne – Chablis Grand
Cru

2.685 DKK



Monteverro: Vermentino (ØKO)
Italien – Toscana

590 DKK

Pinot Grigio Ermacora
Italien – Friuli

450 DKK

Vie di Romans: Chardonnay
Italien – Friuli

725 DKK

Pieropan: Soave Classico
Italien – Veneto – Soave

395 DKK

Pieropan: Soave Classico “Calvarino”
Italien – Veneto – Soave

630 DKK



Matteo Correggia: Arneis
Italien – Piemonte – Roero

475 DKK

Cà dei Frati: Lugana “I Frati”
Italien – Lombardia – Lugana

460 DKK

Garofoli: Verdicchio “Podium”
Italien – Marche – Castelli di Jesi

555 DKK



Domaine Collotte: Marsannay Rosé
Frankrig – Bourgogne – Côte de Nuits

525 DKK / 95 DKK pr. glas

Komaròs: Cerasuolo d’Abruzzo DOC
Italien – Abruzzo – Cerasuolo

385 DKK / 85 DKK pr. glas

R O S É V I N



Famille Chéron – Côtes du Rhône Oratoire de
la Brune  – (France, Rhône)

85 DKK / glas

Cousiño Macul – Cabernet Sauvignon 
(Chile, Maipo Valley)

85 DKK / glas

Bibbiano – Chianti Classico 
(Italy, Tuscany)
95 DKK / glas

Albert Bichot – Bourgogne Pinot Noir Secret
de Famille

(France, Burgundy)
165 DKK / glas

Gianfranco Alessandria – Barolo San
Giovanni - (Italy, Piedmont)

180 DKK / glas

R Ø D V I N  P Å  G L A S



Andeluna 1300, Malbec
Chile – Maipo Valley

 375 DKK

Santa Rita: Antiguas Reservas Cabernet
Sauvignon

Argentina – Mendoza
390 DKK

Cousiño Macul: Cabernet Sauvignon
Argentina – Mendoza

375 DKK

Auntsfield Estate: Pinot Noir, Single
Vineyard

New Zealand – Marlborough
695 DKK

Cedro do Noval Tinto
Portugal – Douro

560 DKK

R Ø D V I N



Solar de Samaniego: Rioja Reserva
Spain – Rioja

585 DKK

Terra Seca
Spain – Priorat

745 DKK

Coloma Vernet: Garnacha
Spain – Priorat

1.945 DKK

Duron Tinto Reserva
Spain – Ribera del Duero

685 DKK

 Monteverro: Verruzzo di Monteverro (ØKO)
Italy – Tuscany

625 DKK

Monteverro: Terra di Monteverro (ØKO)
Italy – Tuscany

1.599 DKK



Brigaldara: Valpolicella DOC
Italy – Veneto – Valpolicella

395 DKK

Bibbiano: Chianti Classico DOCG
Italy – Toscana – Chianti Classico

435 DKK

Brigaldara: Ripasso della Valpolicella
Superiore

Italy – Toscana – Chianti Classico
470 DKK

Accornero: Barbera del Monferrato “Giulin”
Italy – Piemonte – Monferrato

560 DKK

G. Colombo: Langhe Nebbiolo
Piemonte – Langhe

635 DKK

Accornero: Barbera “Campomoro”
Piemonte – Monferrato

400 DKK



Bibbiano: Chianti Classico Riserva “Marzi”
Italy – Toscana – Chianti Classico

640 DKK

 Bibbiano: Gran Selezione “Vigne del
Montornello”

Italy – Toscana – Chianti Classico
835 DKK

Baricci: Rosso di Montalcino DOC
Italy – Toscana – Montalcino

870 DKK

Brigaldara: Amarone “Cavolo”
Italy – Toscana – Montalcino

945 DKK

McManis: Cabernet Sauvignon
USA – California – Lodi

440 DKK

Cristom: Pinot Noir ‘Mt. Jefferson Cuvée’
USA – Oregon – Willamette Valley

1.150 DKK



Famille Chéron: Côtes du Rhône Rouge
‘L’Oratoire de la Brune’

Frankrig – Rhône – Côtes du Rhône
375 DKK

Maison Albert Bichot: Beaujolais-Villages
‘Château de Varennes’

Frankrig – Beaujolais – Villages
375 DKK

Famille Chéron: Vacqueyras Rouge ‘Les Deux
Amants’

Frankrig – Rhône – Vacqueyras
495 DKK

Famille Chéron: Rouge ‘Coteaux de la
Beaume’

Frankrig – Rhône – Crozes-Hermitage
535 DKK

Jean-Paul Brun: Saint-Amour, Terres Dorées
Frankrig – Beaujolais – Saint-Amour

675 DKK



Jean-Paul Brun: Morgon ‘Côte du Py-
Javernières’, Terres Dorées

Frankrig – Beaujolais – Morgon
700 DKK

Château Chantalouette (2nd wine, Ch. de
Sales)

Frankrig – Bordeaux – Pomerol
750 DKK

Château Pindefleurs
Frankrig – Bordeaux – Saint-Émilion Grand Cru

795 DKK

Jean-Paul Brun: Fleurie ‘Grille Midi’, Terres
Dorées

Frankrig – Beaujolais – Fleurie
825 DKK

Maison Albert Bichot: Bourgogne Pinot Noir
‘Secret de Famille’

Frankrig – Bourgogne – Côte d’Or
825 DKK



Domaine Adélie (Bichot): Mercurey Rouge
‘En Pierre Milley’ (ØKO)

Frankrig – Bourgogne – Côte Chalonnaise
1.000 DKK

 Château Mont Thabor: Châteauneuf-du-
Pape

Frankrig – Rhône – Châteauneuf-du-Pape
1.025 DKK

Maison Albert Bichot: Beaune ‘Clos de
l’Ermitage’

Frankrig – Bourgogne – Côte de Beaune
1.095 DKK

Albert Bichot: Savigny-lès-Beaune Rouge
‘Grands Picotins’

Frankrig – Bourgogne – Côte de Beaune
1.200 DKK

Domaine du Pavillon (Bichot): Pommard
‘Clos des Ursulines’ (ØKO)

Frankrig – Bourgogne – Côte de Beaune
2.100 DKK



Château Laroze
Frankrig – Bordeaux – Saint-Émilion Grand Cru

Classé
1.200 DKK

Domaine du Grand Montmirail: ‘La Grand
Comtadine’

Frankrig – Rhône – Gigondas
1.200 DKK

Domaine Collotte: Fixin ‘Les Crais de Chêne’
Vieilles Vignes

Frankrig – Bourgogne – Côte de Nuits
1.300 DKK

Albert Bichot: Nuits-Saint-Georges
Frankrig – Bourgogne – Côte de Nuits

1.800 DKK

Maison Albert Bichot: Gevrey-Chambertin
‘Les Evocelles’

Frankrig – Bourgogne – Côte de Nuits
2.350 DKK



Albert Bichot: Chambolle-Musigny
Frankrig – Bourgogne – Côte de Nuits

2.950 DKK

Domaine du Clos Frantin (Bichot): Vosne-
Romanée (ØKO)

Frankrig – Bourgogne – Côte de Nuits
3.150 DKK

Château Pichon Baron: Les Griffons de
Pichon Baron (2. vin)

Frankrig – Bordeaux – Pauillac
1.750 DKK



Champagne Taittinger Brut Réserve
delikat & raffineret, med noter af
citrus, brioche & hvide blomster

150 DKK pr. glas

Prosecco Marsuret San Boldo NV
frisk & livlig, med noter af pære,

æble & blomster
95 DKK pr. glas

B O B L E R  P Å  G L A S



Taittinger Brut Prestige - Frankrig
850 DKK / 150 DKK

Taittinger Rosé Prestige (BTG) -
Frankrig

1.245 DKK

Taittinger Sec Nocturnev - Frankrig
1.450 DKK

Taittinger Prélude, Brut Grands
Crus - Frankrig

1.875 DKK

Taittinger Les Folies de la
Marquetterie - Frankrig

1.925 DKK

C H A M P A G N E  &  P R O S E C C O



Comtes de Champagne, Blanc de
Blancs (2013) - Frankrig

5.200 DKK

Comtes de Champagne, Blanc de
Blancs (2014)

5.500 DKK

Marsuret, Prosecco di
Valdobbiadene San Boldo NV -

Italien
425 DKK / 95 DKK



Domaine Augustin: Banyuls 
Rimage AOP

 745 DKK / 150 DKK pr. glas

Château Raymond Lafon
1.050 DKK / 250 DKK pr. glas

Italien – Veneto – Soave
Pieropan: Recioto di Soave “Le

Colombare” (50 cl)
 790 DKK / 160 DKK pr. glas

D E S S E R T V I N


