VARME & KOLDE FORRETTER

1. Gullaschsuppe

DKK79.00

Velsmagende kraftig suppe serveret med hjemmebagt brgd.

2. Balkan bondesuppe

Snegle stegt i hvidlggssmer og persille

5. Calamari Fritti

Dybstegte blaeksprutter med tatar- eller hvidlggsdressing. Serveres med ristet brgd med olivenolie.

DKK30.00

Husets hvidlggsbrgd gratineret med ost, toppet med olivenolie, tomat og basilikum.



DKK49.00

Hjemmelavet pureret salat af stegte auberginer, rgd peberfrugt, tomater, leg og krydderier. Velegnet som ekstratilbehgr til blandt andet
kadretter.

10. Tomatsalat DKK69.00

Fintskarne friske tomater med hakket rgdlag, olivenolie og persille.

11. Taratur salat (Tzatziki)

Friske agurker med yoghurt og hvidlgg.

12. Sobska salat

Husets traditionelle salat: Friske tomater, agurker, peberfrugt, lg@g, olivenolie og reven fetaost.

13. Grillet red peberfrugt

Rad peberfrugt med olivenolie. Serveret med reven fetaost.



16. Grillede blaeksprutter

19A. Grillet laksekotelet DKK229.00

GRILLSPECIALITETER FRA
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20. Cevapcici DKK182.00



23. Grillstegte lammekoteletter DKK199.00

Lammekoteletter med rosmarin, hvidlggs- og persillesmgr. Serveres med stegte kartofler og taratur salat (Tzatziki).

23A. Siggjnerschnitzel DKK189.00

Svineschnitzel. Serveres med krydret siggjnersauce, stegte kartofler og dagens garniture.

24. Mixed grill DKK199.00

Svinekotelet, kyllingefilet, pljeskavica, specialpglse og cevapcici. Serveres med stegte kartofler, sauce og dagens garniture.

25. Grillstegt kalvefilet DKK199.00

Kalvefilet med stegte kartofler, dagens garniture og champignonflgdesauce .

26. Sablja DKK199.00

Sabelspyd Dubrovnik: Okse-, kalve- og svinemgrbrad marineret i specielle urter og vin fra vores hjemmeprovins, blandet med champignon,
peberfrugt og l@g. Serveres med stegte kartofler, sauce og dagens garniture.

27. Dubrovnik filet DKK219.00

2 stk. kalvefilet med rgget skinke. Gratineret med Goudaost. Serveres med champignonflgdesauce, stegte kartofler og dagens garniture.

28. Grillet Beef Steak DKK259.00

Boef af oksemgrbrad. Serveres med stegte kartofler, dagens garniture og Cognac/Madagaskarpebersauce.



DESSERTER

31. Baklava DKK79.00

Balkans bergmte sgde kage med bl. a. tynd butterdej, hakket valngd og sirup. Serveres med is.

32. Pandekager med is

Hjemmelavede pandekager med 2 slags is, chokoladesovs og fledeskum.

33. Dalmatinsk pandekager

Hjemmelavede pandekager med valngdder, chokoladesovs, Nutella, fledeskum og dryppet med Maraschino likgr.

34. Bananasplit

Serveres med 3 slags is, fledeskum og chokoladesovs.

35. Hjemmelavet is

3 slags is serveret med chokoladesovs og fledeskum.

36. Mixed pandekager

Hjemmelavede pandekager med is, valngdder, chokoladesovs, fladeskum og dryppet med Maraschino likgr.



