HVIDVIN

1. Husets hvidvin - Glas DKK72.00

Gul - gren krystalklar farve. Behagelig, blomsteragtig og frugtagtig, som er harmonisk og fuld af smag. En af de mest populaere hvidvine i

Kroatien. Fremragende vin — isaer velegnet til skaldyr og fisk.

3. Zilavka Mostar DKK279.00

Druen Zilavka dyrkes i et varmt klima. Flot farve, fyldig hvidvin med en antydning af tropisk frugt Lang, fin og en udpraeget harmonisk smag.

4. Malvasia DKK325.00

Malvasia er en af de mest benyttede hvidvinsdruer i Istrien (Kroatien). Vinen, som som er fremstillet pd 100 % Malvasiadruer, har gaeret i
egne drueskaller i flere dage, hvorefter den hat gaeret videre pd egetraes - & akaciefade. En kraftig og aromatisk vin, som kun produceres, ndr
druer er exceptionelle.

5. Plantaze Rosé DKK285.00

Vinen har en nuanceret lys rosa farve med krystallisk klarhed. Intens duft af hindbzer og ribs. En levende elegant ter rosévin med blgd og
harmonisk smag.

Rosévin DKK149.00

Y flaske: 79, - ¥ flaske: 139, -

Mousserende vin

Y flaske: 85, - ¥2 flaske: 165, - 1/1 flaske: 325, -



RODVIN

1. Husets rgdvin - Glas DKK72.00

1. Husets radvin- %2 fl DKK139.00

1. Husets redvin- 1/1 fl DKK259.00

2. Blatina Mostar - Hercegovina DKK285.00

Vi

ndt tor redvin frem: af den lokale druesort med samme navn. Dyb rubinred farve, en karakteristisk smagfuld af harmoni. Velegnet

t fisk

til krydrede kodretter og

3. Vranac Pro Corde — Montenegro DKK289.00

Balkans mest kendte drue. Kraftig, krydret, tor og fyldig redvin. Modnet pd egetraesfade, der giver vinen den saerlige runde og fyldige smag
med den beramte Vranac Bouquet (Vranac = sorte hest)

4. Primitivo — Italien DKK285.00

En kraftig syditaliensk redvin lavet af druen Primitivo. Vinen har en meget karakteristisk aromatisk og rund smag, hvilket ger den velegnet til
kraftige kedretter

5. Amarone - Italien DKK595.00

En hel szerlig vin lavet af de meget modne kiynger af Corvina, Redinella og Molinara druer. De terrede og halvtarre druer, giver en fyldig og

flojlsagtig smag. Smagen er kraftfuld med fyldige nuancer og dermed iszer velegnet til redt ked, ost og desserter.

6. Cabernet Sauvignon Reserva — Serbien DKK499.00

Merk rad farve. Fremstar med nuancer som solbaer, cedertrae & krydderier Med antydning af vanilje efter lagring pa egetraesfade | 1% &r.
Meget velegnet til iszer grill og stegt ked.

7. Plavac Mali - Kroatien DKK399.00

Vinen er fremstillet af den kroatiske drue Plavac Mali, dyrket p4 de sydvendte marker og modnet p4 egetraesfade. Vinen er fyldig og ter og

isaer velegnet til Lammeked, svineked og kalvekad.

8. Dingac - Kroatien DKK495.00

En af de beremteste vine fra Kroatien. Lagret pd fade i 15 - 18 maneder. Merk rubinrad, kraftfuld, overraskende rund og velafbalanceret med

masser af smagsnuancer



