VARME & KOLDE FORRETTER
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DKK49.00

Hjemmelavet pureret salat af stegte auberginer, red peberfrugt, tomater, leg og krydderier. Velegnet som ekstratilbeher til blandt andet

kedretter

10. Tomatsalat DKK69.00

Fintskarne friske tomater med hakket redleg, olivenolie og persille.

11. Taratur salat (Tzatziki) DKK69.00

Friske agurker med yoghurt og hvidleg.

12. Sobska salat

DKK79.00

DKK69.00

Red peberfrugt med olivenolie. Serveret med reven fetaost.

DKK215.00

Blaksprutter med hvidleg, persille og citron. Serveres med kartofler og dagens garniture.

17. Scampi a la Dubrovnik DKK225.00

Kongergjer grillet med smer, hvidleg, hvidvin og citron. Serveres med kartofler, dagens garniture og hvidlegsbred.

18. Mixed fiskespyd DKK225.00

Spyd med 2 slags fisk, rejer, peberfrugt og champignon. Serveres med dressing med olivenolie, citron, hvidlag og persille, samt kartofler og

dagens garniture

19. Grillstegt forel

Grillstegt forel serveres med kartofler og dagens garniture, dressing af olivenolie, hvidleg, citron og persille

19A. Grillet laksekotelet DKK225.00

Serveres med dressing med olivenolie, citron, hvidleg og persille, samt kartofler og dagens garniture.



GRILLSPECIALITETER FRA
TRAKULSGRILL

20. Cevapcici DKK179.00

Elandet hakket okse, kalve og flasskekad, tilsat hvidleg og peber, formet som sma ruller. Serveres med Ajvar, stegte kartofler og dagens

garniture.

21. Gourmet Pljeskavica DKK179.00

Blandet hakket ked formet som bef fyldt med ost. Krydret med paprika og hvidleg. Serveres med Ajvar, stegte kartofler og dagens garniture.

22. Kyllingefilet

DKK179.00

Grillet kyllingefilet. Serveres med stegte kartofler, sauce og dagens garniture.

23. Grillstegte lammekoteletter DKK199.00

Lammekoteletter med rosmarin, hvidlegs- og persillesmer. Serveres med stegte kartofler og taratur salat (Tzatziki).

23A. Sigejnerschnitzel DKK185.00

Svineschnitzel. Serveres med krydret sigejnersauce, stegte kartofler og dagens garniture.

24. Mixed grill DKK199.00

gefilet, pljeskavica, specialpelse og cevapcici. Serveres med stegte kartofler, sauce og dagens garniture.

25. Grillstegt kalvefilet

Kalvefilet med stegte kartofler, dagens garniture og champignonfledesauce .

26. Sablja

DKK199.00

Sabelspyd Dubrovnik -, kalwe sfinemerbrad marineret i specielle urter og vin fra vores hjemmeprovins, blandet med champignon,

peberfrugt og log. Serveres med stegte kartofler, sauce og dagens garniture

27. Dubrovnik filet DKK210.00

2 stk. kalvefilet med reget skinke. Gratineret med Goudaost. veres med champignonfledesauce, stegte kartofler og dagens garniture.

28. Grillet Beef Steak DKK259.00

Baf af oksemerbrad. Serveres med stegte kartofler, dagens garniture og Cognac/Madagaskarpebersauce.



DESSERTER

31. Baklava DKKB69.00

Balkans beremte sede kage med bl. a. tynd butterdej, hakket valned og sirup. Serveres med is

32. Pandekager med is DKK69.00

DKK69.00

DKK75.00

Serveres med 3 slags is, fledeskum og chokoladesovs.

35. Hiemmelavet is DKK75.00

slags is serveret med chokoladesovs og fladeskum

36. Mixed pandekager

DKK75.00




KAFFE M. M.

Dansk kaffe

DKK30.00
pelkande
Espresso DKK30.00
Cappuccino DKK38.00
Tyrkisk kaffe DKK30.00
g kaffe
Irish Coffee — 4 cl. whiskey DKK75.00
ff rir eskumn og whisk e

Jugoslavisk kaffe — 4 cl. Slivowitz DKK75.00



