
MENU
Hugo’s Artichokes

artiskokker med pisket ricotta & urte-
gremolata
135 DKK

Hugo’s Stracciatella
serveret med ristede pistacienødder &

hazel nødder, olivenolie, havsalt, honning &
fladbrød
135 DKK

Burrata
cremet burrata, marinerede confiterede

tomater & balsamico-glace
155 DKK

F O R R E T T E R



Smoked Salmon
røget laks med blomkålscreme, dildolie 

& lakserogn
145 DKK

Hugo’s Niçoise
salat med grillet tun, ansjoser, æg,

haricots verts, kartofler, oliven, tomat &
dijondressing

185 DKK

Hugo’s Caesar
romainesalat med grillet kyllingebryst,

cæsardressing & Grana Padano
175 DKK

Hugo’s Steak Salad
sæsonsalat med oksemørbrad i stykker,
croutoner, marineret fennikel & tomater

i en let vinaigrette
185 DKK



Al Tartufo e Prosciutto di Parma
cremet burrata, tynde skiver parma skinke,

frisk sort trøffel & trøffelolie
179 DKK

Alle Verdure Grigliate
grillet aubergine, squash, peberfrugt, bagte

cherrytomater & basilikumspesto
165 DKK

En let og sprød italiensk pinsa bund (oval
pizza), lavet på en blanding af hvede-, ris og
sojamel, langtidshævet for ekstra smag og

luftighed. Kan også bestilles som varmt
brød

H U G O ’ S  F L A D B R Ø D



Soupe á la Bouillabaisse
klassisk fransk fiskesuppe

165 DKK

Pasta Fagioli
Toscansk hvid bønnesuppe med pasta & et

strejf af tomat
129 DKK

Moules Frites
friske blåmuslinger dampet i hvidvin, hvidløg

& urter, serveret med sprøde pommes
frites

165 DKK

Baked Salmon
med persille, smør, brødcrumble, pastinak

& estragon beurre blanc
265 DKK

H O V E D R E T T E R



Steak Frites
grillet entrecote med sprøde pommes

frites & salat
295 DKK

Hugo’s Rotisserie
saftig hel-stegt poussin fra vores rotisserie,

serveret med pommes frites, grillede
sæsongrøntsager & sauce verte

215 DKK

Ravioli
fyldt med ricotta & spinat i smør & salvie

195 DKK



Créme Brûlée
med vaniljeis

99 DKK

Poached Pear
pære pocheret i hvidvin

99 DKK

Gateau Marcel
med pistacieis & pistacieolie

99 DKK

Tarte Tatin
med vaniljeis

99 DKK

H U G O ’ S  S W E E T S



Lemoncello Cake
cremet mascarpone med vanilje, serveret

med sæsonens bær
99 DKK

Affogato
vanilje is & espresso

99 DKK

Fromage
5 forskellige oste med tilpasset tilbehør

165 DKK


