
MENU
Der serveres 8 retter til deling

Kammuslinger i kataifi
trøffelmayo, chilimayo og rogn

Feta Cheese Rolls
filodej, feta, urter, olie og honning

Grillet Broccoli
sesamolie, hvidløg, sojasauce og teriaky

Grapefruit Avocado Salat
salat med grapefrugt, avocado, citron,

honning og granatæble

S H A R I N G  M E N U



Labneh
yoghurt, tomat, oliven, olie, mynte,

honning og grøntsager

Zatar Brød
brød med zatar-krydderurter og olivenolie

Røget Lakse Tatar
røget laks rørt med rogn, mayonnaise og

forårsløg

Æg med sujuk
Tyrkisk omelet med ost og sujuk

Pris pr. person
275 DKK (min. to personer)



Vælg 3 retter for 120 DKK eller 5 retter for 195 DKK

Croissant & Pain Au Chocolat
klassisk croissant & butterdej med

chokolade

Pandekage
serveres med frugt og flødeskum

Røget Lakse Tatar
røget laks rørt med flødeost, timian, trøffel

mayo og rogn

Labneh
yoghurt, tomat, oliven, mynte, agurk og olie

Zatar brød
brød med zatar-krydderurter og olivenolie

Á  L A  C A R T E



Stegt oksekød med flødeost
timian, rødløg og olie

Grillet Avocado
sesamolie, soya-hvidløgssauce,

ponzusauce, sesamfrø, teriyakisauce

Baba Ghanoush
bagt aubergine, citron, tahini, olivenolie.

Serveres med grøntsager



Yoghurt m. Granola
frugt og honning

Avocado & Grapefrugt Salat
citron, honning og granatæblekerner

Shakshuka Røræg
med tomater, rødløg og olivenolie

Feta Ruller
filodej, feta, krydderurter, olie, honning og

chilimayo-dip

Frugt
sæsonens frugt

Avocado & gedeost Salat
salat med agurk, tomat, gedeost, rødløg,
avocado, røgede mandler, olie, citron og

salt



Sujuk Omelet
æg, sujuk og bacon

Halloumi Ost
halloumi i kataifi med honning og

sennepsdressing


