MENLU

SMORREBR®D

Karrysild
med smilene seg, redlag & kapers
120 DKK

Kryddersild
med creme fraiche, aebler og lag
120 DKK

Lun stegt sild
med peberrod, radlag, kapers & redbeder
135 DKK

Silde tallerken med 3 sild
karry, krydder og stegt
195 DKK



Pandestegt rodspaette filet
med remoulade, syltet agurker, og friske urter
155 DKK

Paneret redspaettefilet
med mayonnaise, handpillede rejer og grillet
citron

165 DKK

Ag
med handpillede rejer og mayonnaise
145 DKK

Handpillede rejer pa toast

med mayonnaise, dild og grillet citron
165 DKK

Roget laks

med fledestuvede spinat
175 DKK



Roastbeef
med remoulade, syltet agurker, peberrod og

sprode lgg
145 DKK

Roastbeef
med blgde leg og spejlaeg
155 DKK

Rort tatar af okseinderlar

med dildmayonnaise og syltet log
165 DKK

Honsesalat

med svampe, bacon & toast
145 DKK



VEGETAR

Avocado, hytteost og ristet hasselnedder
135 DKK



@V RIGE
FROKOSTRETTER

Forretter

Ceviche af helleflynder
med mynte sesam, pistacie og ponzu
160 DKK

Pasta tagliatelle
med parmesansauce og australsk sort
troffel
160 DKK

Smerpocheret hvide asparges

med sommertroffel og sauce
160 DKK



Hovedretter

Bagt redtunge
med grillet spidskal, nye danske kartofler og

beurre blanc maettet med grredrogn
375 DKK

Kalvemearbrad
med stegt foie gras, grillet fennikel, friske

baer, nye kartofler og madeirasauce
375 DKK

Pariserbof

stegt rare med klassisk garniture
225 DKK



Dessert

Oste
Comté 16émdr., Brie de meaux og Bl3

kornblomst, serveret med hjemmelavet
knaekbred og sylt - 135 DKK

Citroncréme
med yuzu, breendt marengs og

limoncello - 125 DKK

Udvalg af petit fours
pr. stk. 125 DKK

Danske jordbaer

med fuldfed flgde og citrontimian is
125 DKK

3 retters frokostmenu
620 DKK

Restaurant@) Night



