MENU

SMORREBR®D

Karrysild
med smilene seg, redlag & kapers
120 DKK

Kryddersild
med creme fraiche, aebler og lag
120 DKK

Lun stegt sild
med peberrod, redlag, kapers & redbeder
135 DKK

Silde tallerken med 3 sild
karry, krydder og stegt
195 DKK



Pandestegt rodspaette filet
med remoulade, syltet agurker, og friske urter
155 DKK

Paneret redspaettefilet
med mayonnaise, hdndpillede rejer og grillet

citron
165 DKK

Ag
med handpillede rejer og mayonnaise
145 DKK

Handpillede rejer pa toast

med mayonnaise, dild og grillet citron
165 DKK

Roget laks
med fladestuvede spinat

175 DKK



Roastbeef
med remoulade, syltet agurker, peberrod og

sprede log
145 DKK

Roastbeef
med blgde lgg og spejlaeg
155 DKK

Rort tatar af okseinderlar

med dildmayonnaise og syltet lag
165 DKK

Honsesalat

med svampe, bacon & toast
145 DKK



VEGETAR

Avocado, hytteost og ristet hasselnedder
135 DKK



FORRETTER

Stegt foie gras
med gastrik sauce & blandet baer
180 DKK

Ceviche af helleflynder
med sriracha sauce, passionsfrugt & pink
grapefrugt
160 DKK

Pocheret g
med lggreduktion, Pecorino & sort trgffel

160 DKK



HOVEDRETTER

Smerpocheret Torsk
med havtorn, rosenkal, brunet smgr med
kapers, citron & persille

395 DKK

Braiseret Lammeskank
med Orzo pasta, variation af gulergdder,
broccolini & lammesauce

275 DKK

Beef Wellington
karamelliseret selleripuré, spinat,

trompetsvampe & redvinssauce
450 DKK - nok til 2 personer

Pariserbof

stegt rare med klassisk garniture
225 DKK



DESSERT

Oste
Comté 16mdr., Brie de meaux og Bl3
kornblomst, serveret med hjemmelavet

knaekbred og sylt
135 DKK

Sandwich
med hasselngd-is, paere & lun

chokoladesauce med Cognac
135 DKK

Créme Brilée
med vaniljeis
125 DKK

Udvalg af petit fours
pr. stk. 20 DKK

Restaurant@) Night



