MENLU

S "FAMILY STYLE"
T I 2 SERVERINGER

Lette retter & smorrebrod
Veelg 2 retter i 2 serveringer

Til en geest 199 DKK
1ret 119 DKK

Lun stegt sild i lage
Kartoffelsalat m. karse, syltede sennepsfrg &
skalottelag

Krabberillette
Krabbe, rejer, hvide asparges og friske
krydderurter

Misomarineret laks
Stenbidderrogn, purlegemulsion, friske serter
& skovsyre



Pankopaneret redspeettefilet
Yuzumayo, handpillede rejer, dild & citron

Tartar af gulfinnet tun
Rimmet agurk, avocadocreme, pico de
gallo & sesam

Jordskokke Mille-Feuille
Artiskok, gedeost & bitter sed salat m.
vinaigrette

Braendte asparges og panerede
kejserhatte
Pistachievinaigrette, syltede tomater og
Gruyére

Honsesalat
Vadouvan karry, svampe og spredstegt
bacon

Skinkeschnitzel
Secreto” af tunggris, romesco, aebler,
yuzumayo og friske aerter.



Teriyakistegt Kronhjort Carpaccio
Estragoncreme, hasselngdder, syltede
bagehatte og Dko krystal ost.

Morbradbef af kalv
fledestuvede svampe, blade lag, friteret
porre og syltede tyttebeer.

Pariserbof af Wagyu-okse
Tilberede medium rare.
Pickles m. wasabi - seggeblomme -
balsamicosyltede beder - redlgg



FROKOSTRETTER

(kan laves glutenfrit)

Hvidvinsdampede muslinger
| “sauce Poulette” med gronsagsbrunoise,
chili og friske krydderurter
189 DKK

Caesarsalat
Spredstegt udbenet kylling overlar,
hvidlggscroutoner af husets focaccia,
romainesalat, caesardressing, bacon og
parmasan (kan laves vegetarisk)

159 DKK

Frokost grilltallerken
Teriyakiglaseret oksemgrbrad, sprod
udbenet kylling overlar og gourmetpeglser
af dansk Wagyu og kronhjort. Med ristede
kartofler, grill dressing og grant.

189 DKK



Wagyu-Burger
Hjemmebagt focaccia, hakkebgaf af dansk
Wagyu okse, karamelliserede lgg, aioli,
svampe, emmentaler-ost, bacon & ristede

kartofler
169 DKK

Veggie Burger
Hjemmebagt focaccia, baf af sede kartofler,
karamelliserede lag, aioli, svampe,
Emmentaler & ristede kartofler

159 DKK

BBQ Ribs af Frilandsgris
BBQ-sauce, ristede kartofler & nordisk

coleslaw
189 DKK

Barnemenu
Veelg mellem BBQ ribs eller berneburger m.
ovnstegte kartofler & dip

109 DKK



DESSERT & OST
(kan laves glutenfrit)

Red leber & bla grube
Hybenpure, marinerede beer, oliven og

hjemmebagt kiks.
69 DKK

Bailey's parfait
Stebt i merk chokolade med appelsin curd,
knust karamel og friske baer.

69 DKK

Passionsfrugt cheesecake
P& spred bund med skovbaeergelatine og

krystaliseret hvid chokolade.
69 DKK

Chokoladeganache & pistachiemazarin
Serveret i lag med mandarinsorbet og syltede

skovbeer.
69 DKK

Restaurant@) Night



