MENLU

FROKOST

Lette retter & smorrebrod
Veelg 2 retter i 2 serveringer
Til en geest 199 DKK
1ret 119 DKK

Krabberillette
Krabbe, rejer, seg og friske krydderurter

Misomarineret laks
Drredrogn, purlegemulsion, friske aerter
& skovsyre

Pankopaneret redspaettefilet
Yuzumayo, hdndpillede rejer, dild & citron



Tartar af gulfinnet tun
Rimmet agurk, avocadocreme, pico de
gallo & sesam

Jordskokke Mille-Feuille
Gedeost/vegansk ost, romescosauce &
bitter sg@d salat m. vinaigrette

Kantareller, troffel & kastanjer
Kantareller, troffelcreme, kandiserede
kastanjer og Gruyére

Tartelet med unghane
Sauce velouté, svampe, brgndkarse, harit
covert og frisk majs

Kronhjort Carpaccio
Estragoncreme, hasselngdder, syltede
bagehatte, hasselnedder og oko krystal

ost



Skinkeschnitzel
Secreto af tunggris, blede lag,
fledestuvede svampe, friteret porre og
tyttebaer

Pariserbof af Wagyu-okse
Tilberede medium rare.
Pickles m. wasabi - seggeblomme -
balsamicosyltede beder - redlgg
Tret - 139 DKK
2 retter - 219 DKK



FROKOSTRETTER
(kan laves glutenfrit)

Hvidvinsdampede muslinger

| “sauce Poulette” med gronsagsbrunoise,
chili og friske krydderurter - 189 DKK

Salat Nicoise
Lynstegt gulfinnet tun, nye kartofler, seg,
oliven, tomat, harit covert, bagt peberfrugt
og vinaigrette - 169 DKK

Caesarsalat
Spredstegt udbenet kylling overlar,
hvidlggscroutoner af husets focaccia,
romainesalat, caesardressing, bacon og
parmasan (kan laves vegetarisk) - 169 DKK

Frokost grilltallerken
Okse Teres Mayor, udbenet kyllinge overlar,
gourmetpglser af Wagyu, kronhjort, ristede
kartofler og romesco - 189 DKK



Wagyu-Burger
Hjemmebagt focaccia, hakkebaf af dansk
Wagyu okse, karamelliserede lgg, aioli,
svampe, emmentaler-ost, bacon & ristede

kartofler
169 DKK

Veggie Burger
Hjemmebagt focaccia, baf af sede kartofler,
karamelliserede lag, aioli, svampe,

Emmentaler & ristede kartofler
159 DKK

BBQ Ribs af Frilandsgris
BBQ-sauce, ristede kartofler & nordisk

coleslaw
189 DKK

Boarnemenu
Veelg mellem BBQ ribs eller berneburger m.

ovnstegte kartofler & dip
109 DKK



DESSERT & OST
(kan laves glutenfrit)

2 danske oste - Rad lober & Solvraev
Hybenpure, marinerede beer, oliven og
hjemmebagt kiks
69 DKK

Lynghonningparfait og danske jordbzer,
hyldeblomstcreme, karamel tuiles & meark

chokolade
69 DKK

Passionsfrugt cheesecake
P& spred bund med skovbeergelatine og
krystaliseret hvid chokolade.

69 DKK

Chokolade marceline

Mandarinsorbet, skovbaercurd og friske baer
69 DKK

Restaurant@) Night



