AFTEN MENU

DINNER MENU

FORRETTER // STARTERS

KLASSISK REJECOCKTAIL MED FRISKE ASPARGES, GRONT OG HJEMMER@RT DRESSING - 79,-
traditional shrimp cocktail with fresh asparagus, greens and dressing

LAKSERILLETE MED PEBERRODSCREME, DILD OG ASPARGES - 79,-
salmon rillette with horseradish cream

SILDETALLERKEN MED TRE FORSKELLIGE SLAGS SILD OG ET KOGT AG - 149,-
three different kinds of herring served with a boiled egg

ARTIDENS SALAT (SP@RG TJENEREN) - 79/149,-
salad of the season (ask the waiter)

HOVEDRETTER // MAIN COURSES

HAKKEBOF MED BLODE LOG OG BRUN SOVS, OVNSTEGTE KARTOFLER OG SALAT - 169,-
traditional, danish “hakkebaf” - beef of minced meat and brown sauce
with fried onions, roasted potatoes and salad

OKSEFILET MED R@DVINS SOVS, OVNSTEGTE KARTOFLER OG SALAT - 179,-
filet of beef wth redwine sauce, roasted potatoes and seasonal salad

FRIKADELLER MED R@DKAL, HEMMELAVET AGURKSALAT, BRUN SOVS,
OVENSTEGTE KARTOFLER OG ARTSIDENS SALAT - 199,-
traditional danish “frikadeller” - meatballs with red cabbage,
pickles, brown sauce, roasted potatoes and seasonal salad

LAKSESTEAK MED HVIDLOGSSM@R, DILDCREME, OVENSTEGTE KARTOFLER OG SALAT - 219,-
steak of salmon with garlic butter, dillcréme, roasted potatoes and salad

HYTTEFADETS STJERNESKUD MED REJER, STENBIDERROGN OG ASPARGES - 139,-
traditional, danish “stjerneskud” - two fillets of flounder topped with shrimps,
beetle roe and asparagus

FISKEFILET MED SPR@DE KARTOFFELBADE OG HJEMMER@RT REMOULADE - 139,-
“fish'n’chips” - fried fillet of flounder with fried potatoes and tartar sauce

KLASSISK BURGER MED MAYONNAISE OG GR@NT. SERVERES MED KARTOFFELBADE OG
HVIDLOGSMAYO - 159,-
classic burger with mayonnaise and greens. served with fried potatoes and garlic mayo

DESSERTER // DESSERTS

ARSTIDENS DESSERT (SPORG TJENEREN)
dessert of the season (ask the waiter)

PANDEKAGER MED CHOKOLADESAUCE, VANILJEIS, SYLTET@)] OG MANDLER - 79,-
pancakes served with chocolate sauce, vanilla ice cream and almonds

ISDESSERT MED VANILIEIS, CHOKOLADE SAUCE OG MANDLER - 49,-
vanilla icecream with chocolate sauce and almonds



HYTTEFADETS SOMMERMENU

2 RETTER // 2 COURSES
219,-

3 RETTER // 3 COURSES
259,-

VALG MELLEM // CHOOSE FROM

FORETTER // STARTERS
LAKSERILLETE // SALMON RILLETTE
REJE COCKTAIL // SHRIMP COCKTAIL
SILDETALLERKEN // HERRING PLATE

HOVEDRETTER // MAIN COURSES
OKSEFILLET // FILLET OF BEEF
LAKSESTEAK // SALMON STEAK
HAKKEBQF // CHOPPED BEEF

FRIKADELLER // DANISH MEATBALLS

DESSERTER // DESSERTS
BLAB/ARS CHEESECAKE // BLUE BERRY CHEESECAKE
PANDEKAGER // PANCAKES
ISDESSERT // VANILLA ICE CREAM



