JULEBUFFE

Serveres hver sgndag frokost
fra den 17. November til og med den
29. december

Sendags julebuffet 399 DKK
Advents sendage 449 DKK

Bern O-2 ar: gratis
barn 3-10 ar: 199 DKK

Ankomst mellem 11.30.- 14.30.

Lukker 17.00




DET KOLDE BORD

3 slags sild
kapers — creme fraiche - redlgg

Handpillede rejer
skagenrgrer

Smilende ag
urte emulsion

Gravad regnbue orred
reevesauce - dild

Kalsalat
med honning - appelsin - tyttebaer -
valngdder




Hvidlegsbagte beder
paere - rygeost - boghvede - timian

Bulgur
fennikel - vindruer - persille - mynte

Kroens maltbred
rugbred — smer




DET LUNE BORD

Sprode rodspaettefileter
serveret med remoulade & citron

Kroens tarteletter pa hons
fed flodesauce med muskatned, serter
og gulergdder

Helstegt puffet Porchetta

Kroens julemedister
med karamelliseret lag

Flodekartofler
med hvidlgg - chili - muskatned




Karamelliseret redkal
appelsin - stjerneanis - kanel

Fedtede frikadeller

Leverpostej
stegte svampe — bacon

Mormor sauce
tilsmagt jul

Bearnaise sauce




D

A

Udvalg af oste med sadt - surt -
sprodt - salt

Lune aebleskiver
med marmelade, flormelis

Ris ala mande
med kirsebaersauce

Julesmakager




ULEMEN

STRANDM®@LLEKROENS
STORE JULEBORD

Serveres som share food pa midten
af bordet

Pris: 499 DKK




1.SERVERING

Karrysild
fedt — kapers — creme fraiche - rgdlag

Rodspaettefilet
gronkdlsremoulade - tyttebaer - citron -
syltede rgdlag - dild

Gravad regnbue orred
valngdder - raevesauce - didl

Lun leverpostej
regget marv - syltede redbeder - bacon




2.SERVERING

Tartelet pa hons, fed fledesauce
med muskatned - serter - guleredder

Porchetta
puffet grissebasse - karamelliseret
rodkal - syrlig agurk - sennepsmayo -
julesauce

3.Servering

ris a la mande
med kirsebaersauce

Restaurant@3) Night



