JULEMENU

THE WATERS JULEBORD

THE WATERS JULEBORD

min 2 personer, serveres ved bordet. Hlemmelavet karrysild med
redlag, seg, kapers og dild; Hjemmelavet stegt sild, med redbede og
peberrod og kapers; Fiskefilet med remoulade og urter;
Hjemmelavet gravet laks dild og "reevesauce”; Confiteret andelar
med svesker og redkal; Lun ribbensteg med redkal og agurkesalat;
Klassisk Ris a la mandel med lun kirsebaersauce. (skal forudbestilles
til aften)

550 DKK

3 RETTERS MENU

Mosaik af haverred serveret med nori-tang, cremet sauerkraut-
sauce, shiso-tempura, yuzu-grredrogn og persilleolie; Grillet
oksemgrbrad serveret med miso-redbedepuré, grillede redbeder,
honning/balsamico-grillet julesalat, granataeblegelé og
portvinssauce. eller Pocheret torskefilet serveret med
jordskokkepuré, rosenkal og blomsterkal tilberedt i beurre monté,
toppet med rgget torskerognssauce; Hibiscus-is, hvid
chokolademousse, pekanngdde-praliné, aeblecidersauce og
hyldeblomstmarineret aeblecrudité. serveres frokost og aften

650 DKK

Restqurant@Night



TILLAG FOR RGGET AL MED LUN RORAG
125 DKK

TILLAG FOR BRIE DE MAUX MED SYLTEDE PARE

/75 DKK

SMORREBROD

HJEMMELAVET KARRYSILD MED RODLOG, A£G, KAPERS OG DILD
120 DKK

HJEMMELAVET STEGT SILD, MED RGDBEDE OG PEBERROD OG
KAPERS

135 DKK

JULE KRYDDERSILD MED A£G, KAPERS OG RODLOG
120 DKK

FISKEFILET MED HJEMMELAVET REMOULADE, AGURKESALAT
155 DKK

ROGET AL MED LUN RORAG
235 DKK

HANDPILLEDE REJER PA TOAST MED MAYONNAISE, DILD OG CITRON
165 DKK

GRAVAD LAKS "RAVEDRESING" OG SURBR@D

175 DKK

Restqurant@Night



ROASTBEEF AF CHOKOLADE FODRET OKSEINDERLAR MED SPR@DE
LOG OG REMOULADE

145 DKK

RORT OKSETATAR MED ESTRAGONMAYONNAISE OG SYLTET L@G
165 DKK

CONFITERET ANDELAR MED RGDKAL OG SVESKER

145 DKK

LUN RIBBENSTEG, GLAD GRIS MED RGDKAL OG AGURKESALAT
145 DKK

BRIE DE MAUX MED SYLTEDE PARE OG FIGNER
125 DKK

OVRIGE FROKOST

STEGT FOIE GRAS MED GASTRIK SAUCE OG BLANDET BAR
180 DKK

RORT TATAR AF OKSEINDERLAR MED £GGEBLOMME
165 DKK

MOSAIK AF HAVORRED SERVERET MED NORI-TANG,
160 DKK

GRILLET OKSEM@RBRAD SERVERET MED MISO-R@DBEDEPURE,

GRILLEDE RGDBEDER, OG PORTVINSSAUCE
375 DKK

Restqurant@Night



PARISERBOF, STEGT RARE MED KLASSISK GARNITURE
225 DKK

POCHERET TORSKEFILET SERVERET MED JORDSKOKKEPURE,
ROSENKAL OG BLOMSTERKAL TILBEREDT | BEURRE MONTE, TOPPET
MED ROGET TORSKEROGNSSAUCE

360 DKK

BRIE DE MAUX MED SYLTEDE PARE OG FIGNER
125 DKK

HIBISCUS-IS, HVID CHOKOLADEMOUSSE, PEKANN@DDE-PRALINE,
/BLECIDERSAUCE OG HYLDEBLOMSTMARINERET Z£BLECRUDITE

125 DKK

CREME BRULEE MED VANILLEIS
125 DKK

RIS A LA MANDE MED LUN KIRSEBZRSAUCE
105 DKK

Restqurant@Night



