
PRE-DINNER COCKTAILS

SNACKS

Classic G&T
Bombay Dry Gin - Schweppes Tonic

Dark�N�Stormy
Bacardi Carta Negra - lime - ginger beer

Paloma
Tequila - lime - grape sodavand

Bramble
Bombay Dry Gin - citron - sukkersirup - 
De Kuyper Brombær

Pornstar Martini
Stoli Vanilje Vodka - De Kuyper passion -
passionspuré - lime - vaniljesirup - bobler

Espresso Martini
Stoli Vanilje Vodka - Caffé Borghetti - espresso - 
vaniljesirup

Negroni Sbagliato
Campari - Antica Formula - moscato

Gin Basil Smash
Bombay Dry Gin - basilikum - citron - sukkersirup

Kræz’ snackbræt
Skinker - pølser - ost - soyaristede mandler -
oliven - friskbagt brød - kræz’ egen ajvar - 
basilikumpesto - fermenteret hvidløgsmayo - 
oliventapenade

1 person  
2 personer 

Hummus
Kikærter - oliven - tomat - chiliolie - naan brød

Sprøde fritter
Fritter - timiansalt - aioli - ketchup

Hyggekurv
Hot wings - mozzarella sticks - chili cheese 
nuggets - løgringe i øldej - mini forårsruller -
aioli - ketchup

Nachos
Tortilla chips - mozzarella - cheddar - jalapenos - 
oliven - salsa - guacamole - creme fraiche

Nachos Supreme
Tortilla chips - kylling - mozzarella - cheddar - 
jalapenos - oliven - salsa - guacamole - creme fraiche

Aftenkort serveres fra kl. 17.00

Ved allergener spørg venligst tjeneren
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FORRETTER

Tatar af okse
Basilikumspesto - æble - crumble - karse - 
estragoncreme

Koldrøget laks
Rygeost - asparges - urteolie - crumble - shiso

Dampede blåmuslinger
Hvidvin - fløde - hvidløg - ingefær - chili - friske urter

Cremet svampesuppe
Svampe - fløde - friske urter - friskbagt brød
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SALATER & BOWLS

Cæsarsalat a’la Kræz
Paneret kylling - marinerede tomater - 
romainesalat - mandler - avokado - croutoner - 
cæsardressing - karse

Salat med gedeost
Blandet salat - gedeost og ristet brød -
valnødder - æble - honning - blåbær - 
dijonvinaigrette

Pokebowl
Ris - marineret gulerod - syltet ingefær - 
edamamebønner - agurk - radise - spidskål - 
avokado - forårsløg - chilimayo
Vælg: Marineret oksekød eller røget laks
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HOVEDERETTER

Stegt torsk
Asparges - petit kartofler - friske urter - brunet smør 

Skindstegt kyllingebryst
Skindstegt kyllingebryst - petit kartofler - 
broccolini - hønsejus - urter

Cremet svampesuppe
Svampe - fløde - friske urter - friskbagt brød

Pasta pesto
Basilikums pesto - soya mandler - semi-dried 
tomater - Grana Padano ost
Tilkøb kylling - 20

Pasta med trøffel & svampe
Oksemørbrad - trøffelolie - fløde - svampe -
friske urter

Marmoreret Oksefilet, 220g
Sprøde fritter - bearnaise - grøn salat

Dampede blåmuslinger
Hvidvin - fløde - hvidløg - ingefær - chili -
friske urter - sprøde fritter

Årstidernes veganske ret
Spørg venligst tjeneren - Pris varierer
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DESSERTER

BØRNEMENU

Citrontærte
Citron - marengs - bær

Chokolademoussekage
Chokolade - hasselnød - bær - flødeskum

Cheesecake med skovbær
Ostecreme - kiksebund - bær - flødeskum

Belgisk Vaffel
Vaffel - vaniljeis - bær - flødeskum - chokoladesauce
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BURGER

Klassisk burger
Bøf af okse - salat- aioli - tomat- rødløg - cheddar 
- bacon - syltede agurker - fritter - ketchup - aioli

Crispy Chicken burger
Paneret kylling - spicy-mayo - romainesalat - agurk 
- tomat - sprøde løgringe - fritter - ketchup - aioli

Trøffel burger
Bøf af okse - salat - tomat - cheddar - sprøde 
løgringe - syltede agurker - trøffelmayo - fritter - 
ketchup - aioli
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Børneburger
Sprød Bolle - ketchup - fritter - snackgrønt - frugt
Vælg: bøf eller sprød kylling

Chicken  Nuggets
Sprøde fritter - ketchup - snackgrønt - frugt

Pasta pesto
Basilikums pesto - soya mandler - semi-dried 
tomater - Grana Padano ost
Tilkøb kylling - 10

Børneis
Vaniljeis - frisk frugt - skumfiduser - slikkepind
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LÆSKEDRIKKE

ØL

Isvand

Sodavand
Coca-Cola - Coca-Cola Zero - Sprite Zero -
Lemon - Fanta Appelsin - Indian Tonic - Danskvand

Juice 
Æble - appelsin - tranebær - ananas
Friskpresset: Gulerod/æble/ingefær
Nypresset: Appelsin

Naturfrisk - økologisk saft
Rabarber - hyldeblomst - solbær

Ice Tea
Lemon - Fersken

Lemonade
Friskpresset citron - sukker

Cocio

Red Bull
Original eller Sugar free

Almindelig fadøl
Carlsberg Pilsner - Tuborg Classic - Nordic Ale

Special fadøl
Spørg tjeneren

Flaske øl
Spørg tjeneren

Somersby på fad

KAFFE & THE

Espresso
Americano
Cortado
Cappuccino
Café Latte
Café au Lait

Filterkaffe
Genopfyldning - filterkaffe
Kande Filterkaffe
Kande Stempelkaffe

Iskaffe med flødeskum
Chai Latte
Varm chokolade med flødeskum

The
Earl Grey - Morgentau - Urte/ingefær - Mint - Frugt

Bailey’s Latte
Café Latte m. Bailey

Hot Latte
Café Latte m. kaffelikør

Lumumba
Varm chokolade m. Cognac

Irish Coffee
Irsk whiskey, kaffe, brun farin og flødeskum.

Spanish Coffee
Licor 43, kaffe og flødeskum

Kaffesirup
Karamel - vanilje - hasselnød

5

CHAMPAGNE & CAVA

Roger de Flor, Cava Brut
Frisk - let syre - æble - citrus - honning

Pol Roger brut reserve, NV
Tør - harmonisk - elegant 

Moët & Chandon, Nectar
Sød - elegant - eksotiske frugter

Dom Perignon
Frugt - stor fylde - tør

RØDVIN

ORANGEVIN

Malbec, Reserve
Finca Sophenia, Estate Wine, Argentina
Kompleks - sort kirsebær - blomme 

Barbera d’Asti
Coppo, I’Avvocata, Piemonte, Italien
Røde bær - ribs - kirsebær

Shiraz
Hillgrove Creek, South Australia
Peber - solbær - lakrids - vanilje 

Côtes du Rhône
Guillaume Gonnet, Le Reveur, Frankrig
Rød frugt - sort frugt - skovbund

Rioja, Reserva
Viña Pomal, Rioja, Spanien
Tobak - lakrids - kaffe - vanilje

Ribera Del Duero, 2014/16
Psi, James Suckling 94P, Spanien
Røde bær - viol - brombær - intens

Amarone Classico, 2017/2018
Valpolicella, Tommasi, Italien 
Rosin - tobak - vanilje - mørk chokolade

Cabernet Sauvignon, 2016
Stag’s Leap Wine Cellars, Napa Valley
Kirsebær - blomme - viol - muskatnød

Barolo, 2015
Brovia, Piemonte, Italien
Sort kirsebær - blomme - rosenblade

Flor De Pingus, 2016
Dominio de Pingus, Peter Sisseck, Spanien 
Kirsebær - brombær - røde bær - lakrids

Montepulciano d’Abruzzo
Roccalanna, Abruzzo, Italien
Frisk frugt - kirsebær - tanniner

Zinfandel
LUX – Central Valley, Californien, USA
Røde bær - blomme - figen - vanilje

Pinot Noir
Gorgée de Soleil, Pays d’Oc, Frankrig
Brombær - kirsebær 

Valpolicella Ripasso
Capitello, Veneto, Italien
Mørke kirsebær - tobak - vanilje

HVIDVIN

ROSÉ

Pecorino
Roccalanna, Terre di Chieti, Italien
Aromatisk - halvtør - hvid fersken - æble

Chardonnay
Gorgée de Soleil, Pays d’Oc, Frankrig
Frisk - eksotiske frugter - citrusskal

Riesling
Urban Riesling, Mosel, Tyskland
Frugtig - florale undertoner - melon

Grüner Veltliner Langenlois
Weszel, Østrig
Grapefrugt - nektarin - asparges - kridt

Poully-Fumé
Domaine Bouchié Chatellier, Frankrig 
Grapefrugt - lime - melon - stikkelsbær

Pinot Grigio
Zenato, Delle Venezie, Italien
Æble - fersken - sprød syre

La Petit Rosé
Provence, Frankrig
Mild -  friske bær - citrusfrugter

AIX
Côteaux d’Aix en Provence, Frankrig
Frisk - mineraler - hindbær - jordbær

Folie d’ines Rosé
Pays d’Oc, Frankrig
Frisk syre - bær - rosenblade

Gewürztraminer, Riesling
Macération, Alsace, Frankrig
Økologisk - blodappelsin - abrikos

PORTVIN

Warre’s Otima 10 Year Tawny
Portugal, Douro
mørke frugter - nødder - karamel - sød

20

39 / 49

39 / 49
69
69

49

39 / 49

69

39

45

39 / 59

49 / 79

40

69

32 / 38
35 / 40

38
42 / 49
42 / 49
42 / 49

28 / 38
22
75
92

65
49
65

35

80

80

80

80

80

75 / 349

799

899

2.895

65 / 325

75 / 329

499

349

75 / 329

80 / 349

80 / 379

90 / 449

499

399

499

75 / 329

80 / 379

80 / 349

90 / 449

95 / 479 

95 / 479

349 

399

499

699

749

899

899

1.600

Glas / Flaske

Glas / Flaske

Glas / Flaske Glas / Flaske

Glas / Flaske Glas / FlaskeLille / Stor

Lille / Stor

Single / Dobbelt

Flaske


