KUMOKUMO

IZAKAYA



Velkommen til kumokumo izakaya

An Izakaya (ee-ZAH-ka-yah) is like the Japanése Vversion of a
“tapas bar” gonlalega ST U

Typically an informal place where people meet with friends or colleagues after
work, and share servings inspired by almost all styles of Japanese cuisine — from
street food to sushi and sashimi — while choosing from a vast selection of
cocktails, ice—cold beer, wine, and, of course, sake.

The tradition has its origins in sake shops that allowed customers to drink on site:

({3

1”7 mean@E=“sta¥? " -and, “sakaya” —medns = sake.shop.”

Velbekmme!
aiimane vl

Izakaya (ee-ZAH-ka-yah) efterligner den japanske version af en tapas bar
eller en gastropub.

Typisk set som et uformelt sted, hvor folk mgdes med venner eller kollegaer

efter arbejde og deler portioner af mad, som er inspireret af n®sten alle stilarter

fra japanske kokkener - fra street food til sushi og sashimi - med et stort udvalg af
cocktails, iskold #l, vin og naturligvis sake.

Traditionen stammer oprindeligt fra sake-butikker, som tillod kunder at drikke pa
stedet.

SSTREEdEd “bliv” og “salfafdl I betyder ” SR ET=AkE .



KUMOKUMO

IZAKAYA



SMA RETTER

01

Edamamebgnner
a5

Bonner med havsalt og citron

36kr

)

Spicy
Edamamebgnner

Y ERE

Bonner med japansk chili
dressing

40kr

03

Goma

Edamamebgnner
TviKE

Bonner med Gome
dressing

40kr

.

L

Green Miso (VG)

A%

Suppe kogt pa kombu dashi fond

og miso. Silketofu, wakame,
forarslog.

RY: ) Tk

05

Shrimp Miso

WAzt

Suppe kogt pa kombu dashi fond og
miso. Rejer, silketofu, wakame,
forarslog.

40kr



06

Wakame (VG)

Faxiil

Tangsalat med sesam og citron.

44k

07

Ebi No Tempura

wHE7 54

Ponko paneret rejer. Serveres
med chili mayo.

dh e G5 110kr

3stk H5stk 10stk
08

Forarsruller m.
kylling

S &

Forarsruller m. kylling.
Serveres med sod
chilisauce

55KT 3stk

09
Forarsruller m.
Vegan (VG)

PR EE &

Forarsruller m. vegetar.
Serveres med sgd
chilisauce

50kr 3stk

11 Tempura softshell 12 Tempura Kakiyaki 13 Rejé chips

krabbe Bxaoy s WEF v 7 R
p==:>153 empura Kakiyaki.Serveres ig()}(l*
Helstegt softshell krabbe i med teriyaki sauce

tempurade j. Serveres med 4%5}(1‘ Deik

chili mayo

85kt



[ZAKAYA

JE )

14 Laks Tartare
P—FE D3
Avocado og citron mayo,
Hakket laks rert med citronskal
og japansk chili dressing. Toppet
med grrerogn og rejer chips

88kr

16 Karaage
JEES
Tempurastegt kylling af
kyllingelar. Serveres med
citron mayo

69 krastk

=

E2)

e e

15 tunfisk—poke
AN v—~7 1
Tun sashimi, avocado, forarsleg
marineret i krydret citron/ sojasauce,
toppet med ristet sesam og shichimi
togarashi (japansk chiliblanding)

88kr

17 Tempura med grentsager
BSER 5
Asparges, kejserhat svampe og
seasonal vegetables. Serveres
med yuzi-soya.

68kr

Crispy ebi hapser
BERIS

Tempurarejer toppet med
chili mayo, chili sauce
citronmayo, koriander

70kt

3stk

19 Grilled Broccoli (VG)
B &7 0 o el
Grillet broccoli med sesamolie.
Serveret med yuzisoya og citron.

45kr



20 Hamachi Kama
et ~ 4
Grillet hiramasak®be med yuzisoya
og japansk chiliblanding

88kr

. 21 tunatataki

B /D lRE

. Toppet med goma dressing, purleg
og erredrogn og tangsalat

8Hkr

\ peere 22 Laksecevuche
5 i R SN
..~ Toppet med wasabiponzu, citron
mayo, purlgg og erredrogn og
kinesisk radise

75kr

Chicken Gyoza

T

Gyoza med kylling. Serevers
med yuzisoya

58kr 4stk

Veggie Gyoza

BESEERT
Gyoza med grentsagsfyld
Serevers med yuzisoya

581{1” 4stk

25 rajer gyoza
A
Gyoza med rejer. Serevers
med yuzisoya

58kr 4stk
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@ Japen kylling Istk 32kr / 2stk 60kr
BEE R

@ Kyllingeboller 1stk 32kr / 2stk. 60kr
o< 4

Toppet med teriyaki sauce

@ Oksefilet 1 stk Istk 3bkr / 2stk 65kr
e &+
Toppet japansk chili dressing

& Lammestick Istk 44kr / 2stk 80kr
el Ftiny 7

Toppet sort peber og salt og japansk chiliblanding

§) Asparges med bacon 1stk 32kr / 2stk 60kr
Vo S T A & A= T Y

@ Reje Istk 27kr / 2stk 50kr
W x g

Toppet med wasabi mayo

@ Laks sticks Istk 27kr / 2stk 55kr
P& — v

Toppet med wasabi mayo

@ King oyster mushroom (VG) Istk 27kr / 2stk 50kr
Mix Ty ¥

Toppet med yuzisoya

€ Goatcheese with parma ham 1stk 34kr / 2stk 65kr
e 77+ — VR — 2%
Toppet forarsleg

€ tofu Istk 27kr / 2stk 50kr
P& GIR
Toppet med teriyaki sauce og japansk chiliblanding

) Kyllingevinger Istk 35kr / 2stk 65kr
Bt & FR5k

Toppet med teriyaki sauce

T —
- —

B BE & " AN "






SASIMI
palEs s

37 Sashimi laks
H—F > I L &

9 5k1” 6stk
180K 125tk

38 Sashimi tun
~ 7 ofillg 6stk

1 1 Okr 6stk
210K 196tk

39 Sashimi mix
HEKY &bt 18stk

Laks, flamberet laks, tuna, rejer,
hiramasa, kammusling. med
grrerogn, citron og tangsalat

269kr




RICEPAPER ROLLS

74 A @—)l B6stk

@ Rispapir Laks 90kr
e (S 7
Laks, avokado, agurk, salat, wasabi mayo og teyaki sauce

@ Rispapir Tun 100kr
7 7N A T o)l
Tuna, avokado, agurk, salat og chili mayo.

@® Rispapir tempura 90kr
WES4 An—

Crispy rejer, avokado, agurk, salat ogchili mayo

@® Tempura softshell krabbe 110kr
MBS A4 A r—)L

Soft shell krabbe, avokado, agurk, salat, Toppet forarsleg, masago, wasabimayo
og teyaki sauce.

@ Vegan (VG) 90kr
B R o
Inari, asparagus, agurk, avocado, salat, Toppet med goma dressing




NIGIRI

@® Nigiri Laks Istk
F—E VD

@® Nigiri Flammegrillet laks Istk
KDY —FE R
Flamberet laks, toppet med japansk mayo, grredrogn og forarslog

@ Nigiri Laks with avocado Istk
Y—F T AHFIED

@® Nigiri Tun Istk
¥ 2EDY

@ Nigiri Tuntataki Istk
v~/ oli-xBY

@ Nigiri Reje Istk
HEiE Y

@ Nigiri Flammegrillet Reje Istk
®KOWEED
Flamberet reje, toppet med chilimayo og sriracha sauce

@ Nigiri Hiramasa Istk
e 2 e )
Flamberet reje, toppet med teyaki sauce, masago og purleg

@ Nigiri Flammegrillet hiramasa Istk
AU A=)

@ Nigiri Al Istk
v F 4R
Toppet med teyaki sauce.

@ Nigiri Tofu (VG) 1stk
Wi

@ Nigiri Avocado (VG) Istk
7R A NRY

@ Nigiri Agurk (VG) Istk
2T VHED

@ Nigiri Mango (VG) Istk
v IT—iRY

@ Nigiri Nofish (VG) stk
Br—E &Y

Vegansk laks, toppet med wasabi mayo

/ 2stk

/%28tk

/ 2stk

/ 2stk

petiet K

Rl

ek

/ 2stk

Vi (gl

stk

/ 2stk

P

/ 2stk

/ 2stk

/ 2stk







HOSOMAK I
G &8stk

@ Hosomaki Laks 42kr @ Hosomaki Avokado S kit
@ Hosomaki Tun 44kr @ Hosomaki Mango 35kr
@ Hosomaki Reje 42kr @ Hosomaki Inari 35kr
@ Hosomaki Hiramasa 44kr @ hosomaki Nofish 42kr
@ Hosomaki Agurk 3bkr

Med sort og hvid sesame.



URAMAK I
EE X 8stk

@ Uramaki Laks 85kr
Jr— e
Laks, avokado, agurk. rullet i sesam.

@ Uramaki tun 85kr
~7 0
Tuna, avokado, agurk. rullet i masago

@ Uramaki Ebi Tempura 85kr
7 74

Crispy reje, avokado, agurk, chili mayo.rullet i sesam.

@ Uramaki Spicy Asian 85kr
NE=A

Rejer, koriander, avokado, agurk, sriracha sauce.rullet i sesam.

@® Uramaki Alaska 85kr
S aE o (28
Laks, fladeost, agurk og purleg.Rullet i masago.

@ Uramaki California 85kr
N=A~

Surimi, avocado, agurk. rullet i sesam

@® Uramaki Spicy Tuna 89kr
AN v—~7 1
Hakket tun med chili mayo, sriracha sauce, forarsleg og agurk,rullet i sesam og forarsleg

@ Uramaki Veggie 85kr
PR HEE &

Asparges, avocado, marinerede gulergdder og inari.Rullet i sesam og wakame

Uramaki Hansan 110kr
®
A=

Softshell krabbe, avokado, agurk,chili mayo. rullet i sesam. toppet masago, forarsleg
teyaki sauce
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TOPPING MAKI
hy EYJ &5 &8stk

Sunrise 129kr
HEZ754 bEB&E Ly EVY I H—F

Crispy reje, mango, agurk. Toppet med flammegrillet laks, teyaki sauce,chili mayo, katafei, forarslog.

Red Fusion 129kr
BE75(4 VEB& by EY I <0

Crispy reje, avokado, spicy sauce, Toppet med tun, avokado og chili mayo og kimchee sesam.

Summer 129kr
WBEEX Ny EY T Ny EVIH—F Y

Rejer, basilikum, avokado, agurk, sriracha sauce. Toppet med laks, sesam og kewpie.

Rainbow 129kr
=) v = X b~y BRI

surimi, avokado, agurk, kewpie. Toppet med tun, laks, rejer, avokado

Viking 129kr
7FEEE Ny EYITRAE

Crispy reje, al, agurk. Toppet med avokado, katafei og teyaki sauce.

Devils 135kr
AN y—=/n&E& by EYI </

Tun, koriander, avokado, agurk. Toppet med tuntataki, chili mayo og sriracha sauce.

New Mexican 135kr
v~/ nE&btyErys/ v/ o

Tuntartar, tempura jalapenos, agurk, sriracha sauce. Toppet med tun, chili mayo og
japansk chiliblanding

Paradise Roll 129kr
b—ErE&E by EYI IO

Laks, avokado, agurk, toppet med laks kewpie, teyaki sauce og sesam.

King Vegan Roll 120kr
TYVFEE Iy EYITRAR

Tempura kejserhatte svamp, agurk, avocado. Toppet med avocado, goma dressing og katafei

Kumo Top 135kr
WBELHA=h~vhbov I~/ pnét S~

Surimi, tempura rejer, sriracha sauce, toppet med avokado, tun, hiramasa, koriander
tobiko, grillet chili mayo og yuzusoya

Asian Passion 130kr
WEEE vy EY T by EY I THRANRN

rejer, fledeost, mango, og agurk. Toppet med avocado, kewpie, limesaft og koriander

Sizzling laks 139kr
=T U EE b EY IR —E Y

Laks, basilikum, forarsleg, avokado. Toppet med sizzling laks og yuzu sauce.

Sizzling tun 139kr
F{ABENYEYIRY~T 0

Tun, basilikum, forarsleg, avokado. Toppet med sizzling tun og yuzu sauce

Sizzling hiramasa 139kr
ESv9HBEryEYIRDES Y
Hiramasa, basilikum, forarsleg, avokado. Toppet med sizzling hiramasa og yuzu sauce
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FUTOMAKI
KE X 6stk / 12stk

futomaki laks
P—E KB &

Laks, marinerede gulergdder, forarsleg, avokado og agurk.

futomaki Tuna
~ 7 o RKE &

tuna avokado og mango.

futomaki Crispy Ebi
BE7 74 KEE

Crispy reje, avokado, agurk, salat og chili mayo.

futomaki rejer
HWE7 214 KEE&

Reje, avokado, basilikum, asparges, sesam, sriracha sauce.

Laks Tartare
F—Ex o 5 IREX

lakstartar, agurk og mango

eSS0 4.2
Hh=h~vKEEX

Surimi, inari, agurk og avocado.

Sweet Vegan (VG)
PR E &

Inari, asparagus, avocado og tangsalat.

Dynamite Laks 6stk
P10

Tempurastegt laks, asparges og teriyaki sauce.

Dynamite Tun 6stk
W ~7 8

69kr

69kr

69kr

69kr

69kr

69kr

65kr

85kr

85kr

Tempurastegt tun, koriander, sp&de salatblade. Toppet medchili mayo og teriyaki sauce.

Dynamite Spider 6stk
Bhr 4 =

Tempurastegt soft shell krabbe, , spzde salatblade og avokado. Toppet med masago,

teriyaki sauce og chili mayo.

105kr






3

' kumokumo bowl

§ HaY

- Laks, tun tataki, tempura reje,
avocado, agurk, radise, marineret
rodleg, erredrogn, slik®rter pa bund
af ris, toppet med chilimayo, teriyaki
sauce og sesam.

159kr

teyaki kylling bowl
#& B

teyaki kylling, salatblade, avocado, .
marineret redleg, toppet teriyaki
sauce og sesam.

karaage bowl
R <
Tempurastegt kylling af kyllinge\]&
salatblade, avocado, marineret

rgdleg, toppet citron mayo og sesam.

129kr




Veggie Bowl

WS

Friteret tofu, avocado, slik&rter, asparges,
radise, marineret redleg, edamame kerner

og salat, pa bund af ris, toppet med
wasabipozu eller goma sauce

kumokumo salat
W o X
Laks, tun avocado, radise, tomat, edamame

kerner og marineret redleg pa bund af
salat. toppet med wasabipozu

129kr

*{ Veggie salat
.rk.-'#. ﬁ%#?ﬂ‘
S Friteret tofu, avocado, radi
edamam rner og marineret
pa bund\' * salat. toppet med
wasabipozu elle goma sauce




SUSHI MENU

@® boren menu A
Tty b1
1 valgfri hosomaki, 1 stk agurk nigiri 1 stk
avokado nigiri edamame begnner

99kr

@ boren menu b
Ty b1
2 stk. kylling kedboller,
ris, edamame bgnner

99kr

® kumo menu A(10 stk)

Nigiri: 2 Laks, Uramaki: 8 Ebi tempura.

99kr

@® kumo menu B(12 stk) 149kr

Nigiri: 1 Laks, 1 Tun, 1 Ebi, 1 Flamberet
laks. Kaburimaki: 8 sunrise




@ kumo menu C(28 stk)

Kaburimaki: 8 sunrise
Uramaki:8 california , 2 Laks 2 Tun

@ Time For Two (20stk)

Nigiri: 2 Laks 2 Tun 2 Reje 2 Hiramasa,.*a
8 Kokkens udvalg af uramaki og LT
12 Kokkens udvalg af futomaki

259kr

@ maki menu (32stk)

8 sunrise, 8 paradise roll,
8 spicy tuna, 8 california

329kr

@ Familiepakken A(45 stk)

Nigiri: 3 Laks, 3 Tun, 3 rejer, Uramaki:8
california, Kaburimaki: 8 Paradise roll,

8 Red Fusion. 8 Kokkens udvalg af
hosomaki og 12 Kokkens udvalg af

futomaki

489kr




@ Familiepakken B(58 stk) 579kr

4 Laks 4 Tun 4 Reje 4 Flamberet laks 4 Tofu.
Uramaki: 8 Alaska.Kaburimaki: 8 Sunrise. 18
Kokkens udvalg af futomaki. 8 Kokkens udvalg a
f hosomaki

@ Geisha Party (40 stk. + 4 sticka9pPkr

Forretter: 1x edamamebgnner
3x Tempurastegte rejer
Sticks:2x Kyllingeboller m. sauce
2x Kejserhat m. sauce
Nigiri: 4stk laks,4stk reje, 4stk tun

8x sunrise, 8x Alaska, 8x devils roll

@ Vegetar menu A(10 stk)

Nigiri: 1 x Avokado 1 x Agurk
1 x Mango 1 x Tofu
Maki: 8 x Vegetar uramaki

99kr

@® Vegetar menu B(20 stk)

Nigiri: 2 x Agurk 2x Tofu,
8 x Vegetar uramaki,
8x King Vegan Roll

199kr

& Tokyo Rine(66 stk)

Kaburimaki: 8x sunrise, 8x paradise roll ,
8x devils, Uramaki: 8x Spicy tuna, 8x California,
8 Ebi Tempura. 18x Kokkens udvalg af futomaki.

649kr




@ Warm n’ Cold(28 stk +6 sticks ) 399kr

Uramaki: 8 Alaska 8 Luxury 12 New Jersey.
Sticks: 2 Kyllingeboller med teriyaki sauce.
2 Oksefilet med spicy miso.2 Laks med teriyaki sauce

® Nigiri menu(12 stk) 175kt

Nigiri: 12 Kokkens udvalg af dagens bedste nigiri

® kumo Savory(24 stk)

Nigiri: 2 x Tuntataki 2 x Laks

2 x Flammegrillet laks

2 x hiramasa

Uramaki: 8 x Efter eget gnske
Kaburimaki: 8 x Efter eget enske

34okr

i') ® kumo Party(46 stk)

Nigiri: 3 x Tuntataki 3 x Laks

3 x Flammegrillet laks

3 x hiramsa

3 x Rejer

3 x Tofu

Rispapir: 6 x efter eget onske

Uramaki: 8 x Efter eget onske

[ Kaburimaki: 8 x Efter eget onske

\k" ! Futomaki: 5 x Efter eget onske
%

598kr

k" ;;__'-uﬁ'.."i'h-i:'“-v.ﬂ.‘.—i,‘-’h_ _:.'_‘ ; -I..
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® kumo Festa(66 stk)

Nigiri: 4 x Tuntataki 4 x Laks

4 x Flammegrillet laks

4 x Hiramasa

4 x Rejer

4uxd Toffin

Sashimi: 8 x Sashimi Laks

Rispapir: 6 x Efter eget onske
Uramaki: 8 x Efter eget onske
Kaburimaki: 8 x Efter eget gnske
Futomaki: 6 x Alm. efter eget gnske
Dynamite:6 x Dynamite efter eget enske

835kr

Pt




Dessert
74— |

@ Mochi Is
XA 70T 4R

1stk 35kr / 2stk-60kr

@& chokolade
TEN 5 s

Istk 40kr

kage

® Is

(chokolade/vanil je/ jordber)
TAARA(Faar—+/A=5/ubT)

1stk 25kr /" 2stk 40kr

SAUCE
P00

s
7
[

® 6 6 6 © 6 6

Ris 20kr
Soya 10kr
Ingefer 10kr
wasabi 10kr

japansk chili dressinglOkr

Teriyaki sauce 10kr

Gome dressing 10kr

® wasabiponzu
& pozu soya

® citron mayo
@9 wasabi mayo
@ chili mayo

@ sriracha sauce

112) kewpie

10kr

10kr

10kr

10kr

10kr

10kr

10kr




() Jernbanevej 1, 2800 Kongens Lyngby
45161045

@) kumokumo. dk

§ kumokumo izakaya

[¢] kumokumo izakaya



