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LATRE4 RETTERS MENU 319 -

(Vaelg mellem)
FORRETTER
Hjemmelavet Traditionel Forarsruller
Hakket svineked, judasere svampe, glasnudler, serveres med “nuoc cham"
Citrongraes Rejer Suppe
Aromatisk suppe med kongerejer, bambusskud og limeblade, serveres med friske urter
SALAT
Sapa Kylling Salat
Classic vietnamesisk salat med kylling, frisk grent i en smagsfuld dressing, jordnedder og sesamfrg

HOVEDRETTER
Di Nam Karamellisert Svinekad

Sauté marineret andebryst i hjemmelavet appelsin sauce, serveres med spred baguette

Stewed And i Blomme Sauce

Ristet anderlar simret i kokosvand og den hjemmelavede pasta lavet af blomme sauce og

vietnamesiske krydderier serveres med baguette eller ris
DESSERT
Vietnamesisk Kaffe Cheesecake
med chocolate crumble

Karamel Lava Cake

Saltet karamel lavakage serveret med fladeskum



SRETTERSMENU

3RETTERS MENU 269,

( Vaelg mellem)
FORRETTER
Hjemmelavet Traditionel Forarsruller
Hakket svinekad, judasere svampe, glasnudler, serveres med “nuoc cham”

Pho Mini

Vietnamesiske nationalret med langtidssimreret oksekadsuppe, risnudler og friske urter
HOVEDRETTER

Hoi An Kylling Karry
Medium staerk smagfuld gul karry kylling med limeblade, citrongraes, asiatiske &

saesonensgrentsager, serveres med ris
Tamarin Konge Rejer

Risnuddler, friske grentsager, tang, samt grillet store rejer i en smagsfuld dressing, drys af krydrede

sprade cashew ngdder
DESSERT
Bananruller
Hjemmelavede spregde bananruller med karamelsauce og fladeskum
Coconut Is

Hjemmelavet kokosnedis serveres med kokos crumble



VIETIAAEIE
TAPAS"

Hjemmelavet Traditionel Fordrsruller

VIETNAMESE "TAPAS" 239

Hjemmelavet med hakket svinekad, judasere svampe, vandkastanjer, glasnudler, serveres med

“"nuoc cham”
BBQ Svineked Ruller

BBQ svinekad, rejer, hjemmesyltede daikon, risnudler, frisk grent, koriander, mynte, pakket ind i

rispapir, serveres med jordneddesovs

Sapa Ném
Classic vietnamesisk salat med kylling, kylling jerky, fintsnittet hvidkal og frisk grent i en smagsfuld

"Nuoc Cham" jordnedder og sesamfrg

Grillet Citrongrzes Svineked

Grillet vietnamesisk krydret svinekad i citrongraesmarinering, serveres med Nuoc Cham
Mini Bdnh My Citrongraes @kseked

Baguette fyldt med citrongraes gkseked, sprede graeskar kerner, hjemmelavet syltede daikon &

guleredder, agurk, koriander og purleg, med chili-mayo aioli
Nedder

Krydrede Sprede Cashew Nedder med Limeblade



FORRETTER

Pho’ Bo Mini 75,

Delikat oksekedsuppe, serveres med oksekad, risnudler og friske urter

Traditionel Fordrsruller 60;-

Hjemmelavet med hakket svinekad, judasere svampe, vandkastanjer, glasnudler, serveres med

“nuoc cham” - 2stk
Citrongraes Rejer Suppe 75;
Aromatisk suppe med kongerejer og limeblade, chili, tamarind,tomat og serveres med friske urter
BBQ Svineked Friske Ruller 70,-

BBQ svinekad, hjemmesyltede daikon, risnudler, frisk grent, koriander, mynte, pakket ind i rispapir,

serveres med jordneddesovs - 2stk
Avocado Friske Ruller 70;

Avocado, risnudler, frisk grent, koriander, mynte, pakket ind i rispapir serveres med cremet peanut

sauce - 2stk
Sede Kartoffel Pommes Frites 60;

Sprede sgde kartoffel pommes frites. Serveres med chilimayo dip



RIUDDEL
SALATER & POKE BOWL

Hanoi Den Gamle By 145,

Masser af smag i en nuddler bowl med citrongraes svineked og sprade forarsruller, friske urter,
laekker “nuoc cham". Den rade chili tilfgjer noget bid. Mynte og koriander giver retten det sidste

pift
Saigon Okseked Salat 135;

Oksekead i citrongraesmarinering, frisk grent & urter, syltede gule beder, risnudler, krydrede sprede

solsikkekerner, jordngdder og leg, serveres med "nuoc cham”
SaPa Kylling Salat 129,

Classic vietnamesisk salat med kylling, fintsnittet hvidkal og frisk grent i en smagsfuld marinade af

vineddike, fiskesauce, hvidlgg, jordngdder og sesamfrg
Spicy Tuna Poke 145

Salat med frisk tun marineret i spicy soy, shitake, sushiris, avocado, edamame,wakame, sprade

grentsager og urter, serveres med La Tre Goma Dressing

Sesam Salmon Poke 145,

Salat med frisk laks marineret i sesam dressing,sushiris, avocado, edamame,wakame, sproede

grentsager og urter, serveres med La Tre Goma Dressing
Shitake Kylling Poke 135-

Salat med grillet honing kylling, shitake, sushiris, avocado, edamame,wakame, spregde grontsager

og urter, serveres med La Tre Goma Dressing



HOVEDRETTER

Hanoi Den Gamle By 145,

Masser af smag i en nuddler bowl med citrongraes svineked og sprede forarsruller, friske urter,
lzekker “nuoc cham'. Den rade chili tilfejer noget bid. Mynte og koriander giver retten det sidste

pift
Saigon Okseked Salat 135

Okseked i citrongraesmarinering, frisk grent & urter, syltede gule beder, risnudler, krydrede sprade

solsikkekerner, jordngdder og log, serveres med "nuoc cham”
SaPa Kylling Salat 129-

Classic vietnamesisk salat med kylling, fintsnittet hvidkal og frisk grent i en smagsfuld marinade af

vineddike, fiskesauce, hvidleg, jordngdder og sesamfrg

Spicy Tuna Poke 145

Salat med frisk tun marineret i spicy soy, shitake, sushiris, avocado, edamame,wakame, sprade

grentsager og urter, serveres med La Tre Goma Dressing
Sesam Salmon Poke 145,

Salat med frisk laks marineret i sesam dressing,sushiris, avocado, edamame,wakame, sprede

grentsager og urter, serveres med La Tre Goma Dressing
Shitake Kylling Poke 135-

Salat med grillet honing kylling, shitake, sushiris, avocado, edamame,wakame, spra@de grentsager

og urter, serveres med La Tre Goma Dressing



VEGE TARMENU

Avocado Friske Ruller 70;-

Avocado, risnudler, frisk grent, koriander, mynte, pakket ind i rispapir serveres med cremet peanut

sauce - 2stk
Tempura Aubergine 60,
Sprade panko aubergine stegte serveret med ananas chili sauce
Grentsags Fordrsruller 60,

Hjemmelavet med umami blanding af shiitake svampe, vandkastanjer, glasnudler og asiatiske

gront, serveres med "veganske nuoc cham” - 2 stk
Avocado Salat 125,

Avokado, tofu, friske grent & urter, hjemmesyltede gule beder, risnudler, krydrede solsikkefrg

kerner, jordngdder og log, serveres med vegan "nuoc cham” dressing
Vegan Karry 135
Smagsrig red karry, asiatiske og sa2sonens grentsager. Serveres med ris
Asian Greens 130;

Stegte asiatiske grontsager med gulbennesovs serveres med ris



BORNEMENU

BORNEMENU
( 3 kursemenu 75.-)
Sede Kartoffel Pommes Frites
serveres med tomatmayo
Honning kyllinge boller
med zeg, og frisk grent
Banana Rolls

jemmmelavede sprade bar uller r auce og fledeskur
Hjemmelavede spreade bananruller med karamelsauce og fledeskum

DESSERT

Hjemmelavet kokosngdis serveres med kokos crumble

Coconut Is 55

*Di Nam Pork” Kage 60;
Saltet karamel lavakage serveret med karameliseret bacon og fledeskum
Vietnamesisk Kaffe Cheesecake 65,

Med chocolate crumble, en fortolkning af vietnamesisk iskaffe



