VIETNAMESISK GASTRONOMI MED ET MODERNE TWIST

Hos La Tre vil du mgde et dynamisk og energisk team, som har en passion for
at lave unikke retter med en hgj grad af handvaerk.

Vigar opiatal mad er lavet fra bunden og tilbyder et stort udvalg af vin, gl samt
hjemmelavede drinks, tilpasset menuen.

Du kan veere sikker pa, at vi leegger samme energi og passion i vores take-out
menu og kreative catering som du vil opleve i restauranten.

Der er sa mange laekre og unikke smage i det vietnamesiske kekken - vi gleeder
os til at give dig en unik oplevelse!

Venligst informer os om eventuelle fegdevareallergi inden du afgiver ordren. Tak!




LA TRE 4 RETTERS MENU
319,-

( Veelg mellem)

FORRETTER
Hjemmelavet Traditionel Forarsruller
Hakket svineked, judasere svampe, glasnudler, serveres med “nuoc cham”

Citrongreaes Rejer Suppe
Aromatisk suppe med kongerejer, bambusskud og limeblade, serveres med friske urter

SALAT
Sapa Kylling Salat
Classic vietnamesisk salat med kylling, frisk grent i en smagsfuld dressing,
jordngdder og sesamfrg

HOVEDRETTER
Di Nam Karamellisert Svinekad
Langsomt simret svineked med smagsfuld karamelsovs, friske urter ogris

Stewed And i Blomme Sauce
Ristet anderlar simret i kokosvand og den hjemmelavede pasta lavet af blomme sauce og
vietnamesiske krydderier serveres med baguette ellerris

DESSERT
Viethamesisk Kaffe Cheesecake
med chocolate crumble

Karamel Lava Cake
Saltet karamel lavakage serveret med fladeskum



3 RETTERS MENU
269,-

( Veelg mellem)

FORRETTER

Hjemmelavet Traditionel Forarsruller
Hakket svinekgd, judas@re svampe, glasnudler, serveres med “nuoc cham”

Ph& Mini
Vietnamesiske nationalret med langtidssimreret oksekadsuppe, risnudler og friske urter

HOVEDRETTER

H&i An Kylling Karry
Medium steerk smagfuld gul karry kylling med limeblade, citrongraes, asiatiske &
saesonensgrgntsager, serveres med ris

Tamarin Tiger Rejer
Risnuddler, friske grentsager, tang, samt grillet store rejer i en smagsfuld dressing,
drys af krydrede spr@de cashew ngdder

DESSERT

Bananruller
Hjemmelavede sprgde bananruller med karamelsauce og fladeskum

Coconutls
Hjemmelavet kokosngdis serveres med kokos crumble



VIETNAMESE "TAPAS"
239,-

Hjemmelavet Traditionel Forarsruller
Hjemmelavet med hakket svinek@d, judasere svampe, vandkastanjer, glasnudler,
serveres med “nuoc cham”

BBO Svinekod & Rejer Friske Ruller
BBO svinekad, rejer, hjemmesyltede daikon, risnudler, frisk grant, koriander, mynte,
pakket ind i rispapir, serveres med jordngddesovs

Sapa NOm
Classic vietnamesisk salat med kylling, kylling jerky, fintsnittet hvidkal og frisk grgnt
i en smagsfuld "Nuoc Cham"jordngdder og sesamfrg

Grillet Citrongraes Svineked
Grillet vietnamesisk krydret svinekad i citrongraesmarinering,
serveres med Nuoc Cham

Mini Banh My Citrongraes @kseked
Baguette fyldt med citrongrees skseked, sprgde graeskar kerner, hjemmelavet
syltede daikon & gulergdder, agurk, koriander og purlgg, med chili-mayo aioli

Nadder
Krydrede Sprade Cashew Ngdder med Limeblade



FORRETTER

Ph& Bo Mini  75,-
Delikat oksekedsuppe, serveres med oksekad, risnudler og friske urter

Traditionel Forarsruller 60,-
Hjemmelavet med hakket svinek@d, judasgre svampe, vandkastanjer, glasnudler,
serveres med “nuoc cham” - 2stk

Citrongrees Rejer Suppe 75,-
Aromatisk suppe med kongerejer og limeblade, chili, tamarind,tomat og serveres
med friske urter

BBO Svineked Friske Ruller 70,-
BBO svinekad, hjemmesyltede daikon, risnudler, frisk grant, koriander, mynte,
pakket ind i rispapir, serveres med jordngddesovs - 2stk

Avocado Friske Ruller 70,-
Avocado, risnudler, frisk grgnt, koriander, mynte, pakket ind i rispapir serveres
med cremet peanut sauce - 2stk

Sede Kartoffel Pommes Frites 60,-
Sprede sgde kartoffel pommes frites. Serveres med chilimayo dip



RISNUDDEL SALATER & POKE BOWL

Hanoi Den Gamle By 145,-
Masser af smag i en nuddler bowl med citrongraes svineked og sprede forarsruller,
friske urter, laekker “nuoc cham®. Den rgde chili tilfgjer noget bid. Mynte og koriander
giver retten det sidste pift

Saigon Oksekgd Salat  135,-
Oksekad i citrongraesmarinering, frisk grant & urter, syltede gule beder, risnudler,
krydrede spr@de solsikkekerner, jordngdder og lgg, serveres med "nuoc cham”

SaPaKylling Salat  129,-
Classic vietnamesisk salat med kylling, fintsnittet hvidkal og frisk grent i en
smagsfuld marinade af vineddike, fiskesauce, hvidlgg, jordngdder og sesamfrg

Spicy Tuna Poke 145,-
Salat med frisk tun marineret i spicy soy, shitake, sushiris, avocado,
edamame,wakame, sprgde gr@ntsager og urter, serveres med La Tre Goma Dressing

Sesam Salmon Poke 145,-
Salat med frisk laks marineret i sesam dressing,sushiris, avocado,
edamame,wakame, sprgde gr@gntsager og urter, serveres med La Tre Goma Dressing

Shitake Kylling Poke 135,-
Salat med grillet honing kylling, shitake, sushiris, avocado, edamame,wakame,
sprede grgntsager og urter, serveres med La Tre Goma Dressing



HOVEDRETTER

Vietnamesisk Okse Ragout 175,-
Medium steerk langtidssimret oksekad i vietnamesisk inspireret sauce med citrongraes,
chili, serveres med sprad baguette eller ris

Di Nam Karamellisert Svinekgd 165,-
En traditionel ret i det sydlige vietnamesiske kgkken. Langsomt simret svinekgd med
smagsfuld karamelsovs, serveres med salt tarret aq, friske urter og ris

Kokos Grillet Laks 185,-
Grillet laks i delikat kokossauce serveres med friske urter og ris

Stewed And i Blomme Sauce 155,-
Ristet anderlar simret i kokosvand og den hjemmelavede pasta lavet af blomme sauce
og vietnamesiske krydderier serveres med ris eller ris nuddler

Cashew Kylling 145,-
Let grillet marineret kyllingelar med vietnamesisk krydderi i hjemmelavet
galangalsauce, grantsager, cashewngdder, serveres medris.

Ph& Bo ( Okseked Nudelsuppe) 155,-
Den kendte vietnamesiske nationalret med langtidssimreret oksekadsuppe, serveres
med tynde skiver oksekad, risnudler, bgnnespirer, lime og friske urter

H&i An Kylling Karry 145,-
Medium steerk smagsrig qul karry kylling med limeblade, citrengrees,
asiatiske, seesonensgrgntsager, serveres med ris



VEGETARMENU

Avocado Friske Ruller 70,-
Avocado, risnudler, frisk grgnt, koriander, mynte, pakket ind i rispapir serveres med
cremet peanut sauce - 2stk

Tempura Aubergine 60,-
Sprade panko aubergine stegte serveret med ananas chili sauce

Grentsags Forarsruller 60,-
Hjemmelavet med umami blanding af shiitake svampe, vandkastanjer, glasnudler og
asiatiske grant, serveres med "veganske nuoc cham" - 2 stk

Avocado Salat 125,-
Avokado, tofu, friske grgnt & urter, hjemmesyltede gule beder, risnudler, krydrede
solsikkefrg kerner, jordngdder og lag, serveres med vegan "nuoc cham” dressing

Vegan Karry 135,-
Smagsrig rad karry, asiatiske og saesonens grgntsager. Serveres med ris

Asian Greens 130,-
Stegte asiatiske grgntsager med gulbgnnesovs serveres med ris



BORNEMENU
(3 kursemenu 75,-)

Sede Kartoffel Pommes Frites

serveres med tomatmayo

Honning kyllinge boller
med &g, og frisk grgnt

Banana Rolls
Hjemmelavede sprede bananruller med karamelsauce og flgdeskum

DESSERT

Coconutls b5b,-
Hjemmelavet kokosngdis serveres med kokos crumble

"Di Nam Pork" Kage 65-
Saltet karamel lavakage serveret med karameliseret bacon og flgdeskum

Vietnamesisk Kaffe Cheesecake 75,-
Med chocolate crumble, en fortolkning af vietnamesisk iskaffe



